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คูม่อืการใชง้าน

หมอ้หงุขา้วระบบ IH 
(Induction Heating)

NW-QAQ10 / NW-QAQ18

● ขอบพระคณุที�เลอืกซื�อผลติภณัฑข์องเรา 
● กรณุาปฏบิตัติามขอ้ควรระวงัดา้นความปลอดภยัขั �นพื�นฐานเสมอเมื�อใชง้านเครื�องใชไ้ฟฟ้า โปรดอา่นคําแนะนําทั �งหมดอยา่ง
ละเอยีด และเกบ็คูม่อืการใชง้านไวใ้นตําแหน่งที�สะดวกตอ่การหยบิใชเ้พื�ออา้งองิในอนาคต
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THA

ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภยั
     ขอ้ควรปฏบิตัทิี�ตอ้งทราบ
ชื�อแตล่ะชิ�นสว่นและวธิใีชง้าน
     เกี�ยวกบัตวัหมอ้
เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย
วธิปีรับเวลา
การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน
หงุขา้ว
     วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน
เคล็ดลบัการหงุขา้วชนดิตา่ง ๆ
     เวลาที�ใชใ้นการหงุขา้ว
โหมดอุน่
     อุน่ปกต/ิอุน่ตอ่เนื�อง
อุน่ซํ�า
ตั �งเวลาหงุขา้ว
     หงุขา้วโดยตั �งเวลาลว่งหนา้       
วธิใีชฟั้งกช์นันึ�ง
วธิใีชฟั้งกช์นัตุน๋
ตําราอาหาร
     ขา้วกลอ้งผสม
     สลดัปลาแซลมอนเสริฟ์พรอ้มควนัิวและอะโวคาโด
     แอปเปิ�ลซนินามอนและขา้วโอต๊แบบหกั
     ซปุไกแ่ละเห็ดหอม
การทําความสะอาดและการดแูลรักษา
     ระบบทําความสะอาดตวัเอง (Self Cleaning for reduce odors)
การแกไ้ขเมื�อเกดิการชาํรดุ
รหสัขอ้ผดิพลาดและความหมาย
เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�
การเปลี�ยน/ซื�อชิ�นสว่น
ขอ้มลูจําเพาะ
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หา้มดดัแปลงและแยกชิ�นสว่นหรอืซอ่มโดยผูท้ ี�ไมใ่ช่
ชา่งซอ่ม
อาจเป็นสาเหตขุองการเกดิเพลงิไหม ้ไฟดดู และบาดเจ็บ หากตอ้งการ
ซอ่ม กรณุาตดิตอ่รา้นคา้ที�ซื�อผลติภณัฑ์

● ผลติภณัฑท์ี�ซื�อกบัภาพประกอบในคูม่อืนี�อาจแตกตา่งกนั

หา้มเสยีบหรอืถอดปล ั�กไฟขณะมอืเปียก
อาจทําใหเ้กดิไฟดดูหรอืบาดเจ็บได ้

หา้มใชง้านเมื�อสายไฟหรอืปล ั�กเสยีบชํารดุ หรอืปล ั�ก
หลวม
อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

หา้มยื�นมอืหรอืใบหนา้ใกลช้อ่งระบายไอนํ �า
มเิชน่นั�นอาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหมห้รอืลวก ระมดัระวงัเป็นพเิศษไมใ่หเ้ด็กและ
เด็กเล็กจับตอ้ง

หา้มใชเ้พื�อจดุประสงคอ์ื�น ผลติภณัฑห์มอ้หงุขา้วนี�มไีวส้าํหรบั
หงุขา้ว อุน่ขา้ว นึ�งและตุน๋เทา่น ั�น โปรดปฏบิตัติามที�ระบไุวใ้นคูม่อื
การใชง้านและไมป่รงุอาหารตามที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
● อาหารแพ็คในถงุพลาสตกิ
● อาหารที�หอ่ดว้ยกระดาษรองอบ อะลมูเินยีมฟอยล ์ฟิลม์ถนอมอาหาร ฯลฯ
อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้อ่งทางระบายไอนํ�าอดุตนั

หา้มเปิดฝาดา้นนอกหรอืเคลื�อนยา้ยหมอ้หงุขา้วในระหวา่ง
การหงุขา้ว นึ�ง ตุน๋ หรอืในขณะที�ระบบทําความสะอาด
ตวัเองอตัโนมตักํิาลงัทํางานอยู่
อาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหมไ้ด ้

คาํเตอืน

ชอ่งเสยีบปล ั�กเตา้รบั
สายไฟ

ปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ์
ปล ั�กเสยีบ

รายการดงัตอ่ไปนี�เป็นขอ้ควรระวงัที�ตอ้งปฏบิตัติามอยา่งเครง่ครดั เพื�อป้องกนัอนัตรายที�อาจเกดิกบัผูใ้ชง้าน ผูอ้ ื�น หรอื
ความเสยีหายตอ่ทรพัยส์นิ

บง่ชี�วา่หา้มปฏบิตั ิ บง่ชี�ถงึขอ้กาํหนดหรอืคาํส ั�งที�ตอ้งปฏบิตัติาม

สญัลกัษณเ์หลา่นี�บง่ชี�ถงึระดบัอนัตรายหรอืความเสยีหายที�อาจเกดิขึ�นจากการใชง้านที�ไมถ่กูวธิ ีดงันี�

สญัลกัษณท์ี�เป็นขอ้หา้มและสญัลกัษณท์ี�ตอ้งปฏบิตัติาม ดงันี�

ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภยั กรณุาปฏบิตัติามอยา่งเครง่ครัด

■

■

หา้มใชก้บักระแสไฟฟ้าอื�นที�ไมใ่ชไ่ฟฟ้ากระแสสลบั 220-230 
โวลต์
การใชก้ระแสไฟประเภทอื�นอาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิเพลงิไหมแ้ละไฟดดูได ้

เสยีบปล ั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รบัใหส้ดุ
ปลั�กที�เสยีบไมแ่น่น อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร เกดิ
ควนั หรอืลกุไหมไ้ด ้

ใชเ้ตา้รบัไฟฟ้าที�มขี ั�วตอ่สายดนิ
มฉิะนั�น อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

ผลติภณัฑน์ี�ไมไ่ดถ้กูออกแบบใหใ้ชง้านโดยผูท้ ี�มคีวามบกพรอ่งทาง
รา่งกาย ประสาทสมัผสั และสตปิญัญา (รวมถงึเด็ก) หรอืผูท้ ี�ขาด
ประสบการณแ์ละความรูใ้นการใชง้าน โดยไมไ่ดร้บัการควบคมุดแูล
หรอืใหค้าํแนะนําเกี�ยวกบัการใชง้านผลติภณัฑน์ี�โดยผูร้บัผดิชอบ
ดา้นความปลอดภยัของบคุคลเหลา่น ั�น ควรดแูลไมใ่หเ้ด็กเลน่กบั
ผลติภณัฑโ์ดยเด็ดขาด

หา้มใหป้ล ั�กสมัผสักบัไอนํ �า
การปลอ่ยใหป้ลั�กไฟสมัผัสกบัไอนํ�าหลงัจากเสยีบปลั�กอาจทําใหเ้กดิ
ไฟชอ็ต หรอืไฟไหมไ้ด ้เมื�อใชง้านบนโตะ๊หรอืชั �นวางเลื�อน ใหว้าง
หมอ้หงุขา้วในตําแหน่งที�ปลั�กจะไมส่มัผัสกบัไอนํ�า

หา้มทาํใหส้ายไฟชํารดุ งอ ดงึ บดิ มดั หรอืพยายามดดัแปลง 
สายไฟ หรอืวางสายไฟไวบ้นหรอืใกลก้บัพื�นผวิหรอืเครื�องใช ้
ไฟฟ้าที�มคีวามรอ้นสงู หรอืนําของหนกัมาวางทบัหรอืหนบีสายไฟ
สายไฟที�ชาํรดุอาจทําใหเ้กดิไฟไหมห้รอืไฟฟ้าลดัวงจรได ้

หา้มแชนํ่ �าหรอืราดนํ �าใส ่และหา้มใสนํ่ �าเขา้ไปใน 
สว่นของตวัผลติภณัฑ์
อาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู

หา้มทาํวตัถทุ ี�เป็นโลหะ เชน่ หมดุหรอืสายไฟ หลน่
เขา้ไปในชอ่งลมเขา้และ ชอ่งระบาย
ไอรอ้น
อาจทําใหไ้ฟดดู หรอืการทํางาน
ผดิปกต ิซึ�งจะทําใหเ้กดิ
การบาดเจ็บได ้

หา้มใหข้องเหลวสมัผสัหรอืราดของเหลวใสช่อ่งเสยีบปล ั�ก 
ปล ั�กเสยีบ สายไฟ และปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ์
อาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู

หา้มปลอ่ยใหเ้ด็กใชง้านตามลําพงั หรอืวางในที�ที�เด็กเล็ก 
เอื�อมถงึ
อาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหม ้ไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

คาํเตอืน บง่ชี�ถงึความเสี�ยงของการบาดเจ็บรนุแรงหรอืการเสยีชวีติ ขอ้ควรระวงั บง่ชี�ถงึความเสี�ยงของการบาดเจ็บหรอืความเสยีหาย
ตอ่บา้นเรอืนและทรัพยส์นิหากใชง้านไมถ่กูตอ้ง

หยดุใชท้นัทเีมื�อพบความผดิปกตหิรอืชํารดุ
หากใชง้านหมอ้หงุขา้วตอ่ อาจทําใหเ้กดิควนั ลกุไหม ้ไฟดดู หรอื
บาดเจ็บได ้

กรณีเชน่นี�ใหถ้อดปลั�กเสยีบออกทนัทแีละตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑ์

● ปลั�กเสยีบ/สายไฟ/ปลั�กที�ตวัผลติภณัฑร์อ้นขึ�นอยา่งผดิปกติ
● สายไฟมรีอ่งรอยชาํรดุ หรอืเมื�อแตะสายไฟแลว้ กระแสไฟจะ
ผา่นบา้งไมผ่า่นบา้ง
● ตวัผลติภณัฑเ์ปลี�ยนรปู รอ้นขึ�นอยา่งผดิปกติ
● มคีวนัออกจากตวัผลติภณัฑ ์มกีลิ�นไหม ้
● สว่นหนึ�งของตวัผลติภณัฑแ์ตก หลวม หรอืโคลงเคลง
● พัดลมที�อยูด่า้นลา่งไมทํ่างานระหวา่งการประกอบอาหารหรอื
ใชง้านระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตั ิเป็นตน้

สว่นกน้ของ 
ผลติภณัฑ์

ชอ่งลมเขา้
ชอ่งระบาย
ไอรอ้น

ใชก้บัเตา้รบัที�มกีาํลงัไฟฟ้า 10A ขึ�นไป โดยไมใ่ชร้ว่มกบั
เครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น
การเสยีบปลั�กรว่มเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น อาจทําใหเ้ตา้รับไฟฟ้ารอ้นจัดจน
เกดิไฟไหมไ้ด ้

หากขาปล ั�กเสยีบ (สว่นปลายปล ั�ก) และสว่นยดึขามฝีุ่ น
เกาะใหเ้ช็ดออกใหห้มด
ปลั�กที�สกปรกอาจเป็นสาเหตกุารเกดิเพลงิไหมไ้ด ้

ตวัผลติภณัฑ์
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หา้มสมัผสัสว่นที�มคีวามรอ้นสงู
ระหวา่งหรอืหลงัจากใชง้าน 
ระวงัไอนํ �าขณะเปิดฝาดา้นนอก 
หา้มสมัผสัตวัหมอ้ในขณะซุย
หนา้ขา้ว
การสมัผัสสว่นที�มคีวามรอ้นอาจเป็นสาเหตุ
ทําใหเ้กดิแผลไหมไ้ด ้

หา้มใชง้านบนที�วางผลติภณัฑท์ี�ไมม่ ั�นคงหรอืแผน่รองที�ไมท่น
ความรอ้น
อาจทําใหช้าํรดุหรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

หา้มใชห้มอ้หงุขา้วบนแผน่อะลมูเินยีมหรอืที�รองนอนไฟฟ้า
วสัดอุะลมูเินยีมอาจเกดิความรอ้นและอาจทําใหเ้กดิควนัหรอืไฟไหมไ้ด ้

หา้มใชส้ายไฟอื�นที�ไมไ่ดอ้อกแบบมาสาํหรบัผลติภณัฑน์ี�โดยเฉพาะ
หา้มนําสายไฟของผลติภณัฑน์ี�ไปใชก้บัอปุกรณอ์ื�น
อาจทําใหช้าํรดุหรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

รอใหเ้ย็นลงกอ่นแลว้จงึทาํความสะอาด
หากสมัผัสสว่นที�มคีวามรอ้นสงู เชน่ ฝาใน หรอืหมอ้ใน อาจทําใหเ้กดิ
แผลไฟไหมไ้ด ้
ทกุคร ั�งที�ถอดปล ั�กเสยีบ อยา่ดงึสายไฟ ใหจ้บัหวัปล ั�ก
แลว้ดงึออก
การถอดปลั�กโดยการดงึสายไฟอาจทําใหไ้ฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืการ
ลกุไหมไ้ด ้
เสยีบตวัปล ั�กเขา้กบัชอ่งเสยีบปล ั�กใหส้ดุ
มฉิะนั�นอาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร การลกุไหม ้หรอืเกดิควนัได ้

กรณีที�ชุดสายไฟชํารดุเสยีหาย ใหเ้ปลี�ยนชิ�นสว่นที�ผลติ
สาํหรบัตวัเครื�องโดยเฉพาะ ซึ�งหาซื�อไดจ้ากผูผ้ลติหรอื
ตวัแทนจาํหนา่ย

หา้มวางบนโตะ๊หรอืช ั�นวางแบบเลื�อนที�มคีวามทนทานตอ่นํ �า
หนกัไมเ่พยีงพอ
โตะ๊หรอืชั �นวางแบบเลื�อนอาจชาํรดุ ทําใหห้มอ้หงุขา้วตกหลน่ และเป็น
สาเหตทํุาใหเ้กดิการบาดเจ็บหรอืแผลไหมไ้ด ้โตะ๊หรอืชั �นวางแบบเลื�อน
ตอ้งรองรับนํ�าหนักไดอ้ยา่งนอ้ย 15 กโิลกรัมหรอืมากกวา่สําหรับรุน่
ขนาด 1.0 ลติร และ 20 กโิลกรัมหรอืมากกวา่สําหรับรุน่ขนาด 1.8 ลติร

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�มนํี �ากระเด็นหรอืใกล้
แหลง่ความรอ้น
อาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเปลี�ยนรปูได ้

หา้มใชห้มอ้อื�นนอกจากหมอ้ในหรอืตะแกรง
นึ�งที�ออกแบบมาสาํหรบัผลติภณัฑน์ี�โดยเฉพาะ
อาจทําใหห้มอ้ในหรอืตะแกรงนึ�งมคีวามรอ้นเกนิไป หรอืทํางานผดิปกติ

ถอดปล ั�กไฟจากเตา้เสยีบเมื�อไมใ่ชห้มอ้หงุขา้ว
หากเสยีบปลั�กไฟไวต้ลอดเวลาอาจทําใหฉ้นวนกนัความรอ้นเสยีหาย เป็น
สาเหตใุหเ้กดิแผลไหม ้ไดรั้บบาดเจ็บ ไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเกดิการ
ลกุไหมไ้ด ้

หา้มใชง้านใกลก้บัผนงัหรอืเฟอรน์เิจอร ์หากจะใชง้าน
ใตช้ ั�นวาง ควรมที ี�วา่งเพยีงพอเพื�อใหไ้อนํ �าถา่ยเทได้
อยา่งสะดวก
หากวางในที�ที�มพีื�นที�ไมเ่พยีงพอ อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้าํรดุได ้หาก
อากาศถา่ยเทไมเ่พยีงพอ ไอนํ�าหรอืความรอ้นอาจทําใหผ้นังหรอื
เฟอรน์เิจอรเ์สยีหาย

หา้มคลมุตวัผลติภณัฑโ์ดยเฉพาะบรเิวณชอ่งระบาย
ไอนํ �าดว้ยผา้หรอืวสัดอุ ื�นๆ 
อาจทําใหช้าํรดุได ้

หา้มทาํลาย โยน หรอืทาํใหห้มอ้ในเปลี�ยนรปู
หมอ้ในที�ชาํรดุอาจทําใหม้ผีลตอ่การทําอาหารได ้

หา้มหงุขา้วขณะที�หมอ้ในวา่งเปลา่
อาจเป็นสาเหตทํุาใหห้มอ้หงุขา้วชาํรดุได ้

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�ไอนํ �าสง่ผลกระทบตอ่เครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น
ไอนํ�าจะเป็นสาเหตใุหเ้ครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�นเกดิเพลงิไหม ้ชาํรดุ เปลี�ยนสหีรอื
เปลี�ยนรปู

หา้มราดนํ �าหรอืวางหมอ้หงุขา้วบนวตัถทุ ี�มนํี �าเป็นสว่นประกอบ
อาจเป็นสาเหตทํุาใหไ้ฟดดูหรอืชาํรดุได ้

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�โดนแสงแดดสอ่งโดยตรง
อาจทําใหส้ลีอกได ้

หา้มวางหมอ้หงุขา้วบนเตาเหนี�ยวนําความรอ้น อาจทําใหช้าํรดุเสยีหาย
ได ้

เมื�อจะเคลื�อนยา้ยผลติภณัฑ ์ใหถ้อืหหู ิ�วเสมอ และระวงัไมใ่หต้วัผลติภณัฑ์
เอยีง สิ�งที�อยูภ่ายในหมอ้อาจหกได ้

ทาํความสะอาดตวัผลติภณัฑแ์ละรอบตวัผลติภณัฑใ์หส้ะอาด
หมอ้หงุขา้วรุน่นี�มาพรอ้มกบัชอ่งลมเขา้และชอ่งระบายไอรอ้นเพื�อรักษาการทํางานและประสทิธภิาพไว ้
แตห่ากมฝีุ่ นหรอืแมลงเขา้ไปในชอ่งลมเขา้หรอืชอ่งระบายไอรอ้น หมอ้หงุขา้วอาจทํางานผดิปกตไิด ้ 
หากหมอ้หงุขา้วทํางานผดิปกตเินื�องจากมแีมลงหรอืวตัถอุื�น ๆ เขา้ไปในชอ่งลมเขา้หรอืชอ่งระบาย
ไอรอ้น จะตอ้งเสยีคา่ใชจ้า่ยในการซอ่มแซม

หา้มสมัผสัปุ่ มกดเปิดขณะยก
ตวัผลติภณัฑ์
ฝาดา้นนอกอาจเปิดออกและทําใหบ้าดเจ็บ 
หรอืเป็นแผลไหมไ้ด ้

ขอ้ควรระวงั

ปุ่ มกดเปิด

ใชผ้ลติภณัฑเ์พื�อการใชง้านในครวัเรอืนหรอืการใชง้านที�คลา้ยคลงึกนั ดงั
ที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
● ใชใ้นรา้นคา้ สํานักงาน หรอืครัวสําหรับพนักงาน (ผูป้ฏบิตังิาน) ในสภาพแวดลอ้ม
การปฏบิตังิานอื�น ๆ
*แตไ่มร่วมถงึการใชง้านโดยคนจํานวนมากเป็นระยะเวลานาน
หา้มใชผ้ลติภณัฑใ์นบรเิวณที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
· บา้นสวนหรอืฟารม์ · โดยลกูคา้ของโรงแรม ที�พักรมิทาง และสถานที�พักแรมอื�น ๆ
· ที�พักอาศยัแบบ BNB

โดยเฉพาะ
สว่นโลหะใน 
ชุดฝาดา้นใน 
หมอ้ใน เป็นตน้

หา้มใชห้มอ้หงุขา้วบนพื�นผวิที�อาจอดุหรอืปิดก ั�นชอ่งลมเขา้หรอื
ชอ่งระบายไอรอ้น (เชน่ กระดาษ ผา้ พรม ถงุพลาสตกิ หรอืแผน่
อะลมูเินยีม)
อาจเป็นสาเหตทํุาใหห้มอ้หงุขา้วชาํรดุได ้

ผูท้ ี�ใชเ้ครื�องกระตุน้หวัใจควรปรกึษาแพทยก์อ่นใชง้าน
หมอ้หงุขา้ว
การใชง้านหมอ้หงุขา้วนี�อาจสง่ผลกระทบตอ่เครื�องกระตุน้หวัใจ

หา้มใชง้านหมอ้หงุขา้วหากมขีา้วหรอืสิ�งแปลกปลอม
อื�น ๆ ตดิอยูภ่ายในตวัเครื�อง พื�นผวิดา้นนอกของ
หมอ้ใน หรอืเซ็นเซอรด์า้นขา้ง
การกระทําเชน่นี�อาจทําใหข้า้วไหม ้
เกรยีมหรอืทําใหห้งุขา้วไมส่กุ นําสิ�งแปลกปลอมออก 

เซ็นเซอรด์า้นขา้ง 
(สว่นหนา้ของดา้นในตวัเครื�อง)

หมอ้ใน

อยูด่า้นในตวัผลติภณัฑ์

หา้มวางอปุกรณอ์เิล็กทรอนกิสห์รอืวตัถทุ ี�ไวตอ่แรงแมเ่หล็กไวใ้น
บรเิวณใกลก้บัหมอ้หงุขา้ว
การกระทําเชน่นั�นอาจทําใหเ้กดิการรบกวนจากคลื�นโทรทศัน ์วทิย ุคอมพวิเตอร ์
อนิเตอรค์อม เครื�องรับสง่สญัญาณ โทรศพัท ์และอื�น ๆ นอกจากนี�ยงัอาจลบขอ้มลู
ที�ถกูบนัทกึดว้ยสนามแมเ่หล็ก (บตัรเครดติ บตัรผา่นรถไฟ เทปเสยีง เป็นตน้)

ขอ้ควรระวงั
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ชื�อแตล่ะชิ�นสว่นและวธิใีชง้าน

ที�จบั
(ม ี2 ดา้น : ดา้นซา้ยและดา้นขวา)
ใชเ้มื�อถอืยกตวัเครื�อง

ปุ่ มกดเปิด

ชอ่งลมเขา้
(สว่นลา่งดา้นหลงัของผลติภณัฑ)์

ชอ่งระบายไอรอ้น
(สว่นลา่งดา้นหนา้ของผลติภณัฑ)์

กดปุ่ มเพื�อเปิดฝาดา้นนอก●ไอนํ�าที�ออกจากชอ่งระบายไอนํ�าจะรอ้นมากใน
ระหวา่งการหงุขา้ว นึ�ง ตุน๋ หรอืในขณะที�ระบบ
ทําความสะอาดตวัเองกําลงัทํางานอยู ่โปรดใชค้วาม
ระมดัระวงั

ชอ่งเสยีบปล ั�ก
(อยูด่า้นหลงัตวัผลติภณัฑ)์
เสยีบปลั�กที�ชอ่งนี�

ปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า
ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

ปุ่ มต ั�งเวลา
ปุ่ มปรบัเวลา
ไฟต ั�งเวลา

ใชเ้มื�อตอ้งการหงุหรอือุน่ซํ�า

ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลาหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัปรับเวลา 
→ หนา้ 14
ปุ่ มทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตั ิ

● ใชเ้มื�อตอ้งการปรับเวลาปัจจบุนั → หนา้ 7
● ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลาหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นั
   ปรับเวลา → หนา้ 14
● กดปุ่ มนี�เพื�อตั �งเวลานึ�งและตุน๋ → หนา้ 15  
   และหนา้ 17

วธิปิีดฝาดา้นนอก

●ฝาดา้นนอกอาจเปิดออก
ระหวา่งหงุขา้ว นึ�ง ตุน๋ รักษา
อณุหภมู ิหรอืในขณะที�
ระบบทําความสะอาดตวัเอง
อตัโนมตักํิาลงัทํางานอยู ่หาก
ปิดไมส่นทิ

เนื�องจากผลติภณัฑน์ี�ใชถ้า่นแบบลเิธยีม ดงันั�น แมจ้ะ
ถอดปลั�กเสยีบออกจากเตา้รับ เวลาปัจจบุนั
และเมนูบนหนา้จอจะยงัคงไดรั้บการบนัทกึไว ้ถา่นลิ
เธยีมจะเสื�อมสภาพตามการใชง้าน→ หนา้ 26

ถา่นลเิธยีม

คลกิ

● โปรดเอาสายรัดที�มดัสายไฟอยูอ่อกกอ่น
เริ�มใชง้าน
● อยา่ใชง้านขณะที�มดัสายไฟอยู ่(อาจเป็น
สาเหตใุหส้ายไฟรอ้นเกนิไปและเกดิการชาํรดุ
ได)้

กดปุ่ มนี�เพื�อเปิดใชง้านระบบทําความสะอาดตวัเอง
อตัโนมตั ิ(กดคา้งไวป้ระมาณ 1.5 วนิาทหีรอืนานกวา่นั�น) → หนา้ 22

การแสดงผลนี�เป็นเพยีงตวัอยา่งเทา่นั�น 
จะไมแ่สดงผลเชน่นี�ระหวา่งที�ใชง้านจรงิ

ปุ่ ม “ยกเลกิ”
● ใชเ้มื�อตอ้งการยกเลกิการตั �งคา่ที�
เลอืกไว ้หรอืหยดุฟังกช์นัที�ทํางานอยู่

ไฟโหมดอุน่

ปุ่ มเมนู
● ใชเ้มื�อตอ้งการเลอืกเมนูที�จะใช ้
→ หนา้ 8

●กดปุ่ มนี�เพื�อเลอืกการอุน่ปกตหิรอือุน่
ตอ่เนื�อง → หนา้ 11
● ใชโ้หมดอุน่อกีครั �ง→ หนา้ 12

ปุ่ ม “อุน่”

ปล ั�กที�
ตวัผลติภณัฑ์ปล ั�กเสยีบ

สายไฟ

สายรดั

กดขอบฝา
ตรงกลาง

ปิดฝาโดยกดฝา
ดา้นนอกใหแ้นน่
จนกวา่จะมเีสยีง
คลกิ

● กดปุ่ มโดยใชแ้รงใหเ้หมาะสม
● สญัลกัษณจ์ดุและขดี (    ,    ) ที�อยูต่รงกลางปุ่ ม เริ�มหงุ/อุน่ซํ�า 
ยกเลกิและมเีสยีงสญัญาณเตอืนสําหรับผูบ้กพรอ่งทางการมองเห็น

แผงควบคมุ จอแสดงผล
● เสน้สดํีาที�ปรากฏบนจอแสดงผลเมื�อใชผ้า้ถ ูเกดิจาก

ไฟฟ้าสถติ แตไ่มไ่ดห้มายความวา่ตวัเครื�องเกดิ
การชาํรดุแตอ่ยา่งใด เมื�อทิ�งไวส้กัพัก เสน้สดํีาจะหาย
ไปเอง

● ขณะที�ดงึปลั�กไฟออก จะมเีฉพาะจอแสดงเวลาเทา่นั�น
ที�ยงัคงสวา่งอยู่

รายละเอยีดเกี�ยวกบัสายไฟ

ฝาดา้นนอก

ชอ่งระบายไอนํ �า
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เซ็นเซอรด์า้นขา้ง
(อยูด่า้นในตวัผลติภณัฑ)์

เซ็นเซอรฝ์า
ตะขอเกี�ยวฝา

ชอ่งระบายไอนํ �า 

แผน่ปลอ่ย
ความรอ้น

ทพัพี

ถว้ยตวง

(ประมาณ 180 มล.)
ซลียาง
ชอ่งระบายไอนํ �า

ปะเก็นซลีหลงั
ฝาใน

ตะแกรงนึ�ง

เกี�ยวกบัตวัหมอ้
พื�นผวิดา้นใน 
(เคลอืบสารกนัตดิ)

ดา้นนอก

พื�นผวิดา้นใน (เคลอืบสารกนัตดิ)

สารเคลอืบกนัตดิอาจสกึหรอจากการใชง้าน
● ผวิเคลอืบเทฟลอน ดา้นในอาจเกดิการลอกหรอืเปลี�ยนส ีแตไ่มม่ผีลตอ่ประสทิธภิาพการทํางานของเครื�อง และไมม่ผีลเสยีตอ่รา่งกาย

หรอืสขุอนามยั
● หากกงัวลเกี�ยวกบัการลอกหรอืเปลี�ยนรปูของหมอ้ใน สามารถหาซื�อหมอ้ใหมม่าใชแ้ทนได ้→ หนา้ 27

สารเคลอืบกนัตดิอาจสกึหรอจากความเสยีหาย 
กรณุาระมดัระวงัเป็นพเิศษเพื�อป้องกนัไมใ่หเ้กดิความเสยีหายตามขอ้ควรระวงัตอ่ไปนี�

<ขณะเตรยีมหงุ> <เมื�อหงุขา้วสกุ>

<ขณะดแูลรกัษา> →หนา้ 20

● ผวิสมัผสัภายนอกอาจเปลี�ยนสเีนื�องจากความรอ้น แตไ่มม่ผีลกระทบตอ่ประสทิธภิาพการหงุขา้ว
● ผวิสมัผสัภายนอกมเีซ็นเซอรไ์วตอ่การสมัผสั ระมดัระวงัอยา่ใหส้กปรกหรอืชํารดุเสยีหาย
● ระวงัอยา่ใหผ้วิดา้นลา่งหมอ้กระแทกอา่งลา้งจาน โตะ๊ หรอืวตัถอุ ื�นใด เพราะอาจทาํใหผ้วิดา้นลา้งหมอ้น ั�นเสยีหาย  
   หรอืสลีอกออกได้

ระดบันํ �า

ซลียางฝาดา้นใน

หจูบัฝาดา้นใน
(ม ี2 ดา้น : ดา้นซา้ยและดา้นขวา)
ใชใ้นการถอืยกชดุฝาดา้นใน
ใชเ้มื�อตอ้งการถอดหรอืนําชดุฝาดา้นในไป
ทําความสะอาด
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ประกอบ
ชดุฝาดา้นใน
ทกุครั �งหลงัจากทําความสะอาดแลว้→
หนา้ 21

ดา้นไนลอน

● นําสิ�งแปลกปลอม (เชน่ หนิ) ที�ปนอยูใ่นขา้วออก
กอ่นซาวขา้ว
● ไมซ่าวขา้วโดยใชต้ะกรอ้ตไีข่
● ไมซ่าวขา้วโดยใชต้ะแกรงที�ทาํจากโลหะ
● ใชห้มอ้ที�มากบัตวัเครื�องเทา่น ั�นในการหงุขา้ว

● ไมใ่สนํ่ �าสม้สายชูลงในหมอ้ 
(เมื�อทาํขา้วสาํหรบัทาํซูช)ิ
● อยา่ใชท้พัพทีี�ทาํจากโลหะ (เมื�อตกัโจก๊ 
ควนิวั ขา้วโอต๊แบบหกั เมนตูุน๋จากหมอ้และ
อื�น ๆ)
● ไมใ่ชท้พัพกีระแทกตวัหมอ้ (เมื�อตกัขา้ว 
เป็นตน้)

 (ม ี2 ดา้นทั �งดา้นในและ
ดา้นนอกหมอ้)

สามารถวาง
ตั �งตรงได ้

หมอ้ใน

โปรดปฏบิตัติามหวัขอ้ตอ่ไปเพื�อใหส้ามารถใชง้านผลติภณัฑ์
ไดเ้ป็นระยะเวลายาวนาน

● ไมว่างภาชนะหรอืจานในหมอ้
● ไมใ่ชก้บัเครื�องลา้งจานหรอืเครื�องอบจาน
● กรณีที�มกีารใชเ้ครื�องปรงุรสขณะปรงุอาหาร ใหล้า้ง
หมอ้ในทนัทหีลงัจากใชเ้สร็จ
● ลา้งดว้ยอปุกรณท์ี�มสีมัผสันุม่ เชน่ ฟองนํ �า

● ไมใ่ชท้นิเนอร ์ผงขดั นํ �ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถ ูสารฟอก
ขาว ฝอยขดั (ไนลอน โลหะ เป็นตน้) ฟองนํ �าเมลามนีหรอืดา้น
ที�เป็นไนลอนของฟองนํ �า

ดา้นนอก

ชุดฝาดา้นใน

อปุกรณเ์สรมิที�แถมมาในกลอ่ง

ตวัผลติภณัฑ์
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เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

ใสนํ่�าจนถงึเสน้
ระดบันํ�า 
ขา้วขาว “6”

เสน้แสดงระดบันํ�า
สําหรับหมอ้ขนาด 
1.8 ลติร

เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

เคล็ดลบัการอุน่

เมื�อหงุขา้วขาว 6 ถว้ย● ใสนํ่ �าในปรมิาณที�ถกูตอ้ง

● ซุยหนา้ขา้วทนัทที ี�หงุสกุ

● ไมใ่ชนํ้ �าที�มคีวามเป็นดา่งสงู

โปรดใชถ้ว้ยตวงที�ใหม้ากบัผลติภณัฑใ์นการตวงเทา่นั�น เนื�องจากถว้ยตวงอื�นอาจมมีาตรวดัที�ตา่งออกไป 
โปรดนําขา้วที�พนูเกนิกวา่ระดบัถว้ยตวงออกเพื�อความแมน่ยําในการตวง

โปรดอยา่ใชนํ้�าที�มคีา่ความเป็นดา่งสงูกวา่ pH 9 การหงุขา้วดว้ยนํ�าที�มคีา่ความเป็นดา่งสงู
อาจทําใหข้า้วเหลอืงหรอืแฉะได ้

เตมินํ�าในปรมิาณที�พอเหมาะโดยทําในขณะที�หมอ้ในวางบนพื�นผวิเรยีบ เสน้ระดบันํ�ามไีวเ้พื�อเป็นแนวทาง
สําหรับปรับเปลี�ยนระดบันํ�าตามชนดิของขา้ว ความเกา่ใหมข่องขา้ว และสามารถปรับเปลี�ยนตาม
ความชอบของผูใ้ช ้

● ตวงปรมิาณขา้วใหถ้กูตอ้ง

● ซาวขา้วอยา่งรวดเร็ว โปรดเตรยีมชามสําหรับรองนํ�าเพื�อ
การซาวขา้วที�รวดเร็ว

การซยุหนา้ขา้วในขณะที�กําลังรอ้นจะทําใหนํ้�าสว่นเกนิระเหยไป และทําใหข้า้วสกุนุ่ม อร่อย โปรดซยุหนา้ขา้ว 
ภายใน 10 นาท ีหลงัจากหงุสกุ หากปลอ่ยไวโ้ดยไมซ่ยุหนา้ขา้ว ขา้วอาจเกาะตวักนั ทําใหแ้ฉะหรอืไหมไ้ด ้

● หากใสนํ่�ามากเกนิไป นํ�าอาจลน้ออกจากชอ่งระบายไอนํ�า

●ใชว้ธิกีารอื�นในการลา้งขา้วโอ๊ตแบบหักได ้หากมกีารระบวุธิกีารดังกลา่วไวบ้นซองบรรจุขา้วโอ๊ต หากไมม่กีารเขยีนวธิกีารลา้งขา้วโอ๊ตไวบ้น
ซองบรรจุ ใหป้ฏบัิตติามคําแนะนําขา้งตน้

ลา้งโดยใชม้อื
ซาวขา้ว 

ชนดิของขา้ว

คาํเตอืน! อยา่ใชนํ้�ารอ้น (เทา่กบัหรอืมากกวา่ 35°C) ในการซาวขา้วหรอืเตมินํ�าสําหรับหงุขา้ว
เนื�องจากอาจเป็นสาเหตใุหข้า้วหงุออกมาไดไ้มด่เีทา่ที�ควร

ปรมิาณนํ�า

● หากตอ้งการเก็บขา้วไวใ้นหมอ้เพื�อรบัประทานในมื�อตอ่ไป ใหใ้ชฟ้งักช์นัการอุน่

อนัดบัแรก เทนํ�าปรมิาณมากลงในหมอ้ ซาวขา้วประมาณ 2-3 ครั �ง
อยา่งเบามอื (ภายใน 10 วนิาทโีดยประมาณ) แลว้เทนํ�าออกทนัท ี
(ทําซํ�า 2 ครั �ง)

ลา้งโดยใชม้อืซาวขา้วประมาณ 30 ครั �ง (ประมาณ 15 วนิาท)ี หลงัจาก
นั�น เทนํ�าปรมิาณมากลงในหมอ้แลว้คนเป็นวงกวา้ง จากนั�นใหเ้ทนํ�า
ออกทนัท ีทําซํ�าประมาณ 2-4 เซต็

สดุทา้ยเทนํ�าในปรมิาณมากลงในหมอ้แลว้ซาวอยา่งรวดเร็ว ทํา
ซํ�า 2 ครั �ง

1 ซาวขา้ว ·····

2 ลา้งขา้ว ·····

3 ซาวขา้ว ·····

(ทาํข ั�นตอนที� ①‒③ ภายใน 10 นาท)ี

ซาวขา้วอยา่งรวดเร็ว
โดยใชนํ้�าใน
ปรมิาณมาก

● เพื�อป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้ แฉะ มกีลิ�นเหม็น หรอืเปลี�ยนส ีโปรดอยา่ใช้
   ฟงักช์นัอุน่ในกรณีตอ่ไปนี�

● อุน่ขา้วปรมิาณนอ้ยเป็นเวลานาน
● การรักษาอณุหภมูเิป็นเวลา 12 ชั�วโมงขึ�นไปใหใ้ชโ้หมดรักษาอณุหภมูแิบบปกต ิ
   หรอื 24 ชั�วโมงขึ�นไปใหใ้ชโ้หมดรักษาอณุหภมูแิบบตอ่เนื�อง
   (อาจแตกตา่งกนัไปขึ�นอยูก่บัการตั �งคา่เมนู)
● เตมิขา้วเพิ�มลงไปในขณะที�ยงัใชฟั้งกช์นัอุน่อยู่
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้
● การรักษาอณุหภมูสํิาหรับเมนูโจก๊ ควนัิว หรอืขา้วโอต๊แบบหกั
● อุน่ขา้วที�มสีว่นผสมอื�น ๆ หรอืเครื�องปรงุรสผสมอยู่
● อุน่อาหารอื�นที�ไมใ่ชข่า้ว เชน่ โคร็อกเกะ ซปุมโิซะ หรอือาหารนึ�ง
● อุน่ขา้วโดยมทีพัพอียูภ่ายใน
● อุน่อาหารตุน๋

● หากเก็บขา้วไวภ้ายในหมอ้ในในขณะที�ถอดปลั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์ถอดปลั�กเสยีบออกจากเตา้รับ หรอืยกเลกิการอุน่ อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิกลิ�นเหม็น
หรอืไอนํ�าอาจตกลงไปในหมอ้และทําใหข้า้วแฉะได ้

● หากมขีา้วในปรมิาณนอ้ย ใหร้วมขา้วไวก้ลางหมอ้
● ในกรณีที�ขา้วเหลอืปรมิาณนอ้ย อาจทําใหแ้หง้หรอืแฉะ
   ไดง้า่ย ดงันั�นเพื�อลดปัญหาดงักลา่ว ใหร้วมขา้วไวก้ลาง
   หมอ้ในขณะอุน่

รวมไวก้ลางหมอ้

ขา้วเนื�อนุม่ ขา้วเกา่/
ขา้วเนื�อแข็งขา้วใหม่

ตามเสน้ระดับนํ�า นอ้ยกวา่เสน้ระดับนํ�า
เล็กนอ้ย

มากกวา่เสน้ระดับนํ�า
เล็กนอ้ย
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วธิปีรบัเวลา
หากเวลาคลาดเคลื�อน โปรดทาํตามข ั�นตอนตอ่ไปนี�เพื�อปรบัเวลาใหต้รง

การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน

● นาฬกิาแสดงเวลาแบบ 24 ชั�วโมง 

1
2

4

3
กดปุ่ ม        หรอื         

ไฟจะหยดุกะพรบิเมื�อผา่นไป 3 วนิาท ีถอืวา่
การต ั�งเวลาเสร็จสิ�นแลว้

● แมจ้ะถกูตั �งเวลามาจากโรงงานแลว้ แตเ่วลาอาจเกดิความคลาดเคลื�อนไดจ้ากปัจจัยตา่ง ๆ เชน่ อณุหภมูหิอ้ง เป็นตน้
● หากเวลาคลาดเคลื�อน เมื�อตั �งเวลาหงุขา้ว ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไว ้
● ไมส่ามารถเปลี�ยนการตั �งคา่เวลาไดใ้นระหวา่งที�หมอ้หงุขา้วกําลงัทํางาน (นึ�ง ตุน๋) อุน่ซํ�า อุน่ปกต ิอุน่ตอ่เนื�อง 
   ประกอบอาหารแบบตั �งเวลา หรอืในขณะที�ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตักํิาลงัทํางาน

หากตวัเลขที�แสดงเวลายงัคงไมแ่สดงเวลาปัจจบุนั ใหก้ลบัไปทําขอ้ 2 ใหมอ่กีครั �ง

การปรบัเวลาใสห่มอ้ในแลว้เสยีบปล ั�ก
→ ดหูวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4” ในหนา้ 8

โปรดปรบัเวลาใหเ้ป็นปจัจบุนัในขณะที�ตวัเลขแสดง
เวลากะพรบิอยู่

ตวัอยา่ง: เวลาปจัจบุนัคอื 15:01 แตเ่วลาที�แสดงเป็น 14:56

● เมื�อกดคา้งแตล่ะปุ่ ม จะเรง่ใหเ้วลาเพิ�มขึ�นหรอืลดลง 10 นาทอียา่งรวดเร็ว

: ในการกดแตล่ะครั �ง เวลาจะเพิ�มขึ�น 1 นาที
: ในการกดแตล่ะครั �ง เวลาจะลดลง 1 นาที

กดขณะที�
ที�ตวัเลข

แสดงเวลา
กะพรบิอยู่

ไฟกะพรบิ

ไฟหยดุ
กะพรบิ

2

1

3
● แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก การแจง้เตอืนที�เลอืกไวจ้ะยงัไดรั้บการบนัทกึไว ้

ทกุครั �งที�กดปุ่ มยกเลกิไวน้านกวา่ 3 วนิาท ีเสยีงสญัญาณเตอืนจะเปลี�ยน

● ไมส่ามารถเปลี�ยนเสยีงสญัญาณเตอืนเพื�อสง่สญัญาณเริ�มการอุน่ซํ�าได ้
● ไมส่ามารถเปลี�ยนเสยีงสญัญาณเตอืนในระหวา่งที�หมอ้หงุขา้วกําลงั
   ทํางาน (นึ�ง ตุน๋) อุน่ซํ�า อุน่ปกต ิอุน่ตอ่เนื�อง ประกอบอาหารแบบตั �งเวลา     
   หรอืในขณะที�ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตักํิาลงัทํางาน
● หากการปรับเปลี�ยนไมสํ่าเร็จ ใหเ้ริ�มทําใหมต่ั �งแตข่ั �นตอนที�      อกีครั �ง
● ไมว่า่จะปรับตั �งคา่ไวอ้ยา่งไร เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นเพื�อบง่ชี�ถงึการทํางาน
   ที�ผดิปกติ

กดปุ่ ม           คา้งไวน้านกวา่ 3 วนิาที

การต ั�งคา่จะถอืวา่เสร็จสิ�นเมื�อเสยีงสญัญาณเตอืนที�ตอ้งการดงัขึ�น

ผลติภณัฑน์ี�มฟัีงกช์นัสญัญาณเสยีงที�ชว่ยตั �งคา่ปรับแตง่เสยีงเตอืนเพื�อแจง้ใหท้ราบเมื�อผลติภณัฑกํ์าลงัทํางาน เชน่ เมื�อเริ�มตน้การประกอบ
อาหาร (นึ�ง ตุน๋) เมื�อการทํางานของตวัจับเวลาสิ�นสดุ และเมื�อการประกอบอาหารเสร็จสิ�น 
เสยีงสญัญาณเตอืนยงัสามารถเปลี�ยนเป็นเสยีงปิ� บหรอืปิดเสยีงได ้

สามารถเลอืกเสยีงสญัญาณเตอืนไดด้งัตอ่ไปนี�

การประกอบอาหาร (นึ�ง ตุน๋) หรอืระบบ
ทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตัไิดเ้ร ิ�มตน้ขึ�นแลว้
เมื�อต ั�งเวลาหงุขา้วเรยีบรอ้ย

ชว่งเวลาที�สญัญาณเตอืน

ประเภทและความหมาย
ของเสยีงสญัญาณเตอืน 

ประเภทของเสยีงสญัญาณเตอืน

วธิเีปลี�ยนเสยีงสญัญาณเตอืน

1

ใสห่มอ้ในแลว้เสยีบปล ั�ก
→ ดหูวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4” ในหนา้ 8

การประกอบอาหาร (นึ�ง ตุน๋) การอุน่ หรอื
ระบบทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตัเิสร็จสิ�นแลว้

เสยีงปิ� บ ปิดเสยีง
เลอืกเมื�อตอ้งการเปลี�ยนจาก

เสยีงสญัญาณเตอืนเป็นเสยีงปิ� บ

เสยีงสญัญาณเตอืน
เสยีงสญัญาณเตอืนเริ�มตน้ของ

ผลติภณัฑท์ี�ถกูตั �งคา่มาจากโรงงาน
เลอืกเมื�อตอ้งการปิดเสยีง

สญัญาณเตอืน

ดงั “ปิ� บ” 5 ครั �ง“Amaryllis” ไมม่เีสยีง

ดงั “ปิ� บ” 1 ครั �ง

ดงั “ปิ� บ” 1 ครั �ง

“Twinkle, Twinkle, Little Star”

“Twinkle, Twinkle, Little Star”

เมื�อการตั �งคา่เสร็จสิ�น 
เพลง “Amaryllis” จะดงัขึ�น

เมื�อการตั �งคา่เสร็จสิ�น เสยีงปิ� บจะ
ดงัขึ�น 3 ครั �ง

เมื�อการตั �งคา่เสร็จสิ�น เสยีงปิ� บจะ
ดงัขึ�น 1 ครั �ง

① เสยีงดนตรี ② เสยีงปิ� บ ③ ปิดเสยีง
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ลา้งหมอ้ใน ชุดฝาใน ทพัพ ีถว้ยตวง และถาดสาํหรบันึ�งกอ่นการใชง้านคร ั�งแรก → หนา้ 20 - หนา้ 21

② ③
①

การหงุขา้ว

เลอืกเมนทูี�ตอ้งการ
โดยกดปุ่ ม

กดปุ่ ม

ซาวขา้วและเตมินํ �าในปรมิาณที�เหมาะสม

เชด็นํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมออกจากดา้นนอกของหมอ้ใน ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์
และชดุฝาดา้นใน

ใสห่มอ้ในลงในตวัผลติภณัฑ ์ตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน แลว้ปิด
ฝาดา้นนอก

1

6

3

5

2 ① ซาวขา้ว → ดหูวัขอ้ “เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย” ในหนา้ 6
② วางหมอ้ในบนพื�นผวิเรยีบแลว้เตมินํ�าใหท้ว่มขา้วโดยอา้งองิจากเสน้ระดบันํ�าภายในหมอ้ในตามจํานวนถว้ยขา้วที�ใสล่งไป 
→ หนา้ 10
③ เกลี�ยขา้วใหเ้สมอกนัเพื�อความแมน่ยําในการตวงขา้ว
● สามารถหงุไดท้นัทโีดยไมต่อ้งแชนํ่�าทิ�งไว ้การแชนํ่�าทิ�งไวจ้ะชว่ยใหข้า้วที�หงุออกมานิ�มขึ�น
● เสน้ระดบันํ�ามไีวเ้พื�อเป็นแนวทาง โดยสามารถปรับเปลี�ยนปรมิาณของนํ�าไดต้ามตอ้งการ 
   (เพิ�มหรอืลดนํ�า 1-2 มม. จากเสน้ระดบันํ�า)

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�นแลว้เครื�องจะเริ�มหงุ
ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะตดิสวา่ง และจอแสดงผลจะปรากฏเวลาคงเหลอื (นาท)ี 
จนกวา่จะหงุสกุ

● การตั �งคา่เมนูจากโรงงานจะเป็นโหมดหงุขา้วขาว
   ปกติ

ตวงขา้วโดยใชถ้ว้ยตวงที�ใหม้า
ตวงขา้วจนเต็มในปรมิาณที�พอดกีบัถว้ย

4 เสยีบปล ั�ก

ทกุครั �งที�กดปุ่ มเมนู “      ”, “   ” และ “    ” ในจอแสดงผลจะปรากฏ
และเปลี�ยนตามลําดบั ①, ②, และ ③

“       ”, “    ” และ “   ” จะปรากฏขึ�นในขณะที�เมนูถกูเปลี�ยน

(ประมาณ 180 มล.)

วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน

ตวงใหพ้อด!ี

ตวัอยา่ง จอแสดงผลเมื�อหงุขา้วโดยใชโ้หมดหงุขา้วขาวปกติ
แสดงเวลาคงเหลอืโดยประมาณ 
(นาท)ี จนกวา่จะหงุสกุ

ไฟสวา่งขึ�น
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● ขา้วกน้หมอ้อาจเกดิการไหมเ้กรยีมเล็กนอ้ยขึ�นอยูก่บัปัจจัยตา่ง ๆ ขณะหงุขา้ว
● ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุอาจไมเ่รยีบเสมอกนัเนื�องจากการกระจายความรอ้นขณะหงุขา้ว

โปรดอยา่ปิดฝาดา้นนอกในขณะที�วางทพัพอียูใ่นหมอ้หงุขา้ว อาจ
ทาํใหเ้ปิดฝาไดย้าก

จอแสดงผลการทํางานอุน่แบบปกตจิะสวา่งขึ�น และจะแสดงระยะเวลาอุน่ที�
ผา่นไปโดยมหีน่วยเป็นชั�วโมง

7

8

เมื�อหงุขา้วเสร็จจะเปลี�ยนไปเป็นโหมดอุน่โดยอตัโนมตัิ
→ ดหูวัขอ้ “อุน่” ในหนา้ 11

ขอ้ควรระวงั

โปรดทราบ ● ผูใ้ชส้ามารถเปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืน (เสยีงดนตร/ีเสยีงปิ� บ) เป็นเสยีงอื�นได ้
→ ดหูนา้ 7 “เสยีงสญัญาณเตอืนและวธิกีารเปลี�ยนเสยีงสญัญาณเตอืน”

● ในกรณีที�ตอ้งการหงุตอ่เนื�องมากกวา่ 1 หมอ้ หรอืตอ้งการหงุตอ่จากโหมดอุน่ ใหร้อจนตวัเครื�องเย็นลงกอ่น 45 นาท ี
   หรอืนานกวา่นั�น หากตวัเครื�องหรอืฝาดา้นนอกรอ้น ขา้วอาจไมส่กุเทา่ที�ควร
   การหงุโดยไมร่อใหต้วัเครื�องเย็นลงกอ่น อาจทําใหต้อ้งใชเ้วลาในการหงุนานกวา่ปกต ิ(นานที�สดุประมาณ 60 นาท)ี 
   นอกจากนี�อาจไมแ่สดงเวลาคงเหลอืจนกวา่จะหงุสกุในระยะเวลาหนึ�ง

หากตอ้งการทําใหต้วัผลติภณัฑแ์ละฝาดา้นนอกเย็นลงอยา่งรวดเร็ว โปรดลองวธิกีารดงัตอ่ไปนี�
• ใสนํ่ �าเย็นลงในหมอ้ในแลว้นําหมอ้ในวางในตวัเครื�อง
• เปิดฝาดา้นนอก ถอดชุดฝาดา้นในออกเพื�อใหแ้ผน่ปลอ่ยความรอ้นเย็นลง

ระวงันํ �าลน้ออกมา

เมื�อหมอ้หงุขา้วสลบัไปที�โหมดอุน่แลว้ ใหซุ้ยหนา้ขา้วทนัที
การซุยหนา้ขา้วในขณะที�กาํลงัรอ้นจะทาํใหนํ้ �าสว่นเกนิระเหยไป 
เป็นการป้องกนัไมใ่หข้า้วเกาะตวั แฉะ หรอืไหมไ้ด้
● โปรดระวงัอยา่ใหเ้กดิแผลไฟไหมนํ้�ารอ้นลวกขณะซยุหนา้ขา้ว 
● ขอแนะนําใหแ้บง่ขา้วออกเป็น 4 สว่นเทา่ ๆ กนั และซยุหนา้ขา้วแตล่ะ 

1/4 สว่นแยกกนั

เมื�อปรบัปรมิาณนํ�าตามเสน้ระดบันํ �าสาํหรบัเมน ูโจก๊ ควนิวั หรอืขา้วโอต๊แบบหกั โปรดอยา่หงุขา้วโดยใชเ้มนอู ื�นนอกจากเมนโูจก๊ 
ควนิวั หรอืขา้วโอต๊แบบหกั หากหงุขา้วโดยใชเ้มนอู ื�น อาจจะทาํใหนํ้ �าลน้ออกมาได้
● การเลอืกการต ั�งคา่เมนโูจก๊ ควนิวั และขา้วโอต๊แบบหกั จะไมถ่กูบนัทกึไว ้ดงัน ั�น หากตอ้งการทาํโจก๊ ควนิวั หรอืขา้วโอต๊แบบหกั 
   ใหเ้ลอืกเมนทูี�ตอ้งการในแตล่ะคร ั�ง

● รอใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นลงกอ่นแลว้จงึทําความสะอาด→ ดหูนา้ 20 - 21
● ไมจั่บปลั�กเสยีบและปลั�กที�ตวัผลติภณัฑข์ณะมอืเปียก (อาจเกดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู)

ไฟสวา่งขึ�น ไฟสวา่งขึ�น ไฟดบัลง

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) แจง้การหงุเสร็จดงัขึ�น ใหซุ้ยหนา้ขา้ว
ทนัที

หลงัการใชง้าน โปรดนําขา้วออกจากหมอ้ กดปุ่ ม            แลว้ถอดปล ั�กเสยีบและปล ั�ก
ที�ตวัผลติภณัฑ ์จากน ั�นจงึทาํความสะอาดหมอ้หงุขา้ว

แสดงเวลาอุน่ที�ผา่นไป

เคล็ดลบั

เมื�อไฟโหมดอุน่ตดิขึ�น และไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าดบัลง
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● ปรับปรมิาณนํ�าตามความตอ้งการ
   หงุควนิวัใหแ้ข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ย → เตมินํ �านอ้ยลง
   หงุควนิวัใหนุ้ม่ข ึ�น → เตมินํ �ามากขึ�น

● หงุขา้วกลอ้ง
● หากใชข้า้วขาวหรอืขา้วที�หงุไดท้นัทโีดยไมต่อ้งซาวนํ�าผสมกบัขา้วกลอ้ง  
   อาจจะเดอืดจนนํ�าลน้ออกมาหรอืหงุไมส่กุ 
   ดงันั�นจงึไมแ่นะนําใหผ้สมขา้วเชน่นี�

● หงุขา้วขาวใหส้กุทั�ว

● ปรมิาณสว่นผสมที�พอเหมาะคอืประมาณ 30-50% ของปรมิาณรวม
   ของขา้ว
● หั�นสว่นผสมใหเ้ป็นชิ�นเล็ก ๆ และวางบนขา้วโดยไมผ่สมไปกบัตวัขา้ว
● ไมค่วรใสส่ว่นผสมที�สกุยากลงไปในปรมิาณมาก 
● สําหรับผักใบเขยีวใหแ้ยกลวกกอ่น แลว้จงึเตมิลงไปในโจก๊หลงัจากโจก๊หงุ
   สกุแลว้
● ไมส่ามารถใชข้า้วกลอ้งหรอืขา้วที�ผสมกบัธญัพชืชนดิอื�นทําโจก๊ได ้

● การตั �งคา่โหมดนี�จะทําใหไ้ดข้า้วที�นุ่มกวา่เมื�อเทยีบกบัการใชโ้หมดหงุ
   ขา้วกลอ้ง โดยรักษาอณุหภมูขิองหมอ้ในไวท้ี�ประมาณ 40°C เป็นเวลา
   ประมาณ 2 ชั�วโมงกอ่นหงุขา้ว (การหงุขา้วจะใชเ้วลานานขึ�นเมื�อใชโ้หมดนี� 
   → ดตูารางดา้นลา่งนี�)

● ขา้วจะหงุเสร็จเร็วขึ�น แตเ่นื�อสมัผัสของขา้วอาจจะแข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ย

● ปรับปรมิาณนํ�าตามความตอ้งการ
   หงุขา้วโอต๊ใหแ้ข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ย → เตมินํ �านอ้ยลง
   หงุขา้วโอต๊ใหนุ้ม่ข ึ�น → เตมินํ �ามากขึ�น

● หงุขา้วที�มคีวามเหนยีวนอ้ยกวา่และมคีวามยดืหยุน่นอ้ยกวา่การตั �งคา่
   โหมดหงุขา้วขาวปกติ

● หงุขา้วใหนุ่้มขึ�นกวา่การตั �งคา่โหมดหงุขา้วขาวปกติ

● ความแข็งของขา้วธญัพชืที�หงุสกุแลว้จะแตกตา่งกนัไปขึ�นอยูก่บัชนดิของ
   ขา้วฟ่างและสดัสว่นที�ผสม
● ชนดิที�มเีปอรเ์ซน็ตธ์ญัพชืจําพวกขา้วฟ่าง หรอืธญัพชืเมล็ดใหญส่งู 
   (เสน้ผา่นศนูยก์ลางตั �งแต ่10 มลิลเิมตรขึ�นไป) หงุสกุแลว้จะคอ่นขา้งแข็ง 
   การหงุขา้วธญัพชื หากแชนํ่�าไว ้2 ชั�วโมงจะทําใหข้า้วธญัพชืที�หงุสกุ
   ออกมามเีนื�อสมัผัสที�นุ่มขึ�นเล็กนอ้ย
● โหมดขา้วผสมธญัพชืจะทําใหส้ามารถหงุขา้วธญัพชืที�มสีว่นผสมของ
   ขา้วกลอ้งกบัธญัพชืชนดิตา่ง ๆ รวมกนัได ้

เคล็ดลบัการหงุขา้วหลากหลายชนดิ

1.0L:0.5–5.5
1.8L:1–10

1.0L:0.5–5.5
1.8L:1–10

1.0L:0.5
1.8L:0.5–1

1.0L:0.5–5.5
1.8L:1–10

1.0L:1–4
1.8L:2–8

1.0L:1–4
1.8L:2–8

1.0L:1–4
1.8L:2–6

ขา้วขาว
เมล็ดยาว โจก๊โจก๊

ขา้วกลอ้ง

ขา้วกลอ้ง

ขา้วกลอ้ง
เมล็ดยาว/กลาง

ขา้วกลอ้ง
เมล็ดยาว/กลาง

ขา้วขาว

ขา้วโอต๊
แบบหกั

ขา้วโอต๊
แบบหกั

ควนัิว ควนัิวควนิวั

ขา้วขาว
เมล็ดยาว

หงุดว่น

ขา้วกลอ้งงอก

ขา้วกลอ้ง

ขา้วขาวขา้วขาว
เมล็ดยาว

1.0L:0.5–5.5
1.8L:1–10

1.0L:0.5–2.5
1.8L:1–3

ขา้วขาวขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วขาวขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วผสม
ธญัพชื

1.0L:0.5–4
1.8L:2–6

ขา้วผสม
ธญัพชื

ขา้วโอต๊
แบบหกั

ขนาด 1.0 ลติร ขนาด 1.8 ลติร

หงุดว่น
โจก๊
ขา้วกลอ้ง
ขา้วกลอ้งงอก
ขา้วผสมธญัพชื
ควนิวั
ขา้วโอต๊แบบหกั

ประมาณ 52 นาท ี– 59 นาที
ประมาณ 60 นาท ี– 66 นาที
ประมาณ 44 นาท ี– 50 นาที
ประมาณ 25 นาท ี– 37 นาที

ประมาณ 105 นาท ี– 111 นาที
ประมาณ 85 นาท ี– 92 นาที

ประมาณ 183 นาท ี– 194 นาที
ประมาณ 65 นาท ี– 74 นาที
ประมาณ 38 นาท ี– 44 นาที
ประมาณ 59 นาท ี– 66 นาที

ประมาณ 54 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 61 นาท ี– 67 นาที
ประมาณ 44 นาท ี– 50 นาที
ประมาณ 29 นาท ี– 44 นาที

ประมาณ 118 นาท ี– 125 นาที
ประมาณ 88 นาท ี– 99 นาที

ประมาณ 191 นาท ี– 201 นาที
ประมาณ 65 นาท ี– 74 นาที
ประมาณ 38 นาท ี– 44 นาที
ประมาณ 60 นาท ี– 66 นาที

● ตารางดา้นบนยดึขอ้มลูจากการทดสอบดว้ยแรงดนัไฟฟ้า 220 - 230 โวลต,์ อณุหภมูหิอ้ง 20 ℃ และอณุหภมูนํิ�าอยูท่ี� 18 ℃
● ระยะเวลาในตารางเป็นเวลาที�วดัตั �งแตเ่ริ�มหงุจนเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ ซึ�งเวลาอาจเปลี�ยนตามแรงดนัไฟฟ้า อณุหภมูหิอ้ง ฤดกูาล และปรมิาณนํ�า

เวลาที�ใชใ้นการหงุขา้ว

ขา้วขาว
ปกติ
นุม่กวา่ปกติ
แข็งกวา่ปกติ

ปรมิาณขา้วที�หงุ 
(ถว้ย)* ลกัษณะพเิศษและคําแนะนําขา้วที�ใช้เมนู ระดบันํ �า

ขา้วขาว

ปกติ

นุม่กวา่
ปกติ

แข็งกวา่
ปกติ

ขา้วผสม
ธญัพชื
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ปุ่ ม “ยกเลกิ”

ไฟโหมดอุน่

การแสดงผลในโหมดอุน่

ปุ่ ม “โหมดอุน่”

สงูสดุ 12 ช ั�วโมง สงูสดุ 12 ช ั�วโมง

สงูสดุ 24 ช ั�วโมง

เมนู
อุน่

อุน่ปกติ

อุน่ตอ่เนื�อง

โหมดหงุขา้วขาว 
(ปกต ินุ่มกวา่ปกต ิแข็งกวา่ปกต)ิ หงุดว่น

โหมดเมนูโจก๊* ควนัิว ขา้ว
โอต๊แบบหกั*

โหมดหงุขา้วกลอ้ง 
ขา้วกลอ้งงอก ขา้วผสมธญัพชื

การอุน่ขา้ว

● สําหรับการตั �งคา่แตล่ะเมนู หลงัจากครบเวลา
ตามที�ระบไุวใ้นตารางดา้นบน ตวัเลขจะเริ�ม
กะพรบิเพื�อแจง้เตอืนควรรับประทานขา้วที�หงุสกุ
แลว้โดยเร็วที�สดุ

● สําหรับเมนูดา้นที�มเีครื�องหมาย “    ” ตวัเลข
จะแจง้เตอืนโดยกะพรบิที� “0” ชั�วโมง โปรดอยา่
ตั �งโหมดอุน่

กดปุ่ ม กดปุ่ ม 

ฟงักช์นันี�สามารถใชไ้ดเ้มื�ออยูใ่น
โหมดอุน่ปกติ

หากตอ้งการเปลี�ยนจากโหมดอุน่
ตอ่เนื�องกลบัไปเป็นโหมดอุน่ปกติ

ตรวจดวูา่ไฟในโหมดอุน่ปกติ
ตดิสวา่ง

สามารถเลอืกใชง้านโหมดอุน่ปกตหิรอือุน่ตอ่เนื�อง

1
2

ไฟอุน่ตอ่เนื�องจะตดิสวา่งแทน

อุน่ตอ่เนื�อง

เมื�อหงุสกุจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตั ิและไฟอุน่
ปกตจิะตดิสวา่ง

อุน่ปกติ

● โหมดอุน่ตอ่เนื�องจะไมส่ามารถใชไ้ดใ้นกรณีตอ่ไปนี� 
    ● เมื�อใชโ้หมดอุน่ปกตนิานเกนิ 12 ชั�วโมง
    ● เมื�ออณุหภมูขิองหมอ้ตํ�าลงเนื�องจากการยกเลกิโหมดอุน่หรอืไฟดบั
● หากเวลาผา่นไป 24 ช ั�วโมงหลงัจากประกอบอาหารเสร็จ หมอ้หงุขา้วจะกลบัสูโ่หมดอุน่

ปกติ

จะเปลี�ยนกลบัไปเป็นโหมดการอุน่ปกติ
และไฟอุน่ปกตจิะตดิสวา่งขึ�น

● เมื�อหมอ้หงุขา้วกลบัสูโ่หมดอุน่ปกต ิพดัลมจะเร ิ�ม
ปรบัอณุหภมู ิ

● หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ กดปุ่ มยกเลกิ

การอุน่ปกตแิละอุน่ตอ่เนื�อง

เวลาที�ใชใ้นการอุน่
● โปรดตรวจสอบเวลาสงูสดุในการอุน่ของขา้วแตล่ะชนดิดงัที�ระบใุนตารางดา้นลา่งนี�
● เมนูที�ระบดุว้ย “     ” จะไมส่ามารถเลอืกเป็นโหมดอุน่ตอ่เนื�องได ้โหมดอุน่ปกตจิะถกูเลอืกโดยอตัโนมตัิ
● เมื�อหงุขา้วสกุ ทกุเมนูจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ แตห่า้มตั �งโหมดอุน่กบัเมนูที�มเีครื�องหมาย “    ” เนื�องจากอาจเป็นสาเหตใุหข้า้วเกดิการบดูเสยีหรอืเกดิกลิ�นเหม็น
ได ้

การอุน่ดว้ยอณุหภมูทิ ี�คอ่นขา้งตํ�าเป็นระยะเวลานานจะชว่ยป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้หรอืเปลี�ยนสี

การอุน่ดว้ยอณุหภมูทิ ี�คอ่นขา้งสงูจะชว่ยป้องกนั
การเกดิกลิ�นไมพ่งึประสงค์

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟกะพรบิ ไฟกะพรบิ

ไฟสวา่งขึ�น

มตีอ่ในหนา้ถดัไป
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อุน่ (ตอ่)

กดปุ่ ม 

วธิอีุน่ขา้วอกีคร ั�ง

โปรดทราบ

หากไมเ่ปลี�ยนการแสดงผลกลบัเป็นเวลาอุน่ที�ผา่นไป
ในการหงุครั �งตอ่ไปเวลาอุน่ที�ผา่นไปจะไมแ่สดงบนจอ
แสดงผล และในขณะที�ตวัเลขแสดงเวลาอุน่ที�ผา่นไป
กะพรบิอยู ่จะไมส่ามารถเปลี�ยนการแสดงเวลาได ้

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัในขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่ 
หรอืโหมดอุน่ตอ่เนื�อง ใหก้ดปุ่ ม      หรอื       เพื�อเปลี�ยน
การแสดงเวลา 

   เมื�อกดปุ่ ม       หรอื       อกีครั �งจะกลบัมาแสดงเวลาอุน่
ที�ผา่นไป

● โหมดอุน่ใชก้บัอาหาร “นึ�ง” ไมไ่ด ้
● หา้มใชโ้หมดอุน่กบัอาหารประเภท “ตุน๋” (หากอาหาร

ประเภทตุน๋เย็นลง ใหอุ้น่โดยใชห้มอ้อื�นตั �งไฟ)

● แบคทเีรยีอาจแพรก่ระจายและกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจาก สาเหตเุชน่
การดแูลรักษาที�ไมท่ั�วถงึ อณุหภมูหิอ้งหรอืสภาพแวดลอ้มการใชง้าน 
การเปิดปิดฝาดา้นนอกบอ่ย ๆ ชนดิของขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว เป็นตน้ 
หากมกีลิ�นไมพ่งึประสงค ์ใหทํ้าความสะอาดหมอ้ตามหวัขอ้         
“ดา้นใน” ในหนา้ 21 แลว้ใชโ้หมด “อุน่ปกต”ิ โดยอาจไดผ้ลดมีาก
ยิ�งขึ�นเมื�อเพิ�มอณุหภมูใินการอุน่ตามหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�”      
ในหนา้ 27

● หากตอ้งการเกบ็ขา้วไวใ้นหมอ้เพื�อรับประทาน
ในมื�อตอ่ไป ใหใ้ชฟั้งกช์นัการอุน่ปกตหิรอื
การอุน่ตอ่เนื�อง

■ กรณีที�ยกเลกิโหมดอุน่แลว้ตอ้งการอุน่อกีคร ั�ง

กรณีมกีลิ�นที�ไมพ่งึประสงค์

ขอ้สาํคญั

ไฟโหมดอุน่จะตดิสวา่ง โดยเวลาอุน่ที�ผา่น
ไปจะกลบัไปที� 
“0 HRS” ในสว่นแสดงผล

● โปรดอยา่อุน่อกีครั �งหากอณุหภมูขิา้วและหมอ้ตํ�า หากอุน่อกีครั �งเมื�ออณุหภมูขิา้วและหมอ้ตํ�า จะทําให ้“0 (HRS)” บนจอแสดงผลกะพรบิ

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น
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● โปรดซยุหนา้ขา้วหลงัหงุสกุแลว้เพื�อป้องกนัไมใ่หข้า้วไหมเ้กรยีมหรอืแข็งตวั
● หากตอ้งการอุน่ซํ�าสําหรับขา้วที�มปีรมิาณนอ้ย ใหใ้สนํ่�า 1 ชอ้นโตะ๊ตอ่ขา้ว 1 ถว้ย 

(ประมาณ 160 กรัม) คนใหท้ั�ว และรวมขา้วไวต้รงกลางหมอ้เพื�อชว่ยป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้
● โปรดระวงัไมใ่หถ้กูลวกในขณะที�ซยุหนา้ขา้ว 

● โปรดซยุหนา้ขา้วใหท้ั�วแลว้เกลี�ยใหเ้รยีบเสมอกนั เนื�องจากขา้วบรเิวณกน้หมอ้อาจแข็งกวา่ปกต ิ
● โปรดระวงัไมใ่หถ้กูลวกในขณะที�ซยุหนา้ขา้ว 

ซุยหนา้ขา้ว

ซุยหนา้ขา้วที�อุน่อยูแ่ลว้เกลี�ย
ใหเ้รยีบเสมอกนั1

3

2

อุน่ซํ �า

ตรวจสอบจนแนใ่จวา่ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่ง 

แลว้จงึกดปุ่ ม

ปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

ไฟโหมดอุน่

ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

● หา้มใชฟั้งกช์นัอุน่ซํ�ากบัขา้วชนดิอื�นที�ไมใ่ชข่า้วขาว เนื�องจากอาจทําใหข้า้วไหมห้รอืเปลี�ยนสี
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าหลายครั�ง อาจทําใหข้า้วไหมห้รอืแหง้ได ้
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าเมื�อมปีรมิาณขา้วอยูท่ี�เสน้ระดบันํ�าสําหรับหงุขา้วขาวที�เหนอืกวา่ระดบั 3 ขึ�นไป 

(สําหรับขนาด 1.0 ลติร) หรอืระดบั 6 (สําหรับขนาด 1.8 ลติร) เนื�องจากอาจทําใหข้า้วอุน่ไมท่ั�วถงึ
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าเมื�อขา้วเย็นหรอือณุหภมูขิองหมอ้ตํ�า อาจทําใหไ้หม ้มกีลิ�น หรอืทําใหข้า้วแข็ง

โปรดอยา่อุน่ซํ �าในกรณีตอ่ไปนี�

หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ �าแลว้เปลี�ยนกลบัเป็นโหมดอุน่หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ �าแลว้เปลี�ยนกลบัเป็นโหมดอุน่

กดปุ่ ม กดปุ่ ม

ประมาณ 4 - 8 นาที

เวลาที�ใชใ้นการอุน่ซํ �า

หากกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าขณะที�ไฟโหมดอุน่ดบัอยู ่
เครื�องจะเริ�มการหงุขา้วแทน

ไฟโหมดอุน่จะดบัลง ไฟเริ�มหงุ
/อุน่ซํ�าจะกะพรบิ
แทนดงัภาพดา้นขวานี�

เสยีงสญัญาณเตอืนจะดงัขึ�นแลว้เริ�มอุน่ซํ�า

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง และหนา้จอ
จะกลบัมาแสดงเวลาปัจจบุนั

สามารถใชฟ้งักช์นันี�ขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่ปกตหิรอือุน่ตอ่เนื�อง
● ฟงักช์นัอุน่ซํ �าใชส้าํหรบัอุน่ขา้วในขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่เพื�อใหข้า้วรอ้นขึ�น 

โดยเฉพาะเมื�อขา้วถกูอุน่อยูใ่นอณุหภมูทิ ี�คอ่นขา้งตํ�าดว้ยโหมดอุน่ตอ่เนื�อง 
ฟงักช์นันี�จะชว่ยอุน่ขา้วใหก้ลบัไปอยูใ่นอณุหภมูทิ ี�พอเหมาะแก่
การรบัประทาน

● หา้มใชฟ้งักช์นัอุน่ซํ �ากบัอาหาร “ตุน๋” (หากอาหารตุน๋เย็นลง ใหอุ้น่โดย
ใชห้มอ้อื�นต ั�งไฟ)

● อุน่ซํ �าขณะที�ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่งเทา่น ั�น

เสยีงสญัญาณเตอืน 
(เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�นเมื�อ
การอุน่ซํ �าเสร็จสิ�น
ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าดบัลง ไฟโหมด
อุน่จะสวา่งขึ�น และหมอ้หงุขา้วจะ
สลบัไปอยู่
ในโหมดอุน่ปกติ

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าดบัลง ไฟโหมดอุน่จะสวา่งขึ�น 
และหมอ้หงุขา้วจะสลบัไปอยูใ่นโหมดอุน่ปกติ

ประมาณ 
4 - 8 นาที

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟตดิพรอ้ม
กบัหมนุ

แสดงเวลาคงเหลอื (เป็นนาท)ี 
จนกวา่จะอุน่ซํ �าเสร็จ

ไฟดบัลง

ไฟกะพรบิ
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กดปุ่ ม       หรอื       เพื�อปรบัเวลาที�ตอ้งการ
ใหข้า้วสกุ

กดปุ่ ม

● ฟังกช์นัตั �งเวลาใชง้านไมไ่ดก้บัโหมด QUICK (หงุดว่น), MULTI GRAIN 
   (ขา้วผสมธญัพชื), STEAM (นึ�ง) และ SLOW COOK (ตุน๋)

กดปุ่ ม        เพื�อเลอืก
เมนทูี�ตอ้งการ

เวลาที�ตั �งไวสํ้าหรับ “ตั �งเวลา 1” และไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะกะพรบิ
● เมื�อกดอกีคร ั�งจะปรากฏเวลาที�ต ั�งไวส้าํหรบั “ต ั�งเวลา 2”

การใชร้ะบบต ั�งเวลาในการหงุขา้ว

1

2

3

4

กดปุ่ ม         เพื�อเลอืก “ต ั�งเวลา 1” 

(หรอื “ต ั�งเวลา 2”)

ขา้วกลอ้ง
ขา้วกลอ้งงอก
ควนิวั
ขา้วโอต๊แบบหกั

ขนาด 1.0 ลติร
1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 15 นาที

1 ชั�วโมง –
2 ชั�วโมง –

1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 20 นาท ี–

1 ชั�วโมง –
2 ชั�วโมง 15 นาท ี–

1 ชั�วโมง 40 นาท ี–
3 ชั�วโมง 25 นาท ี–

55 นาท ี–
1 ชั�วโมง 15 นาท ี–

1 ชั�วโมง 50 นาท ี–
3 ชั�วโมง 30 นาท ี–

55 นาท ี–
1 ชั�วโมง 15 นาท ี–

ขนาด 1.0 ลติร ขนาด 1.8 ลติรขนาด 1.8 ลติร

เวลาที�ต ั�ง

● เมื�อกดปุ่ มปรับเวลาคา้งไว ้เวลาจะเพิ�มขึ�นทกุ 10 นาทอียา่งรวดเร็ว

● ไมจํ่าเป็นตอ้งตั �งเวลาใหมอ่กีครั �ง หากตอ้งการใชเ้วลาเดยีวกนักบัเวลาที�ตั �งไวค้รั �งกอ่น

● อยา่ต ั�งเวลาหงุนานเกนิ 13 ช ั�วโมง นอกจากนี�โปรดอยา่ต ั�งเวลาหงุนานเกนิ 8 ช ั�วโมง 
   หรอืเมื�ออณุหภมูขิองนํ �าสงู เชน่ ในชว่งฤดรูอ้น (เพื�อป้องกนัการบดูเสยีของขา้วที�แชนํ่ �านานเกนิควร)

เวลาที�แนะนําในการต ั�งเวลาหงุ

● เมื�อตั �งเวลาหงุ จะไมป่รากฏเวลาโดยประมาณจนกวา่ขา้วจะสกุ
● ในการหงุขา้วโดยตั �งเวลา ขา้วจะดดูซมึนํ�ามากกวา่ปกต ิซึ�งจะทําใหข้า้วนิ�มขึ�น หรอืเยื�อขา้วอาจไปเกาะ

ที�กน้หมอ้ทําใหไ้หมเ้กรยีมได ้
● ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไวเ้มื�ออณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�าตํ�า นอกจากนี�อาจขึ�นอยูก่บัปรมิาณนํ�า

หรอืแรงดนัไฟฟ้าดว้ยเชน่กนั
● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�ตั �งเวลาหงุอยู ่ใหก้ดปุ่ ม      หรอื      เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา โดย

หนา้จอจะแสดงเวลาเมื�อกดปุ่ มเทา่นั�น

●  หา้มต ั�งเวลาหงุ หากใสส่ว่นผสม
หรอืเครื�องปรงุรสลงไปในขา้ว   
สว่นผสมอาจเสยีหรอืเครื�องปรงุ
รสอาจตกตะกอนบรเิวณสว่นกน้
ของหมอ้ในทาํใหห้งุออกมาไดไ้ม่
สมบรูณ์

ขอ้ควรปฏบิตัทิ ี�ตอ้งทราบ โปรดทราบ

การใชร้ะบบต ั�งเวลา

ตัวอย่าง

: ในการกดแตล่ะคร ั�งเวลาจะเพิ�มขึ�น 
10 นาที

: ในการกดแตล่ะคร ั�งเวลาจะลดลง 
10 นาที

● ฟังกช์นันี�ตั �งเพื�อใหข้า้วหงุสกุในเวลาที�ตอ้งการรับประทาน เมื�อตั �งเวลาแลว้ เวลาที�ตั �งจะถกูบนัทกึลงใน “ตั �งเวลา 1” หรอื “ตั �งเวลา 2”
● การตั �งคา่เริ�มตน้จากโรงงานจะ “ต ั�งเวลา 1” ไวท้ ี� 6:00 น. และ “ต ั�งเวลา 2” ไวท้ ี� 18:00 น.

● หากตั �งเวลานอ้ยกวา่เวลาที�แนะนํา เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นแลว้หมอ้หงุขา้วจะเริ�มหงุทนัท ีและระยะเวลาโดยประมาณจนกระทั�งหงุเสร็จ
จะปรากฏขึ�น

● สามารถดขูั �นตอนการเตรยีมกอ่นการหงุขา้วไดท้ี�หวัขอ้ “วธิหีงุขา้วขั �นพื�นฐาน” ขั �นตอนที� 1 - 4 ในหนา้ 8

● โปรดปรับเวลาปัจจบุนัใหต้รงกอ่นการตั �งเวลา หากเวลาคลาดเคลื�อน ขา้วจะไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไว ้→ หนา้ 7

ไฟกะพรบิ ไฟสวา่งขึ�น

เวลาที�ตอ้งการให้
ขา้วสกุ

ไฟสวา่งขึ�น ไฟสวา่งขึ�นไฟดบัลง

การต ั�งเวลาหงุเสร็จสิ�น

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง เวลาที�ตอ้งการใหข้า้วสกุและไฟที�ปุ่ มตั �งเวลา
จะสวา่งขึ�น
● ตอ้งกดปุ่ ม เร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า เพื�อต ั�งเวลา
● ขา้วจะสกุในเวลาที�ตั �งไว ้→ ดหูนา้ 9 “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐานหวัขอ้ 7”
● หากตอ้งการยกเลกิการหงุในขณะที�ไดต้ั �งเวลาหงุเอาไวแ้ลว้ ใหก้ดปุ่ ม “ยกเลกิ”

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�น ถอืวา่การตั �งเวลาหงุเป็นอนัเสร็จสิ�น

ขา้วขาว
ปกติ

นุม่กวา่ปกติ

แข็งกวา่ปกติ

โจก๊
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2
3

5

6

7

1
ใสห่มอ้ในลงในตวัหมอ้หงุขา้วแลว้ใสถ่าดสาํหรบันึ�ง
เชด็นํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมออกจากดา้นนอกของหมอ้ใน ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์และชดุฝาดา้นใน
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่วางถาดสําหรับนึ�งไวต้รงตําแหน่ง

● คา่เริ�มตน้ของระยะเวลาในการประกอบอาหารจะปรากฏบนจอแสดงผล 
   ซึ�งสามารถตั �งเวลาประกอบอาหารใหน้านขึ�นหรอืสั �นลงไดโ้ดยกดปุ่ ม
         หรอื        
   ดหูนา้ 16 “เวลาที�ใชใ้นการนึ�ง” *เวลาที�ใชใ้นการนึ�งรวมเวลาที�ใชจ้นกวา่นํ�าจะเดอืดดว้ย

ใสว่ตัถดุบิลงในตะแกรงนึ�งในข ั�นตอนที� 2 

ตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน ปิดฝาดา้นนอกแลว้เสยีบปล ั�ก
● ใสว่ตัถดุบิลงในตะแกรงนึ�งใหเ้สมอกนั หากจัดวางไมเ่สมอกนั ตะแกรงนึ�งอาจเอยีงได ้
● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่เมื�อวางอาหารไปบนถาดสําหรับนึ�งแลว้ ความสงูของอาหารไมเ่กนิขดีจํากดัสงูสดุ MAX
   ที�อยูด่า้นบนของถาดสําหรับนึ�ง 

“วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐานหวัขอ้ 4”

● หากตอ้งการเชด็คราบขาว คราบไขมนัของเนื�อไกห่รอืปลาออก ใหป้าดออกหลงัจากนึ�งแลว้
● หากตอ้งการนึ�งใหผั้กใบเขยีวคงสสีด ใหนํ้าไปใสนํ่�าเย็นหลงัการนึ�งแลว้สะเด็ดนํ�าใหแ้หง้

● นําอาหารออกจากถาดสําหรับนึ�งทนัทหีลงัจากเสร็จสิ�นการนึ�ง มฉิะนั�นอาหารอาจเปียก
   หรอืแฉะได ้ฟังกช์นัรักษาอณุหภมูจิะไมทํ่างานในโหมดนี�
● หลงันึ�งเสร็จ ภายในตวัผลติภณัฑแ์ละไอนํ�าที�ออกมาจะมคีวามรอ้นสงู
   โปรดใชร้ะมดัระวงัขณะเปิดฝา และขณะนําอาหารที�นึ�งเสร็จแลว้ออกจากหมอ้
● โปรดกดปุ่ ม “ยกเลกิ” ทกุครั �งที�ประกอบอาหารเสร็จ หากไมก่ดปุ่ ม "ยกเลกิ" 
   เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นทกุ 30 นาทเีพื�อแจง้เตอืนใหนํ้าอาหารออก
● หากอาหารที�นึ�งเสร็จแลว้ยงัไมส่กุเทา่ที�ควร โปรดนึ�งอกีครั �งโดยเริ�มจากขั �นตอนที� 
● หากมกีลิ�นอาหารตดิอยูท่ี�หมอ้ใน ใหทํ้าความสะอาดหมอ้ในใหท้ั�ว และเปิดใชง้านโหมด "ทําความสะอาดดว้ยตนเองอตัโนมตั"ิ 
   ตามหนา้ 22
● ตะแกรงนึ�งอาจมสีตีดิหลงัจากการนึ�ง ซึ�งเป็นผลมาจากวตัถดุบิที�นําไปนึ�ง (โดยเฉพาะผักจําพวกแครร์อต และผักใบเขยีว) สทีี�ตดิเหลา่นี�
   ไมม่ผีลกระทบตอ่การใชง้าน ทั �งนี�โปรดทําความสะอาดตะแกรงนึ�งทนัทหีลงัใชง้านเสร็จ หากปลอ่ยทิ�งไวส้ทีี�ตดิอยูอ่าจกําจัดออกไดย้ากขึ�น

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น หมายถงึ เริ�มตน้การนึ�งแลว้
ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะตดิสวา่ง และจอแสดงผลจะปรากฏเวลาคงเหลอืจนกวา่จะนึ�งเสร็จ
● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�ประกอบอาหารอยู ่ใหก้ด       หรอื       บนปุ่ ม “ปรับเวลา”

กดปุ่ ม

ขดีจํากดัสงูสดุ MAX 
ที�อยูด่า้นบนของ
ถาดสําหรับนึ�ง

5

4 เสยีบสายไฟ

ขนาด 1.0 L ใสนํ่�า 540 มล. (3 ถว้ยตวง)
ขนาด 1.8 L ใสนํ่�า 720 มล. (4 ถว้ยตวง)

ใสนํ่ �าลงในหมอ้

40 นาที
ขนาด 1.0 ลติร

ขนาด 1.8 ลติร
1 นาท ี– 1 ชั�วโมง

เวลาที�ถกูต ั�งคา่
จากโรงงาน

ระยะเวลาที�
สามารถต ั�งคา่ได้ขนาด

ไฟสวา่งขึ�น

โปรดทราบ

มตีอ่ในหนา้ถดัไป

ภายในชว่ง 30 นาท ี
หลงัจากนึ�งแลว้เสร็จ

30 นาทหีลงัจาก
นึ�งแลว้เสร็จ

ไฟกะพรบิ ไฟกะพรบิ

กดปุ่ ม         แลว้เลอืกเมน ู“นึ�ง”

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น หมายความวา่การประกอบอาหาร
เสร็จสิ�นเรยีบรอ้ย ใหก้ดปุ่ ม           เปิดฝาดา้นนอกและนําอาหารออกจากถาดสําหรบันึ�ง
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เวลาที�ใชใ้นการนึ�ง

ขอ้ควรปฏบิตั ิ

20 นาที

15 นาที

15 นาที

20 นาที

40 นาที

35 นาที

30 นาที

30 นาที

25 นาที

20 นาที

20 นาที

15 นาที

20 นาที

หั�นขนาดพอดคํีา

หั�นขนาดพอดคํีา

หั�นขนาดพอดคํีา

หั�นขนาดพอดคํีา

หั�นขนาดพอดคํีา

หั�นขนาดพอดคํีา

หั�นขนาดพอดคํีา

บั �งเนื�อสว่นลา่ง (ดา้นที�สมัผัสกบัตะแกรงนึ�ง)

หั�นใหม้คีวามหนาไมเ่กนิ 2 ซม. แลว้หอ่ดว้ยฟอยลอ์ะลมูเินยีมกอ่นนําไปนึ�ง

นึ�งทั �งเปลอืก โดยไมต่อ้งแกะออก

วางเรยีงโดยเวน้ระยะตามความเหมาะสม ไมช่ดิจนเกนิไป

วางเรยีงโดยเวน้ระยะตามความเหมาะสม ไมช่ดิจนเกนิไป

เอาเปลอืกออก (หากเนื�อตดิกบัตะแกรงนึ�ง ใหร้องดว้ยผักกาดขาวหรอื
กะหลํ�าปลกีอ่นนึ�ง)

ในการประกอบอาหาร โปรดอยา่ใชห้มอ้หงุขา้วกบัอาหารดงัตอ่ไปนี� 
● อาหารที�มซีอสเหนยีวหนดื เชน่ แกงกะหรี� สตู
● อาหารที�ใชเ้บกกิ�งโซดาซึ�งอาจทําใหเ้กดิฟองเป็นจํานวนมาก
● อาหารที�ใชว้ตัถดุบิที�ทําจากปลาบดเป็นหลกัซึ�งจะพองตวัหลงัการประกอบอาหาร (เชน่ ลกูชิ�นปลา)
● อาหารที�ใสนํ่�ามนัในปรมิาณมาก
● อาหารแพ็คในถงุพลาสตกิ
เมื�อประกอบอาหาร… 
● โปรดอยา่ใชก้ระดาษซบัมนัหรอืฝาอื�นปิดอาหารในระหวา่งประกอบอาหาร 
● โปรดนําสิ�งแปลกปลอมที�ตดิอยูด่า้นนอกของหมอ้ใน ดา้นในตวัผลติภณัฑ→์ หนา้ 20 - 21
● โปรดอยา่ใหฟ้อยลอ์ะลมูเินยีมหรอืกระดาษรองอบออกนอกตะแกรงนึ�ง หรอื ปิดรตูะแกรงนึ�งทั �งหมด ซึ�งอาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิการลน้ หรอื ทําใหนํ้�า

รั�วออกมาและเกดิการชาํรดุ
● เวลาที�ใชใ้นการนึ�งจะแตกตา่งไปตามเงื�อนไข เชน่ อณุหภมูหิอ้ง อณุหภมูนํิ�าแรงดนัไฟฟ้า ปรมิาณนํ�า ขนาด ปรมิาณ และอณุหภมูขิองวตัถดุบิ เป็นตน้
● หากอาหารยงัไมส่กุ ใหน้ึ�งซํ�าเพื�อทําใหอ้าหารสกุตอ่ไปโดยทําตามขั �นตอนที�    หลงัจากเสร็จสิ�นขั �นตอนที� 
● กรณีที�ตอ้งการนึ�งตอ่เนื�อง นํ�าที�ใชน้ึ�งจะนอ้ยลง โปรดเฝ้าดพูรอ้มกบัเตมินํ�าเพื�อระวงัไมใ่หนํ้�าดา้นในแหง้
● หากนึ�งเนื�อหรอืปลานานเกนิไปจะทําใหเ้นื�อหรอืปลาแข็ง หากไมส่ามารถนึ�งใหส้กุไดใ้นเวลาอนัสั �น ใหห้ั�นเป็นชิ�นบางแลว้นึ�ง หากใสส่มนุไพร 
   กระเทยีม เกลอื หรอืพรกิไทยลงไปดว้ยจะชว่ยลดกลิ�นคาว
หลงัจากประกอบอาหารเสร็จ… 
● เมื�อประกอบอาหารเสร็จ ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์ตะแกรงนึ�ง และอาหารที�ปรงุเสร็จจะมคีวามรอ้นสงูมาก ดงันั�น โปรดระมดัระวงัในขณะที�นําออกมา
   (อาจทําใหเ้ป็นแผลไฟไหมนํ�ารอ้นลวกได)้
● นํ�ามนัและกากไขจะทําใหช้ดุฝาดา้นในและดา้นในของฝาดา้นนอกสกปรก โดยเฉพาะอยา่งยิ�งเมื�อนึ�งเนื�อ โปรดลา้งชดุฝาดา้นใน หมอ้ ตะแกรงนึ�ง 
   หลงัการใชง้านในแตล่ะครั �งเสมอ และเชด็ซลียางฝาดา้นในและดา้นในของฝาดา้นนอกหลงัการใชง้านในแตล่ะครั �งเพื�อป้องกนักลิ�นหรอืการบดูเสยี
● เมื�อประกอบอาหารเสร็จ ขณะที�เปิดฝาดา้นนอก อาจมไีอนํ�าหยดลงมาจากชดุฝาดา้นใน (หากไมร่ะวงัอาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหมนํ�ารอ้นลวกได)้

สว่นผสม จดุสาํคญัในการห ั�นและนึ�งเวลาที�ใชใ้นการนึ�งปรมิาณ

แครร์อต

บรอกโคลี

ผักโขม

ฟักทอง

มนัฝรั�ง

มนัเทศ

ขา้วโพด

เนื�อไก่

ปลา (ปลาเนื�อขาว แซลมอน ฯลฯ)

กุง้

หอยเชลล์

ประมาณ 200 กรัม (1 ลกู)

ประมาณ 200 กรัม (1/2 หวั)

ประมาณ 100 กรัม

ประมาณ 250 กรัม (1/2 ลกู)

ประมาณ 450 กรัม (3 ลกู)

ประมาณ 300 กรัม (1 หวั)

ประมาณ 200 กรัม (1 ลกู)

ประมาณ 300 กรัม (1 ชิ�น)

ประมาณ 150 กรัม (เนื�อปลาหั�นชิ�น)

ประมาณ 150 กรัม (15 ตวั)

ประมาณ 150 กรัม

ประมาณ 200 กรัม

ประมาณ 200 กรัม

ติ�มซํา เกี�ยวซา่ 
เสี�ยวหลงเปา (แชเ่ย็น)

ติ�มซําเกี�ยวซา่ 
เสี�ยวหลงเปา (แชแ่ข็ง)

5 7
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วธิใีชฟ้งักช์นัตุน๋

2
3

4

5
6

1

4

● โปรดดปูรมิาณสว่นผสมและวธิทีาํอาหารตุน๋
ใน “ตาํราอาหาร” หนา้ 19

เมื�อใชฟ้งักช์นัตุน๋

เพื�อป้องกนัไมใ่ห้
ผวิเคลอืบเทฟลอนของ
หมอ้ในเป็นรอย

● กอ่นการประกอบอาหาร โปรดคนสว่นผสมใหท้ั�วเพื�อไมใ่หเ้ครื�องปรงุรสเกาะตวัอยูท่ี�สว่นกน้ของหมอ้ใน
● โปรดอยา่ใสนํ่�ารอ้นลงในหมอ้กอ่นการประกอบอาหาร
● ผลติภณัฑท์ี�ทําจากปลาบด เชน่ ชกิวุะ คามาโบโกะ จะพองตวัขึ�นเมื�อถกูความรอ้น โปรดอยา่ใชเ้ป็นสว่นผสมในการประกอบอาหาร

● โปรดอยา่ใสเ่นื�อตดิกระดกูหรอืวตัถดุบิที�แข็งในการประกอบอาหาร
● โปรดอยา่ใชห้มอ้ในเป็นภาชนะในการเกบ็อาหารตุน๋
● โปรดอยา่วางหมอ้ในบนเตาแกส็หรอือุน่ดว้ยเตาไมโครเวฟ    
● โปรดอยา่ใชท้พัพสีเตนเลสคนอาหารในหมอ้

ขอ้ควรระวงั

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืนการประกอบอาหารเสร็จสิ�น (เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น 
ใหก้ดปุ่ ม              เปิดฝาดา้นนอกและนําอาหารออกจากหมอ้ใน

เลอืกการต ั�งคา่โหมดตุน๋โดยกดปุ่ ม          

● โปรดประกอบอาหารโดยใชป้รมิาณสว่นผสมตามที�ระบใุน “ตําราอาหาร”

โปรดเชด็หยดนํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมออกจากดา้นนอกของหมอ้ในหรอืดา้นในของตวัหมอ้หงุขา้ว และใสห่มอ้ในเขา้ไปในตวัหมอ้หงุขา้ว
① เสยีบปลั�กเครื�องใชไ้ฟฟ้าเขา้กบัเตา้รับปลั�กใหแ้น่น
② เสยีบปลั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รับ

เตรยีมวตัถดุบิ 

● หากประกอบอาหารอื�นหรอืใชป้รมิาณสว่นผสมที�ไมต่รงกบัใน “ตําราอาหาร” อาจ
ทําใหเ้กดิการลน้จนกระเด็นออกมา และเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิแผลไฟไหม ้
นํ�ารอ้นลวกหรอืบาดเจ็บได ้

● โปรดอยา่ประกอบอาหารประเภทตุน๋ในปรมิาณที�เกนิเสน้ระดบันํ�าสงูสดุ

ใสว่ตัถดุบิลงในหมอ้ใน 

จอแสดงผลจะแสดงเวลาในการประกอบอาหาร
เวลาในการประกอบอาหารสามารถเปลี�ยนไดต้ั �งแต ่1 นาท ีไปจนถงึ 4 ชั�วโมง 
โดยกด       หรอื       บนปุ่ ม “ปรับเวลา” โปรดดเูวลาที�ใชใ้นการประกอบอาหารจาก “ตําราอาหาร”

กดปุ่ ม    

ใสห่มอ้ในลงในตวัผลติภณัฑ ์ตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน 
ปิดฝาดา้นนอก แลว้เสยีบปล ั�ก

● โปรดนําอาหารที�ปรงุสกุแลว้ออกทนัทหีลงัจากประกอบอาหารเสร็จ 
   หากไมนํ่าออกทนัท ีอาหารอาจไหมจ้นตดิผวิหมอ้ได ้
● โปรดกดปุ่ ม “ยกเลกิ” ทกุครั �งที�ประกอบอาหารเสร็จ หากไมก่ดปุ่ ม “ยกเลกิ” 
   เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นทกุ 30 นาทเีพื�อเป็นการแจง้เตอืนใหนํ้าอาหารออก
● หากอาหารที�ปรงุเสร็จยงัไมส่กุเทา่ที�ควร โปรดทําซํ�าตั �งแตต่อนที� 
   เพื�อเพิ�มเวลาที�ใชใ้นการประกอบอาหารใหน้านขึ�นเล็กนอ้ย
● หากมกีลิ�นอาหารตดิอยูท่ี�ดา้นในของหมอ้ใน ใหทํ้าความสะอาดหมอ้ในใหท้ั�ว 
   แลว้เปิดใชง้านโหมด "ทําความสะอาดดว้ยตนเองอตัโนมตั"ิ ตามหนา้ 22
● ดา้นในตวัผลติภณัฑจ์ะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากประกอบอาหาร ดงันั�น 
   โปรดระมดัระวงัขณะนําอาหารที�ปรงุเสร็จออก
● โปรดอยา่ใชโ้หมดอุน่กบัอาหารประเภทตุน๋

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�นและเครื�องจะเริ�มทําการตุน๋ ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะตดิขึ�น และสว่นแสดงผล
จะแสดงเวลาคงเหลอืจนกวา่จะทําเสร็จ 
● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�ประกอบอาหารอยู ่ใหก้ด        หรอื         บนปุ่ ม “ปรับเวลา”

เสน้ระดบันํ �าสงูสดุสาํหรบัตุน๋อาหารในหมอ้

ขนาด 1.0 ลติร ขนาด 1.8 ลติร

1 ชั�วโมง 1 นาท ี– 4 ชั�วโมง

เวลาที�ถกูต ั�งคา่
จากโรงงาน

ระยะเวลาที�
สามารถต ั�งคา่ได้

ภายในชว่ง 30 นาท ี
หลงัจากตุน๋แลว้เสร็จ 30 นาทหีลงัจากตุน๋แลว้เสร็จ

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟกะพรบิ
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ตาํราอาหาร ● 1 ชอ้นโตะ๊ = 15 มล.   ● 1 ชอ้นชา = 5 มล.
● โปรดตวงขา้วดว้ยถว้ยตวงที�ใหม้า (1 ถว้ย = ประมาณ 180 มล.)การตวงที�ใชใ้นสตูรอาหารนี�

ขา้วกลอ้งผสม การต ั�งคา่เมน:ู  โหมดขา้วกลอ้ง

5
4

3

6

7
8
9

11
10

ลา้งควนัิวใหส้ะอาดและเตมิเกลอืเล็กนอ้ย จากนั�นเตมินํ�าลงไปใหถ้งึ
ขดีระดบั 2 สําหรับโหมดควนัิว และผสมเมล็ดควนิวัใหเ้ขา้กนัหมอ้ใน
กดปุ่ มเมนูและเลอืกโหมดควนัิว
กดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

1

2

ลา้งปลาแซลมอนดว้ยนํ�าและเชด็ใหแ้หง้ดว้ยกระดาษอเนกประสงค์
เตมิสว่นผสม A ลงบนตวัปลาแซลมอนทั �งสองดา้น
ใสนํ่�ามนัมะกอก (ไมอ่ยูใ่นรายการสว่นผสม) ลงในกระทะที�อุน่ไวแ้ลว้ จากนั�น
ใชไ้ฟกลางยา่งปลาแซลมอนแตล่ะดา้นประมาณ  5 นาทจีนทั �งสองดา้น
เปลี�ยนสี
เมื�อหงุควนัิวเสร็จแลว้ ใหค้นควนัิวที�หงุสกุแลว้ใหเ้ขา้กนั
ผา่มะเขอืเทศราชนิคีรึ�งหนึ�ง แลว้หั�นผักช ีตน้หอม และหอมแดง
คั �นนํ�ามะนาว ใสส่ว่นผสมในขั �นตอนที� 7, 8 และสว่นผสมตามรายการ B ลง
ในชามและผสมใหเ้ขา้กนั ลองชมิรสชาตแิลว้เตมิเกลอืและพรกิไทยดํา
ตามตอ้งการ
หั�นอะโวคาโดเป็นชิ�นบางแลว้ปรงุรสดว้ยสว่นผสมตามรายการ C
นําอาหารที�ปรงุรสในขั �นตอนที� 9 มาจัดจาน วางปลาแซลมอนจากขั �นตอน
ที� 6 (ลอกหนังและคลายออก) และอะโวคาโดจากขั �นตอนที� 10 ลงไป

สลดัปลาแซลมอนเสริฟ์พรอ้มควนิวัและอะโวคาโด การต ั�งคา่เมน:ู  

ควนัิว.................................................................................2 ถว้ย
เกลอื...............................................................................เล็กนอ้ย
ปลาแซลมอน (ชิ�นที�แลแ่ลว้).....................................2 ชิ�น (250 กรัม)
A)
   เกลอื............................................................................เล็กนอ้ย
   พรกิไทยดํา....................................................................เล็กนอ้ย
มะเขอืเทศราชนิ.ี.........................................................500–600กรัม
ผักช.ี................................................................1/4 ถว้ย (100 กรัม)
ตน้หอม.............................................................................10 กรัม
หอมแดง...................................................................1/2 (60 กรัม)
B)
   มะนาว (หรอืเลมอน)..................................................5 (200 กรัม)
   นํ�าสม้สายชหูมกัจากแอปเปิ�ล...............................2 กบั 1/3 ชอ้นโตะ๊
   นํ�ามนัมะกอก....................................................2 กบั 1/3 ชอ้นโตะ๊
พรกิไทยดํา......................................................ตามรสชาตทิี�ตอ้งการ
เกลอื...............................................................ตามรสชาตทิี�ตอ้งการ
อะโวคาโด.........................................................1 (150 กรัม)
C)
   มะนาว...........................................................................เล็กนอ้ย
   เกลอื............................................................................เล็กนอ้ย
   พรกิไทยดํา....................................................................เล็กนอ้ย

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)

วธิทีาํ

1 หั�นสะโพกไกเ่ป็นชิ�นลกูเตา๋ขนาด 1 ซม. รองเตา้หูท้อดดว้ยกระชอน
   แลว้ราดนํ�ารอ้นลงไป กดเตา้หูเ้บา ๆ เพื�อสะเด็ดนํ�ามนัสว่นเกนิออก 
   แลว้หั�นเป็นเสน้เล็ก ๆ
2 หั�นแครร์อตและคอนยคักหุรอืบกุญี�ปุ่ นเป็นเสน้ จากนั�นราดนํ�ารอ้น
   ลงไป แลว้สะเด็ดนํ�า ฉีกโกโบ แชใ่นนํ�าเพื�อลา้งรสขม แลว้สะเด็ดนํ�า
3 ซาวขา้วและใสส่ว่นผสม “A” ลงในหมอ้ใน จากนั�นเตมินํ�าใหถ้งึ
   เครื�องหมายระดบั 3 สําหรับขา้วกลอ้ง แลว้คนสว่นผสมใหเ้ขา้กนั
   โดยคนจากสว่นกน้ของหมอ้
   ● โปรดลา้งขา้วกลอ้งอยา่งเบามอืเพื�อนําเศษเปลอืกขา้วออก
4 ใสส่ว่นผสมในขั �นตอนที� 1 และ 2 ลงบนขา้วที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 3
   ● โปรดอยา่ผสมสว่นผสมกบัขา้วที�เตรยีมไว ้การปรับเปลี�ยนปรมิาณ
      ขา้วและสว่นผสมอาจทําใหก้ารปรงุอาหารไมส่มบรูณแ์บบดงัตอ้งการ

5 กดปุ่ ม “เมนู” แลว้เลอืกโหมด “ขา้วกลอ้ง”
6 กดปุ่ ม “เริ�มหงุ/อุน่ซํ�า”
7 เมื�อหงุขา้วแลว้เสร็จ ใหซ้ยุหนา้ขา้ว เพื�อใหข้า้วกระจายตวั
   ● เมื�อหงุขา้วดว้ยสว่นผสม ใหจํ้ากดัปรมิาณขา้วที�ตอ้งการหงุไวท้ี� 
      1-4 ถว้ยสําหรับหมอ้ขนาด 1.0 ลติร และ 2-6 ถว้ยสําหรับหมอ้
      ขนาด 1.8 ลติร

วธิทีาํ

ขา้วกลอ้ง..............................................................................3 ถว้ย
สะโพกไก.่...........................................................................80 กรัม
เตา้หู ้(เตา้หูท้อด).......................................................1 ชิ�น (20 กรัม)
แครร์อต...............................................................................35 กรัม
คอนยคัก ุ(บกุญี�ปุ่ น)...............................................................35 กรัม
โกโบ..................................................................................35 กรัม

    A) 
        ซอีิ�วขาว......................................................................3 ชอ้นโตะ๊ 
        มรินิ (สาเกหวาน).......................................................1/2 ชอ้นโตะ๊

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)

โหมดควนิวั
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6

7

8

ใสข่า้วโอต๊แบบหกัลงในหมอ้ในแลว้เตมิเกลอืลงไป จากนั�นเตมินํ�าลงไปให ้
ถงึขดีระดบั 2 สําหรับโหมดขา้วโอต๊แบบหกั และผสมใหเ้ขา้กนัจากบรเิวณ
สว่นกน้ของหมอ้ใน
กดปุ่ มเมนูและเลอืกโหมดขา้วโอต๊แบบหกั
กดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า
หั�นแอปเปิ�ลและวอลนัตอยา่งละเอยีด ใชแ้อปเปิ�ลที�หั�นบางไวสํ้าหรับตกแตง่
ใสส่ว่นผสมที�ระบใุนรายการ A ลงในกระทะที�อุน่ไวแ้ลว้และปรงุดว้ย
ไฟกลาง ใสแ่อปเปิ�ลจากขั �นตอนที� 4 ซนินามอนแลว้ผัดบน
กระทะประมาณ 5-10 นาทจีนนิ�ม
เตมินํ�าตาลทรายแดงลงไปในสว่นผสมจากขั �นตอนที� 5 และผสมจนนํ�าตาล
ละลาย แลว้จัดลงจาน

1

2
3
4
5

เมื�อหงุขา้วโอต๊แบบหกัเสร็จแลว้ ใหค้นผสมกบักลิ�นวานลิลาจนขา้วโอต๊
รว่นสวย
เตมิสว่นผสมในขั �นตอน 6 และ 7 บนจานแลว้เตมินม กอ่นตกแตง่วอลนัตสบั
ละเอยีดในขั �นตอนที� 4 และแอปเปิ�ลหั�นบาง
* เมื�อเกบ็ในตูเ้ย็น หากเกบ็ 6 และ 7 แยกกนั จะมรีสชาตดิขี ึ�น

แอปเปิ� ลซนินามอนและขา้วโอต๊แบบหกั การต ั�งคา่เมน:ู  โหมดขา้วโอต๊แบบหกั

ขา้วโอต๊แบบหกั................................................................2 ถว้ย
เกลอื............................................................................เล็กนอ้ย
แอปเปิ�ล..................................................2 ลกูใหญ ่หรอื 4 ลกูเล็ก
วอลนัต......................................................................2 ชอ้นโตะ๊
A)
   เนย.......................................................................4 ชอ้นโตะ๊
   นํ�ามนัพชื................................................................4 ชอ้นโตะ๊
ซนินามอนหรอือบเชย....................................................1 ชอ้นชา
นํ�าตาลทรายแดง......................................................4–6 ชอ้นโตะ๊
กลิ�นวานลิลา................................................................2 ชอ้นชา
นม........................................................................6–8 ชอ้นโตะ๊

สว่นผสม (สาํหรบั 4 จาน)

วธิทีาํ

ไกไ่มม่กีระดกู..................................
เห็ดหอมแหง้ (แชนํ่�าเตรยีมไว)้............
ขงิ................................................
เหลา้สาเกญี�ปุ่ น...............................
นํ�าซปุที�ไดจ้ากการแชเ่ห็ดหอมแหง้......
ตน้หอม..........................................
เกลอื.............................................
แป้งมนัฝรั�ง.....................................

300 กรัม
20 กรัม
10 กรัม

1 ชอ้นโตะ๊
ตามชอบ

1
1 ชอ้นชา
ตามชอบ

500 กรัม
40 กรัม
20 กรัม

2 ชอ้นโตะ๊
ตามชอบ

2
1 1/2 ชอ้นโตะ๊

ตามชอบ

สว่นผสม รุน่ 1.0 ลติร สาํหรบั 
2–3 หนว่ยบรโิภค

รุน่ 1.8 ลติร สาํหรบั 
4–5 หนว่ยบรโิภค

5
4

6

7

หั�นไกเ่ป็นชิ�นขนาดพอดคํีา ใสล่งในหมอ้ตม้นํ�าเดอืด และตม้ดว้ยไฟออ่น
ประมาณ 2 นาท ีจากนั�นสะเด็ดนํ�าในกระชอน หั�นเห็ดหอมที�เตรยีมไว ้
เป็นขนาดพอดคํีา (หั�นครึ�งหนึ�งหรอืหั�นสามสว่น) แลว้หั�นตน้หอม
เป็นทอ่นยาวประมาณ 4 เซนตเิมตร และหั�นขงิเป็นแวน่ ๆ
ใสส่ว่นผสมจากขั �นตอนที� 1 ลงในหมอ้ใน
เตมิเหลา้สาเกญี�ปุ่ นและซปุที�ไดจ้ากการแชเ่ห็ดหอมแหง้ลงในสว่นผสม
ในขั �นตอนที� 2 จากนั�นเตมินํ�าใหถ้งึขดีระดบั 4 (สําหรับรุน่ 1.0 ลติร) 
หรอืขดีระดบั 6 (สําหรับรุน่ 1.8 ลติร) ในโหมดหงุขา้วขาว และผสมให้
เขา้กนัจากบรเิวณสว่นกน้ของหมอ้ใน
กดปุ่ มเมนู และเลอืกโหมดตุน๋
กดปุ่ มตั �งเวลา (▼, ▲) และตั �งเวลาประกอบอาหาร 1 ชั�วโมง
กดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

1

2
3

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น ใหเ้ตมิเกลอืและผสมใหเ้ขา้กนั
● หากตอ้งการทําใหส้ว่นผสมมคีวามเขม้ขน้ขึ�นโดยใชแ้ป้งมนัฝรั�ง
   ใหล้ะลายแป้งมนัฝรั�งในนํ�าและผสมใหเ้ขา้กนั ปิดฝาดา้นนอก 
   เลอืกโหมดตุน๋ แลว้กดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าเพื�อปรงุตอ่อกี 1 นาที

ซุปไกแ่ละเห็ดหอม การต ั�งเวลาสําหรบัประกอบอาหารเมนูนี� : 
1 ช ั�วโมง (รุน่ 1.0 ลติร และรุน่ 1.8 ลติร) โหมดตุน๋

วธิทีาํ

การต ั�งคา่เมน:ู  
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การทาํความสะอาดและการดแูลรกัษา ● โปรดทาํความสะอาดหลงั
   ใชง้านทกุคร ั�ง

● โปรดถอดปล ั�กไฟออกจากเตา้รบั และรอใหต้วัผลติภณัฑแ์ละหมอ้เย็นลงกอ่นทาํความสะอาด
● โปรดอยา่ใช ้ทนิเนอร ์ผงขดั นํ�ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถ ูสารฟอกขาว แอลกอฮอลฆ์า่เชื�อ ฝอยขดั (ไนลอน โลหะ 
   ฯลฯ) ฟองนํ�าเมลามนี หรอืดา้นไนลอนของฟองนํ�า เป็นตน้ (เพราะอาจทําใหพ้ื�นผวิผลติภณัฑเ์ป็นรอย เปลี�ยนส ีแตก 
   เสื�อมหรอืสกึกรอ่นได)้
● โปรดอยา่ใชก้บัเครื�องลา้งจานหรอืเครื�องอบจานไฟฟ้า อาจทําใหผ้ลติภณัฑเ์ป็นรอย เปลี�ยนรปู หรอืเปลี�ยนสไีด ้
● อยา่ลมืประกอบชดุฝาปิดดา้นในกลบัเขา้ไปใหมถ่กูตอ้ง

ชอ่งระบายไอนํ �า → หนา้ 21 ปุ่ มกดเปิด

สว่นควบคมุ

ดา้นนอก

หากมสี ิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วหรอื
ขา้วสาร เขา้ไปอดุตนับรเิวณรอบปุ่ มเปิดฝา 
ใหใ้ชไ้มห้รอืส ิ�งที�มลีกัษณะคลา้ยคลงึกนัเขี�ย
ออก
● มฉิะนั�นอาจทําใหฝ้าดา้นนอกเปิดไมอ่อก

เช็ดโดยใชผ้า้นุม่ชุบนํ �าบดิใหแ้หง้
● หากใชผ้า้ชบุสารเคมทํีาความสะอาด หา้มใชแ้รงกดมากเกนิไประหวา่งเชด็หรอืระวงัอยา่ใหต้วัเครื�องสมัผัสกบัผา้เป็นเวลานาน
   (อาจเป็นสาเหตทํุาใหผ้วิหนา้เป็นรอย เปลี�ยนส ีแตก เสื�อม หรอืสกึกรอ่นได)้

ใชผ้า้นุม่และเช็ดใหแ้หง้

ใชผ้า้นุม่และเช็ดใหแ้หง้

● หากยงัเปรอะเปื�อนอยู ่ใหล้า้งดว้ย
   นํ�ายาลา้งจานที�ไมม่ฤีทธิ�เป็นกรดหรอืดา่ง

ชอ่งระบายไอรอ้น
ชอ่งลมเขา้

เตา้รบั 
(ดา้นหลงัของตวัเครื�อง) ใชผ้า้นุม่และเช็ดใหแ้หง้

ขอ้ควรระวงั

ปล ั�กที�
ตวัผลติภณัฑ์

สายไฟ

ปล ั�กเสยีบ

ลา้งดว้ยนํ �ายาลา้งจานที�ไมม่ฤีทธิ�เป็นกรดหรอืดา่ง และฟองนํ �าออ่น ลา้งโดยใชฟ้องนํ �านุม่ ๆ

● หากใชห้มอ้หงุขา้วโดยที�มฝีุ่ นหรอืวตัถแุปลกปลอม
   ตดิอยูท่ี�ชอ่งลมเขา้หรอืชอ่งระบายไอรอ้น อาจทําให ้
   อณุหภมูภิายในผลติภณัฑส์งูขึ�นอยา่งผดิปกตแิละ
   เป็นสาเหตทํุาใหผ้ลติภณัฑช์าํรดุได ้

หมอ้ใน (→ หนา้ 5)/ทพัพ/ีถาดสาํหรบันึ�ง ถว้ยตวง

ทาํความสะอาดดว้ยเครื�องดดูฝุ่ น (เดอืนละคร ั�ง)

● โปรดอยา่ใชผ้งขดั ฝอยขดัโลหะ หรอืฝอยขดัไนลอน
● โปรดใชง้านอยา่งทะนุถนอม อยา่ขดูหรอืขดัแรง
● หากมเีมล็ดขา้วที�แหง้หรอืเศษอาหารอื�นเกาะตดิอยู ่
   ใหแ้ชนํ่�าจนนิ�มแลว้ลา้งออกดว้ยฟองนํ�าสว่นนุ่ม 
   หรอืสิ�งที�มลีกัษณะคลา้ยคลงึกนั

สารเคลอืบบนพื�นผวิดา้นในของหมอ้
อาจหลดุลอกไดห้ากพื�นผวิเป็นรอย ดงัน ั�น
โปรดปฏบิตัติามขอ้ควรระวงัดงันี�

ชอ่งระบายไอรอ้น (สว่นลา่งของดา้นหนา้ตวัเครื�อง)
ชอ่งลมเขา้ (สว่นลา่งของดา้นหลงัตวัเครื�อง)

สว่นกน้ของ
ผลติภณัฑ์

ไมใ่ชด้า้นแข็ง
ทาํความสะอาด
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มตีอ่ในหนา้ถดัไป

วธิถีอดและตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน

ดา้นใน

เซ็นเซอรด์า้นขา้ง
เชด็ทําความสะอาดโดยใชผ้า้นุ่มชบุนํ�าบดิใหแ้หง้
หากมสีิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วสวยหรอืขา้วสาร 
ตดิอยู ่ใหใ้ชไ้มห้รอือปุกรณท์ี�มลีกัษณะคลา้ยกนัเขี�ยออก

ชุดฝาดา้นใน
ซลียางฝาดา้นใน
ลา้งดว้ยฟองนํ�านุ่มชบุนํ�ารอ้นหรอืนํ�าเย็น แลว้
เชด็ใหแ้หง้สนทิ

ดา้นในของฝาดา้นนอก
ถอืฝาดา้นนอกใหม้ั�นคงแลว้เชด็ดว้ยผา้นุ่มที�บดินํ�า
ออกจนหมาด 
เชด็เมอืกหรอืเมล็ดขา้วที�ตดิอยูบ่รเิวณดา้นในของ
ฝาดา้นนอกออกใหห้มด

● หากปลอ่ยใหเ้ปรอะเปื�อนหรอืมหียดนํ�าคา้งอยู ่
   อาจทําใหฝ้าเปลี�ยนเป็นสนํี�าตาลหรอืขึ�นสนมิได ้

ปะเก็นซลีหลงัฝาใน
ชอ่งระบายไอนํ �า

เชด็ขา้วหรอืสิ�งตกคา้งที�ตดิอยูด่า้นในออกโดยใช ้
ผา้นุ่มที�บดิหมาด
หากชิ�นสว่นขนาดเล็กสกปรกเป็นพเิศษ ใหใ้ชสํ้าลี
พันกา้นหรอืวธิกีารอื�นเพื�อกําจัดสิ�งสกปรก

● ตรวจสอบวา่รใูนปะเกน็ซลีหลงัฝาในไมม่ี
   สิ�งแปลกปลอมอดุกั �นอยู่
● ปะเกน็ชอ่งระบายไอนํ�าและปะเกน็ซลีฝาดา้นใน
   ไมส่ามารถถอดออกได ้

ฝาดา้นนอก

หจูบัฝาดา้นใน

● โปรดเชด็ทําความสะอาดเมล็ดขา้วที�ตดิ
   อยูอ่อกใหห้มด 
   หากมเีมล็ดขา้วตดิอยูจ่ะเป็นสาเหตุ
   ทําใหก้ารหงุหรอืการอุน่ขา้วไมส่ามารถ
   ทํางานไดอ้ยา่งสมบรูณ ์เนื�องจากอาจ
   ทําใหไ้อนํ�ารั�วออก หรอือาจทําให ้
   ขา้วแหง้ได ้
● ไมส่ามารถถอดซลียางฝาดา้นในออกได ้
● โปรดทําความสะอาดชดุฝาดา้นใน
   ทกุครั �งหลงัการใชง้าน หากปลอ่ยให ้
   เปรอะเปื�อนหรอืมหียดนํ�าคา้งอยู ่
   อาจทําใหฝ้าเปลี�ยนเป็นสนํี�าตาลหรอื
   ขึ�นสนมิได ้
   หากชดุฝาดา้นในสกปรกมาก ใหใ้ช ้
   ผา้นุ่มชบุนํ�าสม้สายชเูจอืจางประมาณ 
   10% เชด็สิ�งสกปรก แลว้ลา้งออกให ้
   สะอาด

ตะขอเกี�ยวฝา
เอาขา้วหรอืสว่นผสมอื�นออก
โดยใชไ้มเ้สยีบอาหารที�ทําจากไมไ้ผ่

สว่นเสยีบตะขอ

ซลียางชอ่งระบายไอนํ �า

ใชม้อืจบัฝาดา้นนอก แลว้ดงึตวัจบัฝาดา้นใน
ไปขา้งหนา้เพื�อถอดออก

① เรยีงอปุกรณย์ดึชุดฝาดา้นใน (2 ตาํแหนง่) ใหต้รงกบัลกูศรบนตวัยดึอปุกรณย์ดึ
    ฝาดา้นนอก จากน ั�นจงึใสอ่ปุกรณย์ดึ
② เมื�อใสอ่ปุกรณย์ดึแลว้ ใหก้ดดา้นบนของชุดฝาดา้นในเขา้ไปในฝาดา้นนอก
    จนกวา่จะไดย้นิเสยีงคลกิ 

รใูนปะเกน็ซลีหลงัฝาใน

① 

②

อปุกรณย์ดึของชุดฝาดา้นใน

① 

วธิถีอด

วธิตีดิต ั�ง
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การทาํความสะอาดและการดแูลรกัษา (ตอ่)

ภายในจะยงัคงรอ้นอยู ่อยา่ลมืเทนํ�ารอ้นทิ�งหลงัจากที�ตวัเครื�องเย็นลงแลว้  
จากนั�นจงึทําความสะอาดหมอ้หงุขา้ว

2
5

6

1

3

4

รอใหต้วัเครื�องเย็นลงกอ่นคอ่ย
ทาํความสะอาดหมอ้หงุขา้ว

หากตอ้งการยกเลกิการทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตักิอ่นที�ระบบจะทาํงานเสร็จสิ�น...

กดปุ่ ม         คา้งไว ้(1.5 วนิาทหีรอืนานกวา่น ั�น)

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�น และหมอ้หงุขา้วจะเริ�มตน้ระบบ
ทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ
เวลาโดยประมาณ (ในหน่วยนาท)ี จนกระทั�งการทําความสะอาดตวัเอง
เสร็จสิ�นจะปรากฏบนจอแสดงผล

จอแสดงผลจะเปลี�ยนเป็นการแสดงผลระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ

กดปุ่ ม

เตมินํ �าลงในหมอ้ใน
แลว้ปิดฝาดา้นนอก

ขอ้สาํคญั

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนั ใหก้ดปุ่ ม       หรอื       
   แลว้หนา้จอแสดงผลจะเปลี�ยน

● หากไมไ่ดก้ดปุ่ มยกเลกิ หมอ้หงุขา้วจะสง่เสยีงปิ� บทกุ ๆ 
   30 นาทเีพื�อแจง้เตอืน

● ตารางดา้นบนยดึขอ้มลูจากการทดสอบดว้ยแรงดนัไฟฟ้า 220-230V 
    อณุหภมูหิอ้ง 20 ℃ และอณุหภมูนํิ�า 18 ℃
● เวลาที�คงเหลอืจนกวา่จะทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�นเป็นเวลาโดย
   ประมาณซึ�งอาจตา่งจากเวลาที�ใชจ้รงิ เวลาที�เกดิขึ�นจรงิสําหรับ
   การทําความสะอาดตวัเองอาจแตกตา่งกนัไปขึ�นอยูก่บัปัจจัยตา่ง ๆ เชน่ 
   อณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�า แรงดนัไฟฟ้า และปรมิาณนํ�า
● หมอ้หงุขา้วจะทําการปรับเปลี�ยนเวลาโดยประมาณจนกระทั�ง
   การทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�น และเวลาโดยประมาณจนกระทั�ง
   การทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�นอาจเพิ�มขึ�นหรอืลดลงโดยฉับพลนั
   ระหวา่งกระบวนการนี�

การทาํความสะอาดตวัเองโดยใชว้ธิกีารที�อธบิายไวด้า้นลา่งสามารถลดกลิ�นที�ไมพ่งึประสงคไ์ด้
● อยา่งไรกต็าม กลิ�นที�ไมพ่งึประสงคบ์างกลิ�นกไ็มส่ามารถกําจัดไดอ้ยา่งหมดจด

หากยงัคงไดก้ลิ�นแมจ้ะทาํความสะอาดตวัเองแลว้...

● หา้มใชง้านระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัเิมื�อไมม่นํี�าอยูใ่นหมอ้ใน
● หา้มใสว่ตัถอุื�นใดนอกเหนอืจากนํ�า (เชน่ ผงซกัฟอก) ลงไปในหมอ้ใน
● ขณะที�หมอ้หงุขา้วกําลงัทําความสะอาดตวัเอง หา้มเตมินํ�าเกนิปรมิาณที�
   กําหนด (ขดีบอกระดบันํ�าสําหรับการหงุขา้วขาว “1” ในรุน่ 1.0 ลติร 
   หรอืขดีบอกระดบันํ�าสําหรับการหงุขา้วขาว “2” ในรุน่ 1.8 ลติร) 
   (การเตมินํ�ามากเกนิไปอาจทําใหร้ะบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ
   ทํางานไมถ่กูตอ้ง)
● ไอนํ�าจะถกูปลอ่ยออกมาทางชอ่งระบายไอนํ�าระหวา่งการทําความสะอาด
   ตวัเองอตัโนมตั ิระวงัไอนํ�าลวก
● หลงัจากทําความสะอาดตวัเองแลว้ หากเปิดฝาดา้นนอกในขณะที�ดา้นใน
   หมอ้ยงัรอ้นอยู ่จะเกดิไอรอ้นจํานวนมาก ระวงัไอนํ�าลวก

● โปรดการทําความสะอาดตวัเองอกีครั �ง เมื�อทําความสะอาดตวัเอง
   หลายครั�งตดิตอ่กนั ใหเ้ตมินํ�าลงไปในหมอ้ในใหมแ่ละปลอ่ยใหห้มอ้หงุขา้ว    
 เย็นลงโดยเปิดฝาดา้นนอกไวอ้ยา่งนอ้ย 45 นาทกีอ่นเริ�มใชง้านการใชง้าน    
 การระบบทําความสะอาดตวัเองโดยไมป่ลอ่ยใหห้มอ้หงุขา้ว
 เย็นลงกอ่นอาจทําใหเ้กดิขอ้ผดิพลาดหรอืใชเ้วลาทําความสะอาดนานขึ�น 
 (สงูสดุประมาณ 60 นาท)ี นอกจากนี� เวลาโดยประมาณจนกระทั�ง
 การทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�นอาจไมป่รากฏบางครั �งในกรณีนี�
● การทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัจิะชว่ยลดกลิ�นที�ไมพ่งึประสงคไ์ด ้
 อยา่งไรกต็าม กลิ�นที�ไมพ่งึประสงคบ์างกลิ�นกไ็มส่ามารถกําจัดไดอ้ยา่ง
 หมดจด

● โปรดเปิดฝาดา้นนอกและผึ�งใหแ้หง้ในที�ที�มอีากาศถา่ยเทสะดวก

เสยีบสายไฟ

ประมาณ 50 นาทีเวลาทําความสะอาดตวัเองโดยประมาณ

กดปุ่ ม “ยกเลกิ”
ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง และหนา้จอจะกลบัมาแสดงเวลาปัจจบุนั

ขนาด 1.0 ลติร เตมินํ�าสําหรับการหงุขา้วขาวจนถงึขดีบอกระดบันํ�า “1”
เตมินํ�าสําหรับการหงุขา้วขาวจนถงึขดีบอกระดบันํ�า “2”ขนาด 1.8 ลติร

กดคา้ง 1.5 
วนิาทหีรอืนาน

กวา่นั�น
ไฟกะพรบิ ไฟกะพรบิ

เวลาโดยประมาณ (เป็นนาท)ี จนกวา่การ
ทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�น

ไฟสวา่งขึ�น
ไฟสวา่งขึ�น

ไฟกะพรบิ
กลบัไปยงัหนา้จอแสดง
เวลาปัจจบุนั

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น 
และจอแสดงผลกะพรบิตวัเลข "0" 
ใหก้ดปุ่ ม        

ระบบทาํความสะอาดตวัเอง
(Self-Cleaning to reduce odors)
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การแกไ้ขเมื�อเกดิการชํารดุ ● โปรดตรวจสอบวธิกีารแกไ้ขตามคาํแนะนํา
    ดา้นลา่งนี�กอ่นตดิตอ่สอบถามศนูยบ์รกิาร

มตีอ่ในหนา้ถดัไป

ขา้วแข็งหรอื
นิ�มเกนิไป

ขา้วไหมเ้กรยีม

ขา้วลน้ออกมา
ระหวา่งที�หงุ

● โปรดเพิ�มหรอืลดปรมิาณนํ�าเล็กนอ้ย (1-2 มม.) จากเสน้ระดบันํ�าตามความพงึพอใจ
● หากหมอ้หงุขา้วไมไ่ดว้างอยูบ่นพื�นผวิเรยีบ ขา้วที�หงุออกมาอาจแข็งหรอืนิ�มกวา่ปกต ิเนื�องจากระดบันํ�าที�ใช ้
   หงุขา้วไมเ่สมอกนั
● ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามยี�หอ้หรอืตราผลติภณัฑข์องขา้ว แหลง่ผลติ และระยะเวลาการเกบ็
   รักษา (ขา้วใหม/่ขา้วเกา่)
● ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามอณุหภมูหิอ้งและอณุหภมูนํิ�า
● การหงุขา้วโดยตั �งเวลาลว่งหนา้อาจทําใหข้า้วนิ�มกวา่ปกติ
● การหงุขา้วโดยใชเ้มนู “หงุดว่น” อาจทําใหข้า้วเหนยีวหรอืแข็งได ้
   → โปรดลองใชก้ารต ั�งคา่เมนหูงุขา้วขาว
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● ไดเ้กลี�ยขา้วใหผ้วิหนา้เสมอกนักอ่นหงุหรอืไม่
● ไดซ้ยุหนา้ขา้วทนัทหีลงัหงุสกุหรอืไม่
    → โปรดซุยหนา้ขา้วใหท้ ั�วทนัทที ี�หงุสกุ
● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูท่ี�สว่นกน้ของหมอ้ใน หรอืเซน็เซอรด์า้นขา้ง
   หรอืไม่
   → โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด
● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอมตดิอยูด่า้นในตวัผลติภณัฑ ์หรอืชดุฝาดา้นในหรอืไม่
   → โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูท่ี�สว่นกน้ของหมอ้ใน หรอืเซน็เซอรด์า้นขา้งหรอืไม่
   → โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด
● หากแชข่า้วในนํ�าเป็นเวลานานหรอืหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัตั �งเวลา เยื�อขา้วอาจเกาะที�กน้หมอ้ทําใหเ้กดิการไหมเ้กรยีม
   ไดง้า่ยขึ�น
● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

ผวิหนา้ของขา้ว
ที�หงุสกุไมเ่รยีบ
เสมอกนั

● ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุอาจไมเ่รยีบเสมอกนั เนื�องจากการกระจายความรอ้นระหวา่งหงุขา้ว
● ไดเ้กลี�ยขา้วใหผ้วิหนา้เสมอกนักอ่นหงุหรอืไม่
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในและหมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

● เลอืกเมนูหรอืใสนํ่�าในปรมิาณที�ผดิหรอืไม ่→ หนา้ 10
   เมื�อประกอบอาหารโดยใชโ้หมดโจก๊ ควนัิว หรอืขา้วโอต๊แบบหกั สว่นผสมตา่ง ๆ
   อาจจะเดอืดจนนํ�าลน้ออกมา ดงันั�นโปรดเตมินํ�าในปรมิาณที�เหมาะสม
    → ดหูวัขอ้ “โปรดระวงันํ �าลน้ออกมา” ในหนา้ 9
● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
● มสี ิ�งแปลกปลอมอยูใ่นปะเกน็ชอ่งระบายไอนํ�าหรอืปะเกน็ซลีหลงัฝาในหรอืไม่

ฟงักช์นัอุน่ซํ �าไมท่าํงาน

เกดิการควบแนน่บน
ชุดฝาดา้นใน

● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไฟแสดงสถานะในโหมดอุน่ไมไ่ดด้บัอยู ่→ หนา้ 13

ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

● โปรดตรวจสอบวา่ไดเ้สยีบปลั�กเขา้กบัเตา้รับเรยีบรอ้ยดแีลว้หรอืไม่
● ปลั�กที�ตวัผลติภณัฑห์ลดุออกจากเตา้รับหรอืไม่
● มคํีาวา่ “E01” หรอื “E02” ปรากฏบนหนา้จอแสดงผลหรอืไม ่→ หนา้ 26
● ใสห่มอ้ในถกูตอ้งหรอืไม ่→ ต ั�งหมอ้ในใหถ้กูตอ้ง
● ไฟแสดงสถานะในโหมดอุน่สวา่งอยูห่รอืไม่
    → โปรดกดปุ่ ม “ยกเลกิ” แลว้กดปุ่ ม “เร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า” อกีคร ั�ง
● ไดก้ดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าหลงัจากเลอืกโหมดการประกอบอาหาร (นึ�ง ตุน๋) หรอืการทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตับิน
   หนา้จอแสดงผลหรอืไม่
   → ตอ้งกดปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �าเพื�อเร ิ�มตน้การประกอบอาหาร (นึ�ง ตุน๋) หรอืการทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตั ิ

●เสยีงที�เกดิขึ�นคอืเสยีงจากไมโครโพรเซสเซอร ์(MICOM) ที�กําลงัปรับระดบัความรอ้นของหมอ้หงุขา้ว
●เสยีงหมนุคอืเสยีงจากพัดลมภายในที�กําลงัทํางานเพื�อระบายความรอ้นสว่นเกนิ

● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในไมไ่ดเ้กดิการเปลี�ยนรปูจากการตกหลน่และซลียางฝาดา้นในไมข่าดเสยีหาย
● ซลียางฝาดา้นในเปรอะเปื�อนหรอืไม ่→ หากเปรอะเปื� อน โปรดทาํความสะอาด
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

● ไดซ้ยุหนา้ขา้วทนัทหีลงัจากหงุเสร็จ (เพื�อไลไ่อนํ�าสว่นเกนิออกไป) หรอืไม่
● ไดปิ้ดโหมดอุน่หรอืถอดปลั�กไฟหรอืปลั�กอปุกรณอ์อกหรอืไม่
● อาจสงัเกตเห็นการสะสมเป็นมนัขึ�นอยูก่บัชนดิของขา้วที�หงุและอณุหภมูหิอ้ง
   → การสะสมดงักลา่วไมไ่ดแ้สดงถงึการทาํงานที�ผดิปกต ิสามารถเช็ดออกไดอ้ยา่งงา่ยดาย

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น 
และจอแสดงผลกะพรบิตวัเลข "0" 
ใหก้ดปุ่ ม        

การหงุขา้ว
/การทาํควา
มสะอาดตวัเ
องอตัโนมตั ิ

ไมส่ามารถเร ิ�มตน้
การประกอบอาหารได ้
(นึ�ง ตุน๋) หรอืการ
ทาํความ
สะอาดตวัเองอตัโนมตั ิ
หรอืปุ่ มไมต่อบสนอง

ไอนํ �าร ั�วออกจากช่องระหว่าง
ฝาดา้นนอกและตวัผลติภณัฑ์

ไดย้นิเสยีงดงัระหวา่ง
การประกอบอาหาร (นึ�ง ตุน๋) 
การอุน่หรอืการทาํความ
สะอาดตวัเองอตัโนมตั ิ

การหงุขา้ว
/การอุน่/
การทาํความ
สะอาดตวัเอง
อตัโนมตั ิ
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การแกไ้ขเมื�อเกดิการชํารดุ (ตอ่)

● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูท่ี�กน้หมอ้ในหรอืเซน็เซอรด์า้นขา้งหรอืไม ่
   → เช็ดออก
● อุน่ขา้วในปรมิาณนอ้ยหรอืไม่
● โหมดอุน่ปกตใิชสํ้าหรับการรักษาอณุหภมูเิป็นเวลา 12 ชั�วโมงขึ�นไป หรอืโหมดอุน่ตอ่เนื�องใชสํ้าหรับการรักษา
   อณุหภมูเิป็นเวลา 24 ชั�วโมงขึ�นไปใชห่รอืไม ่(อาจแตกตา่งกนัไปขึ�นอยูก่บัการตั �งคา่เมนู) → หนา้ 11
● ขา้วอาจหงุออกมาเป็นสเีหลอืงขึ�นอยูก่บัขา้วบางชนดิและนํ�าที�ใช ้
● หากรูส้กึกงัวลใจเนื�องจากขา้วแหง้หรอืเปลี�ยนส ีโปรดดหูวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหนา้ 27 การลดอณุหภมูิ
   ที�ใชใ้นการอุน่อาจแกไ้ขปัญหาได ้

● อุน่ขา้วโดยทิ�งทพัพไีวใ้นหมอ้หรอืไม่
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่
● ไดซ้ยุหนา้ขา้วทนัทหีลงัหงุสกุหรอืไม่
    → โปรดซุยหนา้ขา้วใหท้ ั�วทนัทที ี�หงุสกุ
● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● หลงัจากหงุโดยใชเ้มนูขา้วผสม อาจทําใหม้กีลิ�นตกคา้ง
    → ลา้งหมอ้ใหส้ะอาด และปฏบิตัติามคาํแนะนําในหวัขอ้ “ทาํความสะอาดดว้ยตนเอง” ในหนา้ 22
● ทิ�งขา้วไวใ้นหมอ้โดยไมไ่ดใ้ชง้านฟังกช์นัการอุน่
   → หากปลอ่ยขา้วทิ�งไวโ้ดยไมไ่ดใ้ชง้านฟงักช์นัการอุน่จะเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิกลิ�นเหม็นได ้→ หนา้ 6
● โหมดอุน่ตอ่เนื�องใชสํ้าหรับการรักษาอณุหภมูเิป็นเวลา 24 ชั�วโมงขึ�นไปใชห่รอืไม ่(อาจแตกตา่งกนัไปขึ�นอยูก่บั
   การตั �งคา่เมนู) → หนา้ 11
● ไดทํ้าความสะอาดหลงัการใชง้านทกุครั �งหรอืไม่
    → แบคทเีรยีอาจขยายพนัธุแ์ละกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจากการดแูลรกัษาที�ไมท่ ั�วถงึ อณุหภมูหิอ้งหรอื
    สภาพแวดลอ้มการใชง้าน การเปิดปิดฝาดา้นนอกบอ่ย ๆ ชนดิของขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว หากมกีลิ�น
    ไมพ่งึประสงค ์ใหท้าํความสะอาดหมอ้ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ “ดา้นใน” ในหนา้ 21 แลว้ใชโ้หมด 
    “อุน่ปกต”ิ - หนา้ 11 
    โดยอาจไดผ้ลดมีากยิ�งข ึ�นเมื�อเพิ�มอณุหภมูกิารอุน่ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” 
    ในหนา้ 27

ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

อุน่

ต ั�งเวลา

● เวลาปัจจบุนัที�ตั �งถกูตอ้งหรอืไม่
   → โปรดกดปุ่ มต ั�งเวลาเพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา → ดหูนา้ 12 “โปรดทราบ”

● เลอืกเมนู “อุน่ตอ่เนื�อง” ไมไ่ดใ้ชห่รอืไม ่→ หนา้ 11
● ระยะเวลาในการอุน่ขา้วนานเกนิกวา่ 12 ชั�วโมงหรอืไม่
   → หากระยะเวลาในการอุน่นานเกนิกวา่ 12 ช ั�วโมง จะไมส่ามารถใชง้านโหมด “อุน่ตอ่เนื�อง” ได้
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่
   → หากอณุหภมูขิองหมอ้ตํ�า จะไมส่ามารถใชง้านโหมด “อุน่ตอ่เนื�อง” ได้

● เวลาการอุน่ที�ผา่นไปจะกะพรบิเมื�ออณุหภมูขิองขา้วตํ�า หรอืหากอยูใ่นโหมดอุน่ปกตนิานเกนิ 12 ชั�วโมง 
   หรอือยูใ่นโหมดอุน่ตอ่เนื�องนานเกนิ 24 ชั�วโมง (แตกตา่งไปตามเมนู) → หนา้ 11

● เวลาปัจจบุนัที�ตั �งไวถ้กูตอ้งหรอืไม่
   → นาฬกิาแสดงเวลาเป็น 24 ช ั�วโมง โปรดตรวจสอบและต ั�งเวลาใหถ้กูตอ้ง
● หากตั �งเวลาหงุนอ้ยกวา่เวลาที�แนะนํา หมอ้หงุขา้วจะเริ�มหงุทนัท ี

ต ั�งเวลาไมไ่ด้

● ไดก้ดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า ในขั �นตอนสดุทา้ยของการตั �งเวลาหรอืไม่
● ตอ้งกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า เพื�อสิ�นสดุการตั �งเวลา
● ตวัเลข “7:00” กะพรบิบนหนา้จอแสดงผลอยูห่รอืไม่
   → หากไมป่รบัเวลาใหเ้ป็นปจัจบุนัจะไมส่ามารถใชง้านฟงักช์นัต ั�งเวลาได ้→ หนา้ 7
● เลอืกเมนูที�ใชง้านไมไ่ดก้บัฟังกช์นัตั �งเวลาหรอืไม่
   → ฟงักช์นัต ั�งเวลาไมส่ามารถใชไ้ดก้บัโหมดหงุดว่น โหมดหงุขา้วผสมธญัพชื โหมดนึ�ง และโหมดตุน๋

ขา้วไมส่กุตามเวลาที�ต ั�งไว้
● เวลาปัจจบุนัที�ตั �งไวถ้กูตอ้งหรอืไม่
   → นาฬกิาแสดงเวลาเป็น 24 ช ั�วโมง โปรดตรวจสอบและต ั�งเวลาใหถ้กูตอ้ง
● ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไวเ้มื�ออณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�าตํ�า นอกจากนี�อาจขึ�นอยูก่บัปรมิาณนํ�าหรอื
   แรงดนัไฟฟ้าดว้ยเชน่กนั

● นํ�าเพยีงพอสําหรับการนึ�งหรอืไม ่→ หนา้ 15
● ใสส่ว่นผสมมากเกนิไปหรอืไม่
   → โปรดลดปรมิาณสว่นผสม หรอืเพิ�มเวลาในการนึ�ง
● สว่นผสมมขีนาดใหญเ่กนิไปหรอืไม่
   → โปรดห ั�นสว่นผสมใหม้ขีนาดเล็กลง หรอืเพิ�มเวลาในการนึ�ง → ดหูนา้ 16 “เวลาที�ใชใ้นการนึ�ง”

● เวลาผา่นไปนานเกนิไปหลงัจากนึ�งเสร็จแลว้หรอืไม่
    → โหมดอุน่จะไมท่าํงาน นําสว่นผสมออกทนัทหีลงัจากประกอบอาหารเสร็จ

● ผัก: เวลานึ�งยงัไมเ่พยีงพอ โปรดเตมินํ�าเพิ�ม แลว้นึ�งอกีครั �ง
● ปลาและเนื�อสตัว:์ ใชเ้วลานึ�งนานเกนิไป โปรดปรับเวลานึ�งใหส้ั �นลง

นึ�ง

นึ�งอาหารไมไ่ด้

อาหารนึ�งออกมาแข็ง

อาหารนึ�งออกมาเย็น

ขา้วมกีลิ�นหรอืขา้ว
แฉะระหวา่งที�อยู่
ในโหมดอุน่

ขา้วเปลี�ยนสี
หรอืขา้วแหง้
ระหวา่งที�อยูใ่น
โหมดอุน่

“อุน่ตอ่เนื�อง” 
ไมไ่ด้

หนา้จอแสดงผลไมแ่สดง
เวลาการอุน่ที�ผา่นไป

ตวัเลขแสดงเวลาการอุน่ที�
ผา่นไปกระพรบิ

เร ิ�มหงุทนัที
หลงัจากต ั�งเวลา
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เปิดฝาดา้นนอก
ไมไ่ด้

● หากกดตรงขอบของปุ่ มกด อาจเปิดฝาดา้นนอกไดย้าก โปรดกดลงตรงกลางปุ่ ม

● ปิดฝาดา้นนอกแน่นสนทิแลว้หรอืไม่
   → อยา่ลมืปิดฝาดา้นนอกจนกวา่จะไดย้นิเสยีงคลกิปิด

ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

อื�น ๆ

จอแสดงผล 
(จอ LCD) ดขูุน่มวั

● จอแสดงผลอาจขุน่มวัเมื�อไมไ่ดใ้ชง้านหมอ้หงุขา้วเป็นเวลานาน หรอืเนื�องจากการเปลี�ยนแปลงของอณุหภมูใิน
   สภาพแวดลอ้มโดยรอบ
● เชด็ดา้นนอกของหมอ้ในใหแ้หง้กอ่นนําไปใสใ่นตวัเครื�องหรอืไม่
   → หลงัจากลา้งขา้วหรอืหมอ้ใน หากพื�นผวิดา้นนอกของหมอ้เปียกเมื�อวางลงในตวัเครื�อง นํ �าอาจเขา้ไปใน
       ตวัเครื�องและทาํใหเ้กดิการทาํงานผดิปกตหิรอืจอแสดงผลขุน่มวั
● จอแสดงผลที�ขุน่มวัจะหายไปเมื�อประกอบอาหารหรอือุน่ขา้วหรอืไม่
   → หากจอแสดงผลที�ขุน่มวัหายไปเมื�อประกอบอาหารหรอือุน่ขา้ว อาจเกดิจากการควบแนน่ที�เกดิจาก
       ความแตกตา่งของอณุหภมูริะหวา่งดา้นในของตวัเครื�องกบัอณุหภมูหิอ้ง สามารถใชง้านผลติภณัฑต์อ่ไปได ้
       เนื�องจากจอแสดงผลจะชดัเจนขึ�นหลงัจากการหงุขา้วหลายคร ั�ง
       หากจอแสดงผลขุน่มวัมากขึ�นหรอืมนํี�าสะสมหลงัจากใชง้านหลายครั�ง อาจมนํี�าเขา้ไปในตวัเครื�อง จําเป็นตอ้งมี
       การตรวจสอบและซอ่มแซมหากเกดิเหตกุารณด์งักลา่วขึ�น โปรดตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑห์มอ้หงุขา้ว

 

ปิดฝาดา้นนอก
ไมไ่ด้

● ตดิตั �งชดุฝาดา้นในอยา่งถกูตอ้งแลว้หรอืไม่
   → โครงสรา้งนี�ถกูออกแบบมาเพื�อความปลอดภยั โดยหากยงัไมไ่ดต้ดิต ั�งชุดฝาดา้นในจะไมส่ามารถปิด
        ฝาดา้นนอกได ้ซึ�งไมใ่ชอ่าการชํารดุแตป่ระการใด

● เมื�อเริ�มใชผ้ลติภณัฑค์รั �งแรก อาจมกีลิ�นยาง เชน่ กลิ�นพลาสตกิ เป็นตน้ แตก่ลิ�นจะลดลงไปตามการใชง้าน 
   หากรูส้กึกงัวลกบักลิ�นเหลา่นี� โปรดดทูี�หวัขอ้ “การทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตั”ิ ในหนา้ 22

การเกดิประกายไฟจาก
ปล ั�กไฟ

● อาจมปีระกายไฟเมื�อเสยีบหรอืถอดปลั�กไฟออกจากเตา้รับ อาการนี�เกดิขึ�นโดยทั�วไปสําหรับหมอ้หงุขา้วชนดิ
   ความรอ้นเหนี�ยวนําและไมไ่ดแ้สดงถงึการทํางานผดิปกติ

กรณีเครื�องดบั

● ระหวา่งการประกอบอาหาร (นึ�ง ตุน๋) หรอืในขณะที�ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตักํิาลงัทํางาน หากใชง้าน
   อปุกรณห์ลายชนดิในเวลาเดยีวกนั อาจทําใหเ้บรกเกอรต์ดัเนื�องจากกําลงัไฟเกนิที�กําหนด
    → หากใชห้มอ้หงุขา้วกบัเตา้รบัที�ใชร้ว่มกบัเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น ใหถ้อดปล ั�กออกกอ่นยกเบรกเกอรข์ ึ�น
        อกีคร ั�ง หากไฟฟ้ากลบัมาใชไ้ดภ้ายใน 10 นาท ีหมอ้หงุขา้วจะกลบัมาหงุตอ่หรอืทาํความสะอาด
        ตวัเองโดยอตัโนมตั ิ

● หากมคีราบ เชน่ เมอืกขา้ว ฯลฯ ตดิอยูท่ี�ดา้นนอกหรอืชดุฝาดา้นใน จนทําใหม้สีเีปลี�ยนไป 
   โปรดทําความสะอาดใหเ้รยีบรอ้ย → หนา้ 21

● หากประกอบอาหาร (นึ�ง ตุน๋) หรอืทําความสะอาดตวัเองตดิตอ่กนั เวลาโดยประมาณจะไมแ่สดงจนกวา่ตวัเครื�องจะ
   เย็นลง แตก่ารหงุขา้ว (นึ�ง ตุน๋) หรอืการทําความสะอาดตวัเองจะเริ�มตน้ขึ�น ซึ�งไมไ่ดเ้ป็นการทํางานที�ผดิปกตแิต่
   อยา่งใด

● หากใสข่า้วและนํ�าลงในตวัผลติภณัฑโ์ดยตรง ไมใ่สล่งในหมอ้ในกอ่น อาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิการชาํรดุได ้
   โปรดตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑ์

● อาจใชเ้วลาในการตุน๋นอ้ยเกนิไป
   → โปรดต ั�งเวลาตามที�ระบไุวใ้นตาํราอาหาร ในกรณีที�ต ั�งเวลาตามที�ระบแุลว้แตย่งัตุน๋ออกมาไดไ้มด่เีทา่ที�ควร 
        โปรดปรบัเวลาโดยกดปุ่ ม “ต ั�งเวลา” → หนา้ 17
● วดัปรมิาณวตัถดุบิถกูตอ้งหรอืไม่
   → หากวดัปรมิาณวตัถดุบิไมถ่กูตอ้ง อาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิการลน้ออกมาหรอืไมส่กุได้
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
   → หากหมอ้ในเกดิการเปลี�ยนรปู อาจเป็นสาเหตทุาํใหว้ตัถดุบิตดิหมอ้ ตุน๋ไมส่กุ หรอืตุน๋ไดไ้มด่ ี

● ไดเ้ลอืกการตั �งคา่โหมดตุน๋หรอืไม ่→ หนา้ 17

โหมดตุน๋
อาหารโหมดตุน๋
สกุไมท่ ั�วถงึ

ไมส่ามารถใช้
โหมดตุน๋ได้

มรีอยเปรอะเปื� อนสนํี �าตาลคลา้ย
สนมิตดิอยูด่า้นในของฝาดา้นนอก
หรอืชุดฝาดา้นใน

ไมป่รากฏเวลาโดยประมาณ
จนกวา่ขา้วจะสกุหรอืการทาํ
ความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�น

มกีลิ�นยาง เชน่ พลาสตกิ

เผลอใสนํ่ �าและขา้วลงไปใน
สว่นของตวัผลติภณัฑ์
โดยตรง

ฝาดา้นนอกเปิดระหวา่งการประกอบอาหาร 
(นึ�ง ตุน๋) หรอืในขณะที�ระบบทาํความสะอาด
ตวัเองอตัโนมตักิาํลงัทาํงาน
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เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�

● ในกรณีที�แรงดนัไฟฟ้าผดิปกต ิเครื�องจะหยดุทํางานโดยอตัโนมตัเิพื�อป้องกนัการชาํรดุ
    → ตรวจสอบแรงดนัไฟฟ้าพกิดัของเตา้รบัอกีคร ั�งวา่สอดคลอ้งกบัแรงดนัไฟฟ้าที�ใชก้บัหมอ้หงุขา้วหรอืไม ่
        หากไมส่อดคลอ้ง ใหใ้ชเ้ตา้รบัอื�น

● เซน็เซอรฝ์าหรอืเซน็เซอรต์รงกลางมคีวามรอ้นสงู
   → กดปุ่ ม “ยกเลกิ” แลว้เปิดฝาดา้นนอกทิ�งไวใ้หเ้ย็นอยา่งนอ้ย 45 นาท ี(ระวงัอยา่ใหเ้ป็นแผลไฟไหม้
       นํ �ารอ้นลวก) หากตอ้งการทาํใหเ้ย็นลงอยา่งรวดเร็ว ดหูวัขอ้ “เคล็ดลบั” ในหนา้ 9

● ไมไ่ดใ้สห่มอ้ใน
    → วางหมอ้ในใหอ้ยูใ่นตาํแหนง่ที�ถกูตอ้ง

หากวธิกีารแกไ้ขดา้นลา่งนี�ใชไ้มไ่ดผ้ล โปรดตดิตอ่ตวัแทนจาํหนา่ยผลติภณัฑ์

จอแสดงผล สาเหต ุ(สิ�งที�ควรตรวจสอบ)

● ถอดสายไฟออกแลว้เสยีบใหมอ่กีครั �ง (หากเกดิการกะพรบิของ          บนจอแสดงผล โปรดรเีซ็ต
   เวลา) → หนา้ 7

● บง่ชี�วา่มจีดุชาํรดุ
   → โปรดตดิตอ่ตวัแทนจาํหนา่ยผลติภณัฑ์

การ
แสดง
ขอ้
ผดิ
พลาด

การแสดงผลแปลกไป

● หากเกดิการกะพรบิของ            บนจอแสดงผล ใหร้เีซต็เวลา → หนา้ 7
   หากประกอบอาหาร (โหมดนึ�ง โหมดตุน๋) หรอืใชโ้หมดทําความสะอาดตวัเองโดยไมไ่ดต้ั �งเวลาไว ้(จอแสดงผลกะพรบิ
   เป็นเวลา 7:00) จอแสดงผลจะไมแ่สดงเวลาปัจจบุนัในระหวา่งการประกอบอาหาร (โหมดนึ�ง โหมดตุน๋) โหมดอุน่หรอื
   การทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ

● ถา่นลเิธยีมภายในหมด 
   เมื�อถา่นลเิธยีมหมด การแสดงผลจะดบัลงและการบนัทกึ (เวลาปัจจบุนั การตั �งคา่เมนู และการตั �งคา่
   การอุน่) จะถกูลบเมื�อถอดปลั�กไฟออกจากเตา้รับ หรอืเมื�อถอดปลั�กเครื�องใชไ้ฟฟ้าออกจากเตา้รับ 
   แตเ่มื�อเสยีบปลั�กและปรับเวลาอกีครั �งจะสามารถใชง้านไดต้ามปกต ิโปรดตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑ์
   เพื�อเปลี�ยนถา่นลเิธยีม(โดยมคีา่ใชจ้า่ย)

กะพรบิ

● ไมส่ามารถเปลี�ยนแปลงการตั �งคา่ไดใ้นระหวา่งการประกอบอาหาร (โหมดนึ�ง โหมดตุน๋) 
   โหมดอุน่ซํ�า โหมดอุน่ปกต ิโหมดอุน่ตอ่เนื�อง โหมดตั �งเวลาประกอบอาหาร หรอืโหมด
    ทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ
● หากตั �งคา่ไมสํ่าเร็จ โปรดดําเนนิการซํ�าตั �งแตข่ั �นตอนที�    อกีครั �ง
● เมื�อเปลี�ยนการตั �งคา่แลว้ แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก การตั �งคา่กย็งัได ้
   รับการบนัทกึไว ้
● ในขณะที�กําลงัเปลี�ยนการตั �งคา่ หากไมม่กีารเคลื�อนไหวเป็นเวลา 15 วนิาท ีหรอืนานกวา่นั�น 
   จอแสดงผลจะเปลี�ยนกลบัไปแสดงเวลาปัจจบุนั และการตั �งคา่จะไมถ่กูเปลี�ยน

ใสห่มอ้ในแลว้เสยีบปล ั�ก1 2
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กดปุ่ ม           คา้งไว ้3 วนิาทหีรอืนานกวา่น ั�น

กดปุ่ มกด         หรอื          เพื�อต ั�งอณุหภมู ิ

→ ดหูวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4” ในหนา้ 8

โปรดทราบ

■ วธิเีปลี�ยนการต ั�งคา่อณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่

ขึ�นอยูก่บัภมูภิาคและสภาพแวดลอ้มที�ใชง้าน อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่อาจลดตํ�าลงทําใหข้า้วมกีลิ�น หรอืเมื�ออณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่
สงูขึ�นกอ็าจเป็นสาเหตทํุาใหข้า้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ไดเ้ชน่กนั หากขา้วมกีลิ�น เปลี�ยนส ีหรอืแหง้ โปรดลองเปลี�ยนการตั �งคา่อณุหภมูทิี�
ใชใ้นการอุน่ตามคําแนะนําดา้นลา่งนี�

เปลี�ยนอณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่
หากขา้วมกีลิ�น เปลี�ยนส ีหรอืแหง้...

หากขา้วมกีลิ�น โปรดปรบัอณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่ใหส้งูข ึ�น โดย
เลอืก [1] [2] [3] หากขา้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ โปรดปรบั
อณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่ใหต้ํ�าลง โดยเลอืก [−1] [−2] [−3]

หากเปลี�ยนการต ั�งคา่อณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่แลว้ยงัไมด่ขี ึ�น โปรดเปลี�ยนการต ั�งคา่กลบัไปเป็นคา่เดมิ เนื�องจากการเปลี�ยนการต ั�งคา่
อาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิการเปลี�ยนส ีขา้วแหง้ หรอืมกีลิ�นได้

● "อุน่ปกต"ิ และ "อุน่ตอ่เนื�อง" จะเปลี�ยนพรอ้มกนั

　-3　  -2　  -1　  0　  1　  2　  3ชว่งการปรับอณุหภมูิ
ที�ใชใ้นการอุน่ ตํ�า สงูคา่เร ิ�มตน้

แสดงเวลาปัจจบุนั
กดคา้ง 3 
วนิาทหีรอื
นานกวา่นั�น

เสยีงปิ� บจะดงัขึ�น 3 ครั �ง และคา่ที�
ตั �งอยูปั่จจบุนัจะกะพรบิ 
(การตั �งคา่เริ�มตน้คอื “0”)

เมื�อกดปุ่ ม         การต ั�งคา่จะเปลี�ยนไปตามทศิทางของ         และ

เมื�อกดปุ่ ม         การต ั�งคา่จะเปลี�ยนไปตามทศิทางของ เมื�อตวัเลขอณุหภมูทิี�ตั �งคา่ตดิ
สวา่งและเสยีงปิ� บดงัขึ�น 3 ครั �ง 
จงึถอืวา่การตั �งคา่เสร็จสมบรูณ์

หลงัจากเสร็จสิ�นการต ั�งคา่ และ
เสยีงปิ� บหยดุลงแลว้ จอแสดง
ผลจะกลบัไปแสดง
เวลาปจัจบุนั

1

รหสัขอ้ผดิพลาดและความหมาย

จอแสดงผลดบัลงเมื�อ
ถอดปล ั�กไฟออกจาก
เตา้รบัหรอืถอดปล ั�ก
ที�ตวัผลติภณัฑอ์อก
จากเตา้เสยีบ
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ขอ้มลูจาํเพาะ

การเปลี�ยน/ซื�อชิ�นสว่น
ชื�อชิ�นสว่น รหสัชิ�นสว่น

ขนาด 1.0 ลติร
ขนาด 1.8 ลติร
ขนาด 1.0 ลติร
ขนาด 1.8 ลติร

C248-GR
C249-GR
B643-6B
B644-6B

BU376812A-01
BU376813A-01

ชดุฝาดา้นใน

หมอ้ใน

ตะแกรงนึ�ง
ขนาด 1.0 ลติร
ขนาด 1.8 ลติร

● หากชิ�นสว่นใดไดรั้บความเสยีหาย ใหเ้ปลี�ยนชิ�นสว่นใหม ่
   (มคีา่ใชจ้า่ย)
● เมื�อเปลี�ยนชิ�นสว่นอะไหล ่โปรดตรวจสอบหมายเลขรุน่และ
   ชื�อชิ�นสว่นกอ่นตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑ์

ความสงูที�กาํหนดสงูสดุของอาหารนึ�ง
แหลง่จา่ยไฟ
กาํลงัไฟที�ใช้
กาํลงัไฟโดยเฉลี�ยที�ใชใ้นขณะอุน่
รปูแบบการหงุ
ความยาวสายไฟ
ขนาดภายนอก <ซม. โดยประมาณ>
นํ�าหนกั

ระบบความรอ้นเหนี�ยวนํา
1.0 เมตร

กระแสสลบั 220–230 โวลต ์50/60 เฮริตซ์
1060–1080 วตัต์ 1290–1310 วตัต์

4.0 ซม. 7.0 ซม.

34 วตัต์ 44 วตัต์

ประมาณ 4.4 กก. ประมาณ 5.5 กก.
กวา้ง 23.5 × ลกึ 31 × สงู 20 (44*1) กวา้ง 26.5 × ลกึ 34 × สงู 22.5 (49.5 *1)

● กําลงัไฟที�ใชใ้นขณะอุน่โดยเฉลี�ยจะคํานวณจากหมอ้หงุขา้วขณะที�จสุงูสดุและอณุหภมูหิอ้งอยูท่ี� 20℃
● อาจไมส่ามารถรับประกนัประสทิธภิาพการใชง้านตามที�กําหนดในบางภมูภิาค (บนภเูขาสงู พื�นที�ที�หนาวจัด) โปรดหลกีเลี�ยง
   การใชง้านในสถานที�เหลา่นี�
● หา้มใชง้านผลติภณัฑใ์นภมูภิาคที�ใชแ้รงดนัไฟฟ้าของแหลง่จา่ยไฟหรอืความถี�กําลงัไฟฟ้าที�แตกตา่งออกไป
● (*1) เป็นความสงูเมื�อเปิดฝาดา้นนอกออก

ขา้วขาว (ปกต ินุ่มกวา่ปกต ิแข็งกวา่ปกต)ิ

หงุดว่น

โจก๊

ขา้วกลอ้ง

ขา้วกลอ้งงอก

ขา้วผสมธญัพชื

ควนิวั

ขา้วโอต๊แบบหกั

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วกลอ้งเมล็ดยาว/กลาง)

(ขา้วกลอ้งเมล็ดยาว/กลาง)

(ขา้วผสมธญัพชื)

ชื�อรุน่ NW-QAQ10
0.09-1.0

0.09-1.0

0.09

0.18-0.72

0.18-0.72

0.09-0.72

0.18-0.72

0.09-0.45

[0.5–5.5]

[0.5–5.5]

[0.5]

[1-4]

[1-4]

[0.5-4]

[1-4]

[0.5-2.5]

NW-QAQ18
0.18-1.8

0.18-1.8

0.09-0.18

0.36-1.44

0.36-1.44

0.36-1.08

0.36-1.08

0.18-0.54

[1-10]

[1-10]

[0.5-1]

[2-8]

[2-8]

[2-6]

[2-6]

[1-3]

ความจขุา้ว
หรอืแป้งใน
แตล่ะเมนู 
(หน่วยเป็นลติร
โดยประมาณ) 
ใน [   ] คอื
จํานวนถว้ย

 บรษิทั โซจริชู ิเอสอ ีเอเชยี คอรป์อเรช ั�น จาํกดั  ศนูยบ์รกิารแสงทองอเีล็คโทรนคิส์
 เลขที� 1828 อาคารสหยเูนยีน ชั �น 4 ถนนสขุมุวทิ   3131/6-8 ถนนสขุมุวทิ 101/2 เขตบางนา กรงุเทพฯ
 แขวงพระโขนงใต ้เขตพระโขนง กรงุเทพมหานคร 10260  10260 ประเทศไทย
 โทร 02-741-4818   แฟ็กซ ์02-741-4819  โทรศพัท:์ 0-2393-5050
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