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● ขอบพระคณุที�เลอืกซื�อผลติภณัฑข์องเรา
● กรณุาปฏบิตัติามคูม่อืความปลอดภยัพื�นฐานอยา่งสมํ�าเสมอเมื�อใชง้านผลติภณัฑ์
กรณุาอา่นคูม่อืการใชง้านอยา่งละเอยีด
กรณุาเก็บคูม่อืนี�ไวใ้นที�ที�สามารถหยบิใชอ้า้งองิไดส้ะดวกในอนาคต

ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภยั
    ขอ้ควรปฏบิตัทิี�ตอ้งทราบ
ชื�อแตล่ะชิ�นสว่นและวธิใีชง้าน
    เกี�ยวกบัตวัหมอ้
เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย
 วธิปีรับเวลา
การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน
การหงุขา้ว

วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน
เวลาที�ใชใ้นการหงุขา้ว

เคล็ดลบัการหงุขา้วชนดิตา่ง ๆ
โหมดอุน่

การอุน่ปกตแิละอุน่ตอ่เนื�อง
อุน่ซํ�า
ตั �งเวลาหงุขา้ว

หงุขา้วโดยตั �งเวลาลว่งหนา้ 
วธิกีารอบเคก้
ตําราอาหาร

ขา้วผสม
เทมากซิชู ิ
โจก๊ 7 สมนุไพร
ขา้วเหนยีวนึ�งถั�วอะซกุิ
สปันจเ์คก้

การทําความสะอาดและการดแูลรักษา
ระบบทําความสะอาดตวัเอง

การแกไ้ขเมื�อเกดิการชาํรดุ
รหสัขอ้ผดิพลาดและความหมาย
เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�
การเปลี�ยน/ซื�อชิ�นสว่น
ขอ้มลูจําเพาะ
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ขอ้ควรระวงัเพื�อความปลอดภยั

● ผลติภณัฑท์ี�ทา่นซื�อกบัภาพประกอบในคูม่อืนี�อาจแตกตา่งกนั

กรณุาปฏบิตัติามอยา่งเครง่ครดั

รายการดงัตอ่ไปนี�เป็นขอ้ควรระวงัที�ตอ้งปฏบิตัติามอยา่งเครง่ครัด เพื�อป้องกนัอนัตรายที�อาจเกดิกบัผูใ้ชง้าน ผูอ้ื�น 
หรอืความเสยีหายตอ่ทรัพยส์นิ

บง่ชี�วา่หา้มปฏบิตั ิ บง่ชี�ถงึขอ้กําหนดหรอืคําสั�งที�ตอ้งปฏบิตัติาม

สญัลกัษณเ์หลา่นี�บง่ชี�ถงึระดบัอนัตรายหรอืความเสยีหายที�อาจเกดิขึ�นจากการใชง้านที�ไมถ่กูวธิ ีดงันี�

สญัลกัษณท์ี�เป็นขอ้หา้มและสญัลกัษณท์ี�ตอ้งปฏบิตัติาม ดงันี�

■

■

คาํเตอืน บง่ชี�ถงึความเสี�ยงของการบาดเจ็บ
รนุแรงหรอืการเสยีชวีติ ขอ้ควรระวงั

บง่ชี�ถงึความเสี�ยงของการบาดเจ็บ
หรอืความเสยีหายตอ่บา้นเรอืนและ
ทรัพยส์นิหากใชง้านไมถ่กูตอ้ง

คาํเตอืน
หา้มดดัแปลงและแยกชิ�นสว่นหรอืซอ่มโดยผูท้ ี�ไมใ่ช่

อาจเป็นสาเหตขุองการเกดิเพลงิไหม ้ไฟดดู และบาดเจ็บ หากตอ้งการ
ซอ่ม กรณุาตดิตอ่รา้นคา้ที�ซื�อผลติภณัฑ์

เสยีบปล ั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รบัใหส้ดุ
ปลั�กที�เสยีบไมแ่น่น อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร 
เกดิควนั หรอืลกุไหมไ้ด ้

หา้มใชเ้พื�อจดุประสงคอ์ื�นนอกจากหงุขา้ว อุน่ขา้ว และอบ
ขนมเคก้เทา่น ั�น โปรดปฏบิตัติามคาํแนะนําที�ระบไุวใ้นคูม่อื
การใชง้าน และไมป่รงุอาหารตามที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
● อาหารแพ็คในถงุพลาสตกิ
● อาหารที�หอ่ดว้ยกระดาษรองอบ อะลมูเินยีมฟอยล ์ฟิลม์ถนอมอาหาร เป็นตน้ 
หรอืจานนึ�ง
อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้อ่งทางระบายไอนํ�าอดุตนั

หา้มใชง้านเมื�อสายไฟหรอืปล ั�กเสยีบชํารดุ หรอืปล ั�กหลวม
อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

หา้มทาํใหส้ายไฟชํารดุ งอ ดงึ บดิ มดั หรอืพยายามดดัแปลง
สายไฟ หรอืวางสายไฟไวบ้นหรอืใกลก้บัพื�นผวิหรอืเครื�องใชไ้ฟฟ้า
ที�มคีวามรอ้นสงู หรอืนําของหนกัมาวางทบัหรอืหนบีสายไฟ
สายไฟที�ชาํรดุอาจทําใหเ้กดิไฟไหมห้รอืไฟฟ้าลดัวงจรได ้

หา้มใหป้ล ั�กสมัผสักบัไอนํ �า
การปลอ่ยใหป้ลั�กไฟสมัผัสกบัไอนํ�าหลงัจากเสยีบปลั�กอาจทําใหเ้กดิไฟชอ็ต หรอื
ไฟไหมไ้ด ้เมื�อใชง้านบนโตะ๊หรอืชั �นวางเลื�อน ใหว้างหมอ้หงุขา้วในตําแหน่งที�
ปลั�กจะไมส่มัผัสกบัไอนํ�า

หยดุใชท้นัทเีมื�อพบความผดิปกตหิรอืชํารดุ
หากใชง้านหมอ้หงุขา้วตอ่ อาจทําใหเ้กดิควนั ลกุไหม ้ไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้
● ปลั�กเสยีบ สายไฟ หรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑร์อ้นขึ�นอยา่งผดิปกติ
● สายไฟมรีอ่งรอยชาํรดุ หรอืเมื�อแตะสายไฟแลว้ กระแสไฟจะผา่นบา้ง
   ไมผ่า่นบา้ง
● ตวัผลติภณัฑเ์ปลี�ยนรปู รอ้นขึ�นอยา่งผดิปกติ
● มคีวนัออกจากตวัผลติภณัฑ ์หรอืมกีลิ�นไหม ้
● สว่นหนึ�งของตวัผลติภณัฑแ์ตก หลวม หรอืโคลงเคลง เป็นตน้
กรณีเชน่นี�ใหถ้อดปล ั�กเสยีบออกทนัทแีละตดิตอ่ตวัแทนจาํหนา่ย

หา้มยื�นมอืหรอืนําใบหนา้เขา้ใกลช้อ่งระบายไอนํ �าเพื�อป้องกนัไมใ่ห้
การหลกีเลี�ยงดงักลา่วชว่ยป้องกนัไมใ่หเ้กดิแผลไหมห้รอืแผลลวก ระมดัระวงัเป็น
พเิศษเพื�อไมใ่หเ้ด็กและเด็กเล็กจับตอ้ง

ใชเ้ตา้รบัไฟฟ้าที�มขี ั�วตอ่สายดนิ
มฉิะนั�น อาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

หา้มใชก้บักระแสไฟฟ้าอื�นที�ไมใ่ชไ่ฟฟ้ากระแสสลบั 
220-230 โวลต์
การใชก้ระแสไฟประเภทอื�นอาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิเพลงิไหมแ้ละไฟดดูได ้

ผลติภณัฑน์ี�ไมไ่ดถ้กูออกแบบใหใ้ชง้านโดยผูท้ ี�มคีวามบกพรอ่งดา้นรา่งกาย ประสาทสมัผสั สตปิญัญา (รวมถงึเด็ก) 
หรอืขาดประสบการณแ์ละความรู ้โดยปราศจากการควบคมุดแูลหรอืใหค้าํแนะนําเกี�ยวกบัการใชง้านผลติภณัฑจ์าก
ผูร้บัผดิชอบดา้นความปลอดภยัของบคุคลเหลา่น ั�น ควรดแูลไมใ่หเ้ด็กเลน่กบัผลติภณัฑอ์ยา่งเด็ดขาด

หา้มเสยีบหรอืถอดปล ั�กไฟขณะมอืเปียก
อาจทําใหเ้กดิไฟดดูหรอืบาดเจ็บได ้

หา้มเปิดฝาหมอ้หรอืเคลื�อนยา้ยหมอ้ขณะหงุขา้วหรอืใน
ขณะที�ระบบทาํความสะอาดอตัโนมตักิาํลงัทาํงานอยู่
อาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหมไ้ด ้

หา้มปลอ่ยใหเ้ด็กใชง้านตามลาํพงั หรอืวางในที�ท ี�
เด็กเล็กเอื�อมถงึ
อาจทําใหเ้กดิแผลไฟไหม ้ไฟดดู หรอืบาดเจ็บได ้

หากขาปล ั�กเสยีบ (สว่นปลายปล ั�ก) และสว่นยดึขามี
ฝุ่ นเกาะ ใหเ้ช็ดออกใหห้มด
ปลั�กที�สกปรกอาจกอ่ใหเ้กดิเพลงิไหมไ้ด ้

หา้มแชนํ่ �าหรอืราดนํ �าใส ่และหา้มใสนํ่ �าเขา้ไปใน
สว่นของตวัผลติภณัฑ์
อาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดูได ้

ใชก้บัเตา้รบัที�มกีาํลงัไฟฟ้า 10A ขึ�นไป โดยไมใ่ช้
รว่มกบัเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น
การเสยีบปลั�กรว่มเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น อาจทําใหเ้ตา้รับไฟฟ้ารอ้นจัดจน
เกดิไฟไหมไ้ด ้

หา้มใหข้องเหลวสมัผสัหรอืราดของเหลวใสช่อ่งเสยีบ
ปล ั�ก ปล ั�กเสยีบ สายไฟ และปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ์
อาจทําใหเ้กดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดูได ้

หา้มทาํใหว้ตัถทุ ี�เป็นโลหะ เชน่ หมดุหรอืสายไฟหลน่
เขา้ไปในชอ่งระบายอากาศ ...

อาจทําใหไ้ฟดดูหรอื 
การทํางานผดิปกต ิซึ�งจะ
ทําใหเ้กดิการบาดเจ็บได ้

ชอ่งเสยีบ
ปลั�ก

ชอ่งระบาย
อากาศ

สว่นกน้ของ
ผลติภณัฑ์

เตา้รับ 
สายไฟ

ปลั�กเสยีบ ปลั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ ์
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ขอ้ควรระวงั
หา้มสมัผสัสว่นที�มคีวามรอ้นสงูระหวา่งหรอืหลงัจากใชง้าน 
ระวงัไอนํ �าขณะเปิดฝา
ดา้นนอก หา้มสมัผสัตวั
หมอ้ขณะซุยหนา้ขา้ว

การสมัผัสสว่นที�มคีวามรอ้นอาจ
เป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิแผลไหม ้
ได ้

ถอดปล ั�กไฟจากเตา้เสยีบเมื�อไมใ่ชห้มอ้หงุขา้ว
หากเสยีบปลั�กไฟไวต้ลอดเวลาอาจทําใหฉ้นวนกนัความรอ้นเสยีหาย 
เป็นสาเหตใุหเ้กดิแผลไหม ้ไดรั้บบาดเจ็บ ไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอื
เกดิการลกุไหมไ้ด ้

อาจเป็นสาเหตใุหเ้กดิไฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร หรอืเปลี�ยนรปูได ้

หา้มใชห้มอ้อื�นนอกจากหมอ้ที�ออกแบบมาสาํหรบั
ผลติภณัฑน์ี�โดยเฉพาะ
อาจทําใหห้มอ้มคีวามรอ้นสงูเกนิไปหรอืหมอ้ทํางานผดิปกติ

ทกุคร ั�งที�จะถอดปล ั�กเสยีบ อยา่ดงึสายไฟ ใหจ้บั
หวัปล ั�กแลว้ดงึออก
การถอดปลั�กโดยการดงึสายไฟอาจทําใหไ้ฟดดู ไฟฟ้าลดัวงจร 
หรอืการลกุไหมไ้ด ้

รอใหเ้ย็นลงกอ่นแลว้จงึทาํความสะอาด
หากสมัผัสสว่นที�มคีวามรอ้นสงู เชน่ ฝาใน หรอืหมอ้ในอาจทําใหเ้กดิ
แผลไฟไหมไ้ด ้

ใหร้ะมดัระวงัเป็นพเิศษกบั
ชิ�นสว่นโลหะ เชน่ชดุฝา
ดา้นใน หมอ้ใน 
และฮตีเตอร์

หา้มใชง้านใกลก้บัผนงัหรอืเฟอรน์เิจอร ์หากจะใชง้านใตช้ ั�นวาง 
ควรมที ี�วา่งเพยีงพอเพื�อใหไ้อนํ �าถา่ยเทไดอ้ยา่งสะดวก
หากวางในที�ที�มพีื�นที�ไมเ่พยีงพอ อาจเป็นสาเหตทํุาใหช้าํรดุได ้หากอากาศ
ถา่ยเทไมเ่พยีงพอ และไอนํ�าหรอืความรอ้นจะทําใหผ้นังหรอืเฟอรน์เิจอร์
เสยีหาย

หา้มใชง้านบนที�วางผลติภณัฑท์ี�ไมม่ ั�นคงหรอืแผน่รองที�
ไมท่นความรอ้น
การกระทําดงักลา่วอาจทําใหเ้กดิการลกุไหมห้รอืบาดเจ็บได ้

หา้มวางบนโตะ๊หรอืช ั�นวางแบบเลื�อนที�มคีวามทนทานตอ่นํ �า
หนกัไมเ่พยีงพอ
โตะ๊หรอืชั �นวางแบบเลื�อนอาจชาํรดุ ทําใหห้มอ้หงุขา้วตกหลน่ และเป็นสาเหตุ
ทําใหเ้กดิการบาดเจ็บหรอืแผลไหมไ้ด ้โตะ๊หรอืชั �นวางแบบเลื�อนตอ้งรองรับนํ�า
หนักไดอ้ยา่งนอ้ย 15 กโิลกรัม หรอืมากกวา่สําหรับรุน่ขนาด 1.0 ลติร และ 20 
กโิลกรัมหรอืมากกวา่สําหรับรุน่ขนาด 1.8 ลติร

หา้มใชห้มอ้หงุขา้วบนแผน่รอง (เชน่ กระดาษ ผา้ พรม 
ถงุพลาสตกิหรอืแผน่อะลมูเินยีม) ที�บงัชอ่งระบายอากาศบน
สว่นกน้ของตวัผลติภณัฑ์
อาจเป็นสาเหตทํุาใหห้มอ้หงุขา้วชาํรดุได ้

หา้มใชส้ายไฟอื�นที�ไมใ่ชส่ายไฟของผลติภณัฑ์
หา้มนําสายไฟของผลติภณัฑน์ี�ไปใชก้บัอปุกรณอ์ื�น
อาจทําใหช้าํรดุหรอืเกดิการลกุไหมไ้ด ้

กรณีสายไฟชํารดุเสยีหาย ใหเ้ปลี�ยนเป็นชิ�นสว่นที�ผลติสาํหรบั
ตวัเครื�องโดยเฉพาะ ซึ�งหาซื�อได้

เสยีบตวัปล ั�กเขา้กบัชอ่งเสยีบปล ั�ก
ใหส้ดุ
มฉิะนั�นอาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้กดิไฟดดู 
ไฟฟ้าลดัวงจร การลกุไหม ้หรอืเกดิควนัได ้

ขอ้ควรปฏบิตัทิ ี�ตอ้งทราบ
กดปุ่ ม “ยกเลกิ” ทกุคร ั�งหลงัจากใชง้าน
การยกหมอ้ออกเพยีงอยา่งเดยีวไมถ่อืเป็นการปิดสวติช์

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�โดนแสงแดดสอ่งโดยตรง
อาจทําใหส้ลีอกได ้

หา้มคลมุตวัผลติภณัฑโ์ดยเฉพาะบรเิวณชอ่ง
ระบายไอนํ �าดว้ยผา้หรอืวสัดอุ ื�นๆ
อาจทําใหช้าํรดุได ้

หา้มใชง้านหมอ้หงุขา้วหากมขีา้ว
หรอืสิ�งแปลกปลอมอื�น ๆ  ตดิอยู่
ภายในตวัเครื�อง 
พื�นผวิดา้นนอกของหมอ้ใน 
เซนเซอรต์รงกลาง หรอื
แผน่ทาํความรอ้น
อาจเป็นสาเหตทํุาใหข้า้วไหม ้
หรอืหงุไดไ้มด่ี

หา้มหงุขา้วขณะที�หมอ้ใน
วา่งเปลา่
อาจเป็นสาเหตทํุาใหห้มอ้หงุขา้วชาํรดุได ้

หา้มทาํลาย โยน หรอืทาํใหห้มอ้ในเปลี�ยนรปู
หมอ้ในที�ชาํรดุอาจทําใหทํ้าอาหารไดไ้มด่ี

หา้มราดนํ �าหรอืวางหมอ้หงุขา้วบนวตัถทุ ี�มนํี �าเป็นสว่นประกอบ
อาจเป็นสาเหตทํุาใหไ้ฟดดูหรอืชาํรดุได ้

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�ไอนํ �าสง่ผลกระทบตอ่เครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น
ไอนํ�าจะเป็นสาเหตใุหเ้ครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�นเกดิเพลงิไหม ้ชาํรดุ เปลี�ยนสหีรอื
เปลี�ยนรปู

เมื�อจะเคลื�อนยา้ยผลติภณัฑ ์ใหถ้อืที�จบัเสมอ และระวงัไมใ่ห้
ตวัผลติภณัฑเ์อยีง
สิ�งที�อยูภ่ายในหมอ้อาจหกได ้

ใชผ้ลติภณัฑเ์พื�อการใชง้านในครวัเรอืนหรอืการใชง้านที�
คลา้ยคลงึกนั ดงัที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
● ใชใ้นรา้นคา้ สํานักงาน หรอืครัวสําหรับพนักงาน (ผูป้ฏบิตังิาน) 
   ในสภาพแวดลอ้มการปฏบิตังิานอื�น ๆ
● บา้นสวนหรอืฟารม์
*แตไ่มร่วมถงึการใชง้านโดยคนจํานวนมากเป็นระยะเวลานาน
  หา้มใชผ้ลติภณัฑใ์นบรเิวณที�ระบไุวด้า้นลา่งนี�
· โดยลกูคา้ของโรงแรม ที�พักรมิทาง และสถานที�พักแรมอื�น ๆ
· ที�พักอาศยัแบบ BNB

หา้มวางหมอ้หงุขา้วบนเตาเหนี�ยวนําความรอ้น
อาจทําใหช้าํรดุได ้

ทาํความสะอาดตวัผลติภณัฑแ์ละรอบตวัผลติภณัฑใ์หส้ะอาด
ตวัผลติภณัฑม์ชีอ่งระบายอากาศเพื�อรักษาประสทิธภิาพการใชง้าน แตห่าก
ฝุ่ นหรอืแมลงเขา้ไปในชอ่งนี�จะเป็นสาเหตใุหเ้กดิการชาํรดุได ้และกรณีที�ชาํรดุ
เนื�องจากแมลงเขา้ไป การซอ่มแซมจะมคีา่ใชจ้า่ย

หา้มสมัผสัปุ่ มกดเปิดขณะ
ยกตวัผลติภณัฑ์
ฝาดา้นนอกอาจเปิดออกและทําใหบ้าดเจ็บ หรอืเป็น
แผลไหมไ้ด ้

แผน่ทํา
ความรอ้น

เซนเซอร์
ตรงกลาง

ปุ่ มเปิดฝา

อยูด่า้นในตวั
ผลติภณัฑ์หมอ้ใน

นําสิ�งแปลกปลอม
ออก 

หา้มใชง้านในสถานที�ท ี�มนํี �ากระเด็นหรอืใกลแ้หลง่
ความรอ้น
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ชื�อแตล่ะชิ�นสว่นและวธิใีชง้าน

กดปุ่ มเพื�อเปิดฝาดา้นนอก

● ไอนํ�าที�ออกจากชอ่งระบายไอนํ�าจะรอ้นมาก ในระหวา่งการหงุขา้ว
หรอืในขณะที�ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตักํิาลงัทํางานอยู ่ 
โปรดใชค้วามระมดัระวงั

ชอ่งระบายไอนํ �า

ปุ่ มเปิดฝา

ปล ั�กเสยีบ
ปล ั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ์

ที�จบั

ใชสํ้าหรับยกหรอื
เคลื�อนยา้ยหมอ้หงุขา้ว

(มทีั �งดา้นขวาและ
ดา้นซา้ย)

● เอาสายรัดที�มดัสายไฟออกกอ่น
เริ�มใชง้าน

● หา้มใชง้านขณะมดัสายไฟอยู ่อาจเป็น
สาเหตทํุาใหส้ายไฟรอ้นขึ�นและเกดิการ
ชาํรดุได ้

สายรดั สายไฟ

ชอ่งเสยีบปล ั�ก
อยูด่า้นหลงัตวัผลติภณัฑ์

ไฟต ั�งเวลา
ปุ่ มปรบัเวลา
ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลาหงุขา้ว
โดยใชฟั้งกช์นัปรับเวลา → 
หนา้ 14
ปุ่ มทาํความสะอาดตวัเอง
อตัโนมตั ิ
กดปุ่ มนี�เพื�อเปิดใชง้านระบบ
ทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตั ิ
(กดคา้งไวป้ระมาณ 1.5 วนิาที
หรอืนานกวา่น ั�น) → หนา้ 20

การแสดงผลนี�เป็นเพยีง
ตัวอยา่งเทา่นั�น จะไม่
แสดงผลเชน่นี�ระหว่าง
ที�ใชง้านจรงิ

ปุ่ มเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

● ใชเ้มื�อตอ้งการปรับเวลา
ปัจจบุนั → หนา้ 7

● ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลา
หงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัปรับ
เวลา → หนา้ 14

● ใชเ้มื�อตอ้งการตั �งเวลา
อบเคก้ → หนา้15

ปุ่ มต ั�งเวลา

ชอ่งระบายอากาศ (สว่นลา่งของผลติภณัฑ)์

●หากปิดฝาไมส่นทิ
ฝาดา้นนอกอาจเปิดออก
ขณะหงุขา้ว ขณะรักษา
อณุหภมู ิหรอืในขณะที�
ระบบทําความสะอาดตวัเอง
อตัโนมตักํิาลงัทํางานอยู่

คลกิ

วธิปิีดฝาดา้นนอก
กดขอบฝาตรงกลางปิดฝาโดยกดฝาดา้น

นอกลงจนกวา่จะมี
เสยีงคลกิ

ไฟเร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า

ฝาดา้นนอก

มเิชน่นั�นอาจกอ่ใหเ้กดิ
การบาดเจ็บได ้

เมื�อเปิดและปิดฝาดา้นนอก
วางนิ�วใหห้า่งจากชอ่ง
วา่งบรเิวณดา้นหลงั
ของตวัผลติภณัฑ ์
(พื�นที�ท ี�แรเงาในรปูภาพ
ดา้นขวา)

การประกอบสายไฟ

เนื�องจากผลติภณัฑน์ี�ใชถ้า่นแบบลเิธยีม ดงันั�น แมจ้ะถอด
ปลั�กเสยีบออกจากเตา้รับ เวลาปัจจบุนัและเมนูบนหนา้จอ
จะยงัคงไดรั้บการบนัทกึไว ้ถา่นลเิธยีมจะเสื�อมสภาพตาม
การใชง้าน→ หนา้ 24

ถา่นลเิธยีม

แผงควบคมุ
● กดปุ่ มโดยใชแ้รงใหเ้หมาะสม
● สญัลกัษณจ์ดุและขดี (    ,    ) ที�อยูต่รงกลางปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า ปุ่ มยกเลกิ และเสยีงแจง้เตอืน มไีวสํ้าหรับผูบ้กพรอ่งทาง

การมองเห็น
จอแสดงผล
● เสน้สดํีาที�ปรากฏบนจอแสดงผลเมื�อใชผ้า้ถ ูเกดิจากไฟฟ้าสถติ แตไ่มไ่ด ้

หมายความวา่ตวัเครื�องเกดิการชาํรดุแตอ่ยา่งใด เมื�อทิ�งไวส้กัพัก เสน้สดํีา
จะหายไปเอง

● หลงัจากดงึปลั�กไฟออกแลว้ จะมเีฉพาะจอแสดงเวลาเทา่นั�นที�ยงัคงสวา่งอยู่

ใชเ้มื�อตอ้งการเลอืกเมนูที�จะใช→้ 
หนา้ 8

ปุ่ มเมนู

● กดปุ่ มนี�เพื�อเลอืกการอุน่ปกตหิรอื
อุน่ตอ่เนื�อง → หนา้ 11

● ใชโ้หมดอุน่อกีครั �ง→ หนา้ 12

ปุ่ ม “อุน่”

● ใชเ้มื�อตอ้งการยกเลกิการตั �งคา่ที�เลอืก
ไว ้หรอืหยดุฟังกช์นัที�ทํางานอยู่

● ใชปุ้่ มนี�เมื�อตอ้งการเปลี�ยนเสยีงแจง้
เตอืน → หนา้ 7

ปุ่ ม “ยกเลกิ”

ไฟโหมดอุน่

ใชปุ้่ มนี�เพื�อเริ�มการหงุ อุน่ซํ�า หรอื
การทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ
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ทพัพี

(ประมาณ 180 มล.)

ถว้ยตวง

อปุกรณเ์สรมิที�แถมมาในกลอ่ง

สามารถวาง
ตั �งตรงได ้

ขดีบอกระดบันํ �า
(ม ี2 ดา้นทั �งดา้นในและ
ดา้นนอกหมอ้)

ตะขอเกี�ยวฝาหจูบัฝาดา้นใน

แผน่ทาํความรอ้น

(ม ี2 ดา้น : ดา้นซา้ยและ
ดา้นขวา) แผน่ปลอ่ยความรอ้น

เซ็นเซอรฝ์า
ซลีหลงัฝาใน

ซลียางฝาดา้นใน

ซลียางชอ่งระบายไอนํ �า

เซนเซอรต์รงกลาง

ชอ่งระบายไอ

● ใชใ้นการถอืยกชดุฝาดา้นใน
● ใชเ้พื�อยดึชดุฝาดา้นในในขณะ

ถอดหรอืใส่

● นํากระดาษป้องกนัซึ�งอยู่
ระหวา่งแผน่ทําความรอ้นและ
หมอ้ออกกอ่นการใชง้าน

● ตรวจสอบใหแ้นใ่จวา่ตดิชุดฝา
ดา้นในทกุคร ั�งหลงัจากทาํความ
สะอาดแลว้→ หนา้ 19

ชุดฝาดา้นใน

ตวัผลติภณัฑ์

หมอ้ใน

พื�นผวิดา้นใน
(เคลอืบสารป้อง
กนัการตดิ)
ดา้นนอก

● ไมว่างภาชนะหรอืจานในหมอ้
● ไมใ่ชก้บัเครื�องลา้งจานหรอืเครื�องอบจาน
● กรณีที�มกีารใชเ้ครื�องปรงุรสขณะปรงุ

อาหาร ใหล้า้งหมอ้ในทนัทหีลงัจากใชเ้สร็จ
● ลา้งดว้ยอปุกรณท์าํความสะอาดที�ออ่นนุม่ 

เชน่ ฟองนํ �า

● นําสิ�งแปลกปลอม (เชน่ หนิ) ที�ปนอยู่
ในขา้วออกกอ่นซาวขา้ว

● ไมซ่าวขา้วโดยใชเ้ครื�องตฟีอง
● ไมซ่าวขา้วโดยใชต้ะแกรงที�ทาํจาก

โลหะ
● ใชห้มอ้ที�มากบัตวัเครื�องเทา่น ั�นใน

การหงุขา้ว

● ไมใ่ชท้นิเนอร ์ผงขดั นํ �ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถ ู
สารฟอกขาว ฝอยขดั (ไนลอน โลหะ เป็นตน้) ฟองนํ �า
เมลามนีหรอืดา้นที�เป็นไนลอนของฟองนํ �า

● ผวิสมัผัสภายนอกอาจเปลี�ยนสเีนื�องจากความรอ้น แตไ่มม่ผีลกระทบตอ่ประสทิธภิาพการหงุขา้ว
● ผวิสมัผัสภายนอกมเีซน็เซอรไ์วตอ่การสมัผัส ระมดัระวงัอยา่ใหส้กปรกหรอืชาํรดุเสยีหาย
● ระวงัอยา่ใหผ้วิดา้นลา่งหมอ้กระแทกอา่งลา้งจาน โตะ๊ หรอืวตัถอุื�นใด เพราะอาจทําใหว้ตัถเุหลา่นั�นเสยีหาย หรอืสี

ลอกออกได ้

สารเคลอืบกนัตดิอาจสกึหรอจากความเสยีหาย 
กรณุาระมดัระวงัเป็นพเิศษเพื�อป้องกนัไมใ่หเ้กดิความเสยีหายตามขอ้ควรระวงัตอ่ไปนี�

ดา้น
ไนลอน

พื�นผวิดา้นใน (เคลอืบสารกนัตดิ)

ดา้นนอก

● ไมใ่สนํ่ �าสม้สายชูลงในหมอ้ 
(เมื�อทาํขา้วสาํหรบัทาํซูช)ิ

● ไมใ่ชท้พัพทีี�ทาํจากโลหะ 
(เมื�อใชต้กัโจก๊ เป็นตน้)

● ไมใ่ชท้พัพกีระแทกตวัหมอ้ 
(เมื�อตกัขา้ว เป็นตน้)

เกี�ยวกบัตวัหมอ้ โปรดปฏบิตัติามหวัขอ้ตอ่ไปเพื�อใหส้ามารถใชง้านผลติภณัฑไ์ดเ้ป็นระยะเวลายาวนาน

สารเคลอืบกนัตดิอาจสกึหรอจากการใชง้าน
● ผวิเคลอืบเทฟลอน ดา้นในอาจเกดิการลอกหรอืเปลี�ยนส ีแตไ่มม่ผีลตอ่ประสทิธภิาพการทํางานของเครื�อง 

และไมม่ผีลเสยีตอ่รา่งกายหรอืสขุอนามยั
● หากกงัวลเกี�ยวกบัการลอกหรอืเปลี�ยนรปูของหมอ้ใน สามารถหาซื�อหมอ้ใหมม่าใชแ้ทนได ้→ หนา้ 25

<ขณะเตรยีมหงุ>

<ขณะดแูลรกัษา> →หนา้ 18

<เมื�อหงุขา้วสกุ>
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เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย

①ซาวขา้ว

②ลา้งขา้ว

③ซาวขา้ว ขอ้ควรระวงั!

วธิกีารเตมินํ �าใหพ้อดี

ลา้งขา้ว

การคนขา้วเมื�อหงุเสร็จ

การอุน่

●ทาํข ั�นตอนที� ①–③ ภายใน 10 นาที

เสน้แสดงระดบั
นํ�าสําหรับหมอ้
ขนาด 1.0 ลติร

เมื�อหงุขา้วขาว 3 ถว้ย

อนัดบัแรก เทนํ�าปรมิาณมากลงในหมอ้ 
ซาวขา้ว ประมาณ 2-3 ครั �งอยา่งเบามอื 
(ภายใน 10 วนิาทโีดยประมาณ) แลว้เทนํ�าออก
ทนัท ี(ทําซํ�า 2 ครั �ง)

ลา้งโดยใชม้อืคนขา้วประมาณ 30 ครั �ง (ประ
มาณ 15 วนิาท)ี หลงัจากนั�น เทนํ�าปรมิาณมาก
ลงในหมอ้แลว้คนเป็นวงกวา้ง จากนั�นใหเ้ทนํ�า
ออกทนัท ีทําซํ�าประมาณ 2-4 เซต็

สดุทา้ยเทนํ�าในปรมิาณมากลงในหมอ้แลว้
ซาวอยา่งรวดเร็ว ทําซํ�า 2 ครั �ง

ขา้วใหม่ขา้วเนื�อนุม่

● หากใสนํ่�ามากเกนิไป นํ�าอาจลน้ออกจากชอ่งระบายไอนํ�า

● โปรดอยา่ใชนํ้�าที�มคีา่ความเป็นดา่งสงูกวา่ pH 9 การหงุขา้วดว้ยนํ�าที�มี
คา่ความเป็นดา่งสงูอาจทําใหข้า้วเหลอืงหรอืแฉะได ้

● กอ่นนําหมอ้ในใสล่งไปในหมอ้หงุขา้ว ใหห้มนุหมอ้เบา ๆ เพื�อปรับระดบั
ผวิหนา้ของขา้วใหเ้รยีบเสมอกนั

● เชด็ทําความสะอาดหมอ้ในใหส้ะอาด ความชื�นหรอืสิ�งสกปรกที�ตดิอยูอ่าจ
สง่ผลตอ่การทํางานของเซนเซอรแ์ละทําใหข้า้วที�หงุออกมาไมอ่รอ่ย

● เมื�อคนขา้วใหค้นทลีะสว่น โดยแบง่เป็นสี�สว่น เลื�อนทพัพไีปตามขอบหมอ้ในแลว้ตกัขา้วขึ�นมา จากนั�นตั �งทพัพี
ขึ�นแลว้คอ่ย ๆ ตดักอ้นขา้วใหก้ระจายออก

ชนดิของขา้ว

ตามเสน้ระดบันํ�าปรมิาณนํ�า

เตมินํ�าในปรมิาณที�พอเหมาะโดยทําในขณะที�หมอ้ในวางบนพื�นผวิเรยีบ 
เสน้ระดบันํ�ามไีวเ้พื�อเป็นแนวทางสําหรับปรับเปลี�ยนระดบันํ�าตามชนดิของขา้ว 
ความเกา่ใหมข่องขา้ว และสามารถปรับเปลี�ยนตามความตอ้งการ

ไมว่า่จะเลอืกขา้วยี�หอ้ใด ควรเลอืกขา้วใหมจ่ะดทีี�สดุ
หลงัจากขดัสแีลว้ คณุภาพของขา้วจะเสื�อมลงตามเวลา ขอแนะนําใหซ้ื�อขา้วครั �งละไมม่าก เกบ็ในภาชนะที�ปิดสนทิในตูเ้ย็น หรอืใชว้ธิกีาร
อื�นใดที�คลา้ยกนั
โดยปกตแิลว้ ขา้วสารที�ผา่นการขดัสจีะเสื�อมสภาพภายใน 2 สปัดาหใ์นฤดรูอ้น และภายใน 2 เดอืนในฤดหูนาว

การซยุขา้วในขณะที�กําลงัรอ้นจะทําใหนํ้�าสว่นเกนิระเหยไป และทําใหข้า้วสกุนุ่ม อรอ่ย โปรดซยุขา้ว
ภายใน 10 นาท ีหลงัจากหงุสกุ หากปลอ่ยไวโ้ดยไมค่น ขา้วอาจเกาะตวักนั ทําใหแ้ฉะหรอืไหมไ้ด ้

ขา้วเกา่/ขา้วเนื�อแข็ง

● หากตอ้งการเก็บขา้วไวใ้นหมอ้เพื�อรบัประทานในมื�อตอ่ ๆ ไป ใหใ้ชฟ้งักช์นัการอุน่

● เพื�อป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้ แฉะ มกีลิ�นเหม็น หรอืเปลี�ยนส ี
โปรดอยา่ใชฟ้งักช์นัอุน่ในกรณีตอ่ไปนี�
● อุน่ขา้วปรมิาณนอ้ยเป็นเวลานาน
● อุน่ขา้วนานเกนิกวา่ 12 ชั�วโมง
● เตมิขา้วเพิ�มลงไปในขณะที�ยงัใชฟั้งกช์นัอุน่อยู่
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้
● อุน่โจก๊หรอืขา้วตม้
● อุน่ขา้วที�มสีว่นผสมอื�น ๆ หรอืขา้วที�มเีครื�องปรงุปนอยู ่เชน่ ขา้วผสม ขา้วเหนยีว เป็นตน้
● อุน่อาหารอื�นที�ไมใ่ชข่า้ว เชน่ โคร็อกเกะหรอืซปุมโิซะ
● อุน่ขา้วโดยมทีพัพอียูภ่ายใน

● หากเกบ็ขา้วไวภ้ายในหมอ้ในโดยถอดปลั�กที�ตวัผลติภณัฑแ์ละ/หรอืปลั�กบรเิวณเตา้รับ หรอืยกเลกิโหมดอุน่ขา้ว ขา้วอาจเกดิกลิ�นเหม็นหรอื
ไอนํ�าหยดลงไปบนขา้วทําใหข้า้วแฉะได ้

● หากมขีา้วในปรมิาณนอ้ย ใหร้วมขา้วไวต้รงกลาง
หมอ้ใน
● ในกรณีที�ขา้วเหลอืในปรมิาณ

นอ้ยอาจทําใหข้า้วแหง้หรอื
แฉะไดง้า่ยขึ�น ดงันั�นเพื�อลด
ปัญหาดงักลา่ว ใหร้วมขา้ว
ไวต้รงกลางหมอ้ในขณะอุน่

โปรดเตรยีมชามสาํหรบัรองนํ �าเพื�อการซาวขา้วที�รวดเร็ว
หากเตมินํ�าลงในหมอ้ในจากกอ๊กโดยตรง ขา้วอาจดดูซบั
นํ�าซาวขา้วที�คา้งอยู่

ซาวขา้วอยา่ง
รวดเร็วโดยใช ้
นํ�าในปรมิาณ
มาก

จากนั�นใหเ้ทนํ�าทิ�ง
ทนัที

ซาวขา้วโดยคน
เป็นวงกวา้ง

ตรวจสอบใหแ้น่ใจ
วา่ไดเ้กลี�ยหนา้ขา้ว
ใหเ้รยีบเสมอกนั

ซยุขา้วที�ละสว่นโดย
แบง่เป็นสี�สว่น

รวมไวต้รงกลางหมอ้ใน

คําแนะนําสําหรับ
จํานวนครั�งใน
การซาวขา้ว

・ ขา้วนอ้ยกวา่ 4 ถว้ย .... 2 รอบ
・ ขา้ว 4 - 7 ถว้ย .... 3 รอบ
・ ขา้ว 8 ถว้ยขึ�นไป ... 4 รอบ

ตํ�ากวา่เสน้ระดบันํ�า
เล็กนอ้ย

สงูกวา่เสน้ระดบันํ�า
เล็กนอ้ย

เตมินํ�าจนถงึเสน้
ระดบันํ�า 3 สาํหรบั
ขา้วขาว

อยา่ใชนํ้�ารอ้น (เทา่กบัหรอืมากกวา่ 35°C) 
ในการซาวขา้วหรอืเตมินํ�าสําหรับหงุขา้ว
เนื�องจากอาจเป็นสาเหตใุหข้า้วหงุออกมาได ้
ไมด่เีทา่ที�ควร

การเลอืกและการเก็บรกัษาขา้ว
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วธิปีรบัเวลาหมอ้หงุขา้ว

การแจง้เตอืนและวธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน

2

1

3
● แมจ้ะถอดปลั�กบรเิวณเตา้รับหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก เสยีงแจง้เตอืนที�เลอืกจะยงัคงบนัทกึไว ้

ทกุครั �งที�กดปุ่ มยกเลกิคา้งไว ้3 วนิาท ีเสยีงแจง้เตอืนจะเปลี�ยน

● ไมส่ามารถเปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืนเพื�อสง่สญัญาณเริ�มการอุน่ซํ�าได ้
● ไมส่ามารถเปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืนระหวา่งที�หมอ้หงุขา้วกําลงัทํางาน 

ใชง้านในโหมดอุน่ซํ�า อุน่ปกต ิอุน่ตอ่เนื�อง หงุขา้วแบบตั �งเวลา หรอื
ในขณะที�ระบบทําความสะอาดอตัโนมตักํิาลงัทํางาน

● หากไมส่ามารถเปลี�ยน/เลอืกเสยีงแจง้เตอืน ใหเ้ริ�มทําตั �งแตข่ั �นตอนที� 
1 อกีครั �ง

● ไมว่า่จะปรับตั �งคา่ไวอ้ยา่งไร เสยีงเตอืนจะดงัขึ�นเพื�อบง่ชี�ถงึการทํางาน
ที�ผดิปกติ

ใสห่มอ้ในแลว้เสยีบปล ั�ก

กดปุ่ ม        หรอื
โปรดปรบัเวลาใหเ้ป็นปจัจบุนัในขณะที�ตวัเลข
แสดงเวลากะพรบิอยู่

ใสห่มอ้ในแลว้เสยีบปล ั�ก

กดปุ่ ม           คา้งไวน้านกวา่ 3 วนิาที

การต ั�งคา่จะถอืวา่เสร็จสิ�นเมื�อเสยีงแจง้เตอืนที�ตอ้งการดงัขึ�น

ผลติภณัฑน์ี�มาพรอ้มฟังกช์นัเสยีงแจง้เตอืน เพื�อแจง้ใหท้ราบเมื�อหมอ้หงุขา้วเริ�มทํางาน เมื�อตั �งเวลาเสร็จ หรอืเมื�อหงุแลว้เสร็จ

สามารถเลอืกเสยีงแจง้เตอืนไดด้งันี�ตวัเลอืกเสยีงแจง้เตอืน

วธิกีารเปลี�ยนการแจง้เตอืน

หากเวลาคลาดเคลื�อน โปรดทําตามขั �นตอนตอ่ไปนี�เพื�อปรับเวลาใหต้รง
● นาฬกิาแสดงเวลาแบบ 24 ชั�วโมง

ตวัอยา่ง: เวลาปจัจบุนัคอื 15:01 แตเ่วลาที�แสดงเป็น 14:56

ไฟจะหยดุกะพรบิเมื�อผา่นไป 3 วนิาท ีถอืวา่การต ั�งเวลา
เสร็จสิ�นแลว้
หากตวัเลขที�แสดงเวลายงัคงไมแ่สดงเวลาปัจจบุนั ใหก้ลบัไปทําขอ้ 2 ใหมอ่กีครั �ง

● แมจ้ะถกูตั �งเวลามาจากโรงงานแลว้ แตเ่วลาอาจเกดิความคลาดเคลื�อนไดจ้ากปัจจัยตา่ง ๆ เชน่ อณุหภมูหิอ้ง เป็นตน้
● หากเวลาคลาดเคลื�อน เมื�อตั �งเวลาหงุขา้ว ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไว ้
● ไมส่ามารถเปลี�ยนการตั �งคา่เวลาไดใ้นระหวา่งที�หมอ้หงุขา้วกําลงัทํางาน อุน่ซํ�า อุน่ปกต ิอุน่ตอ่เนื�อง หงุขา้วแบบตั �งเวลา หรอืในขณะที�ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ
กําลงัทํางาน

● เมื�อกดคา้งแตล่ะปุ่ ม จะเรง่ใหเ้วลาเพิ�มขึ�นหรอืลดลง 10 นาทอียา่งรวดเร็ว

: ในการกดแตล่ะครั �ง เวลาจะเพิ�มขึ�น 1 นาที
: ในการกดแตล่ะครั �ง เวลาจะลดลง 1 นาที

→ดหูนา้ 8 “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4”

→ดหูนา้ 8 “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4”

การปรบัเวลา

เมื�อเสร็จสิ�นการปรบั
เวลา

ไฟหยดุ
กะพรบิ

กดระหวา่งที�ตวัเลขแสดงเวลา
กะพรบิอยู่

2

1

3

4

① เสยีงดนตรี
เมื�อการตั �งคา่เสร็จสิ�น 
เพลง “Amaryllis” จะดงัขึ�น

② เสยีงปิ� บ
เมื�อการตั �งคา่เสร็จสิ�น เสยีงปิ� บจะดงัขึ�น 
3 ครั �ง

③ เงยีบ
เมื�อการตั �งคา่เสร็จสิ�น เสยีงปิ� บจะดงัขึ�น 
1 ครั �ง

เสยีงสญัญาณเตอืน เสยีงปิ� บ ปิดเสยีง
เสยีงแจง้เตอืนเริ�มตน้ของ
ผลติภณัฑท์ี�ตั �งคา่มาจาก
โรงงาน

เลอืกเมื�อตอ้งการปิดเสยีง
แจง้เตอืน

เลอืกเมื�อตอ้งการเปลี�ยนจาก
เสยีงแจง้เตอืนเป็นเสยีงปิ� บ

การประกอบอาหาร หรอืระบบทาํความสะอาด
ตวัเองอตัโนมตัไิดเ้ร ิ�มตน้ขึ�นแลว้
เมื�อต ั�งเวลาหงุขา้วเรยีบรอ้ย

การประกอบอาหาร การอุน่ หรอืระบบทาํความ
สะอาดตวัเองอตัโนมตัเิสร็จสิ�นแลว้

“Twinkle, Twinkle, Little Star”

“Twinkle, Twinkle, Little Star”

“Amaryllis” ไมม่เีสยีง

เมื�อ

ตวัเลอืกเสยีงแจง้เตอืนและความหมาย 

ดงั “ปิ� บ” 5 ครั �ง

ดงั “ปิ� บ” 1 ครั �ง

ดงั “ปิ� บ” 1 ครั �ง

ไฟ
กะพรบิ

ขอ้ควรระวงั
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①

②

ซาวขา้วและเตมินํ �าในปรมิาณที�เหมาะสม
① ซาวขา้ว. → ดหูวัขอ้ “เคล็ดลบัการหงุขา้วใหอ้รอ่ย” ในหนา้ 6
② วางหมอ้ในบนพื�นผวิเรยีบแลว้เตมินํ�าใหท้ว่มขา้วโดยอา้งองิจากเสน้ระดบันํ�าภายในหมอ้ในตามจํานวนถว้ยขา้วที�ใสล่งไป → หนา้ 10
③ เกลี�ยขา้วใหเ้สมอกนัเพื�อความแมน่ยําในการตวงขา้ว
● สามารถหงุไดท้นัทโีดยไมต่อ้งแชนํ่ �าทิ�งไว ้การแชนํ่ �าทิ�งไวจ้ะชว่ยใหข้า้วที�หงุออกมานิ�มขึ�น
● เสน้ระดบันํ �ามไีวเ้พื�อเป็นแนวทาง โดยสามารถปรบัเปลี�ยนปรมิาณของนํ �าไดต้ามตอ้งการ (เพิ�มหรอืลดนํ �า 1-2 มม. 

จากเสน้ระดบันํ �า)

● ตรวจสอบใหแ้นใ่จวา่ไดว้างหมอ้ในตาํแหนง่ที�ถกูตอ้ง
● ปิดฝาดา้นนอกใหส้นทิจนกวา่จะมเีสยีงคลกิ

● เมนูขา้วขาว ขา้วหอมมะล ิขา้วกลอ้ง และขา้วผสมธญัพชื จะยงัคง
บนัทกึเป็นคา่นั�น จนกวา่จะมกีารตั �งคา่ใหมใ่นการหงุครั �งตอ่ไป

● ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่โหมดอุน่ดบัอยู ่แลว้กดปุ่ ม 
“เริ�มหงุ /อุน่ซํ�า” หากกดตอนที�ไฟโหมดอุน่ตดิอยูจ่ะ
เป็นการเริ�มการ “อุน่ซํ�า” แทน → หนา้ 13

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะหงุขา้ว ใหก้ด
ปุ่ ม      หรอื      เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา

เชด็นํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมออกจากดา้นนอกของหมอ้ใน ดา้นในตวัผลติภณัฑ ์และชดุฝาดา้นใน

ตวงขา้วจนเต็มในปรมิาณที�พอดกีบัถว้ย
โปรดใชถ้ว้ยตวงที�ใหม้ากบัผลติภณัฑใ์นการตวงเทา่นั�น เนื�องจากถว้ยตวงอื�น ๆ อาจมมีาตรวดั
ที�ตา่งออกไป โปรดนําขา้วที�พนูเกนิกวา่ระดบัถว้ยตวงออกเพื�อความแมน่ยําในการตวง

ใสห่มอ้ในลงในตวัผลติภณัฑ ์ตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน แลว้ปิดฝาดา้นนอก

ตวงขา้วโดยใชถ้ว้ยตวงที�ใหม้า

เสยีบปล ั�ก

1

2

3

4

● ลา้งหมอ้ใน ชุดฝาใน ทพัพ ีและถว้ยตวง กอ่นการใชง้านคร ั�งแรก → หนา้ 18 - 19
● เมื�อเร ิ�มใชผ้ลติภณัฑค์ร ั�งแรก อาจมกีลิ�นยาง เชน่ กลิ�นพลาสตกิ เป็นตน้ แตก่ลิ�นจะลดลงไปตามการใชง้าน หากรูส้กึกงัวล

กบักลิ�นเหลา่นี� โปรดดทูี�หวัขอ้ “การทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตั”ิ ในหนา้ 20

ตวงใหพ้อด!ี

(ประมาณ 180 มล.)

① เสยีบปล ั�กเครื�องใชไ้ฟฟ้าเขา้กบัเตา้รบัปล ั�กใหแ้นน่
② เสยีบปล ั�กเสยีบเขา้กบัเตา้รบั

5
● เมนูที�ตั �งมาจากโรงงานคอื เมนูขา้วขาว

กดปุ่ ม        เพื�อเลอืกเมนทูี�ตอ้งการ

6 กดปุ่ ม

ทกุครั �งที�กดปุ่ มเมนู “　 ”, “　”, และ “　” ในจอแสดงผลจะปรากฏและ
เปลี�ยนตามลําดบั ①, ②, และ ③

“　 ”, “　”, และ “　” จะปรากฏขึ�นในขณะที�เมนูถกูเปลี�ยน

จอแสดงผลเมื�อเลอืกเมนูขา้วขาว

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�นและเครื�องจะ
เริ�มหงุ 
ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะตดิสวา่ง และจอแสดงผลจะปรากฏ
เวลาคงเหลอื (นาท)ี จนกวา่จะหงุสกุ

แสดงเวลาคงเหลอืโดย
ประมาณ (นาท)ี จนกวา่
จะหงุสกุ

ตวั
อยา่ง

● เวลาที�คงเหลอืจนกวา่จะหงุสกุเป็นเวลาโดยประมาณซึ�งอาจตา่งจาก
เวลาที�ใชจ้รงิ เวลาที�ใชจ้รงิในการหงุสกุจะเปลี�ยนแปลงตามอณุหภมูิ
หอ้ง อณุหภมูนํิ�า แรงดนัไฟฟ้า ปรมิาณนํ�า หรอืชนดิของขา้ว

● เมื�อเขา้สูก่ระบวนการนึ�งขา้ว หมอ้หงุขา้วจะปรับเวลาในขั �นตอนนี�ให ้
เหมาะสมกบัเวลาที�เหลอือยู ่ซ ึ�งเวลาที�เหลอืจนกวา่ขา้วจะสกุอาจเพิ�ม
ขึ�นหรอืลดลงกไ็ด ้

การหงุขา้ว วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน

ไฟสวา่งขึ�น



ขา้วขาว
โหมดหงุดว่น
ขา้วเมล็ดส ั�น
ขา้วผสม
ซูชิ
โจก๊
ขา้วเหนยีว
ขา้วกลอ้ง
ขา้วผสมธญัพชื

ประมาณ 51 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 34 นาท ี– 45 นาที
ประมาณ 46 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 59 นาท ี– 70 นาที
ประมาณ 51 นาท ี– 57 นาที

ประมาณ 118 นาท ี– 125 นาที
ประมาณ 46 นาท ี– 53 นาที
ประมาณ 84 นาท ี– 105 นาที
ประมาณ 89 นาท ี– 110 นาที

ขนาด 1.0 ลติร
ประมาณ 45 นาท ี– 59 นาที
ประมาณ 34 นาท ี– 49 นาที
ประมาณ 44 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 57 นาท ี– 70 นาที
ประมาณ 55 นาท ี– 64 นาที

ประมาณ 115 นาท ี– 125 นาที
ประมาณ 54 นาท ี– 60 นาที
ประมาณ 84 นาท ี– 107 นาที
ประมาณ 89 นาท ี– 112 นาที

ขนาด 1.8 ลติร

9

เมื�อปรบัปรมิาณนํ�าใหต้รงตาม
เสน้ระดบันํ �าของเมนโูจก๊ (CONGEE) 
หา้มใชก้ารต ั�งคา่เมนอู ื�นใดนอกจาก
เมนโูจก๊ 
หากใชเ้มนอู ื�น อาจทาํใหโ้จก๊เดอืด
ลน้ออกมาได้
● การต ั�งคา่เมนโูจก๊จะไมถ่กูบนัทกึไว ้

ดงัน ั�น หากตอ้งการทาํโจก๊ จะตอ้ง
เลอืกเมนโูจก๊ใหมท่กุคร ั�ง

หลงัการใชง้าน โปรดนําขา้วออกจากหมอ้ กดปุ่ ม            แลว้ถอดปล ั�ก
เสยีบและปล ั�กที�ตวัผลติภณัฑ ์จากน ั�นจงึทาํความสะอาดหมอ้หงุขา้ว

8

7

● รอใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นลงกอ่นแลว้จงึทําความสะอาด→ ดหูนา้ 18 - 19
● ไมจั่บปลั�กเสยีบและปลั�กที�ตวัผลติภณัฑข์ณะมอืเปียก (อาจเกดิไฟฟ้าลดัวงจรหรอืไฟดดู)
● การยกหมอ้ในออกเพยีงอยา่งเดยีวไมถ่อืเป็นการปิดสวติช ์โปรดตรวจสอบใหแ้นใ่จวา่ไดก้ดปุ่ มยกเลกิแลว้

● ในขณะที�คนขา้ว หมอ้อาจหมนุ การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ (หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน) จะชว่ยป้องกนัการหมนุ
หรอืป้องกนัการเกดิรอยที�กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้

● ขา้วกน้หมอ้อาจเกดิการไหมเ้กรยีมเล็กนอ้ยขึ�นอยูก่บัปัจจัยตา่ง ๆ เวลาหงุขา้ว
● ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุอาจไมเ่รยีบเสมอกนัเนื�องจากการพาความรอ้นขณะหงุขา้ว

เมื�อหงุขา้วเสร็จจะเปลี�ยนไปเป็นโหมดอุน่โดยอตัโนมตั→ิ ดหูวัขอ้ “การอุน่ขา้ว” 
ในหนา้ 11
เมื�อไฟโหมดอุน่ตดิสวา่ง และไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าดบัลง สว่นแสดงผลจะแสดงระยะเวลาอุน่
ที�ผา่นไปโดยมหีน่วยเป็นชั�วโมง

เมื�อหมอ้หงุเขา้สูโ่หมดอุน่ ใหค้นขา้วทนัท ีการซุยขา้วเพื�อกระจาย
ความรอ้นและกาํจดัความชื�นสว่นเกนิ จะชว่ยป้องกนัไมใ่หข้า้วแข็ง 
ขา้วแฉะ หรอืขา้วไหม้
● โปรดใชค้วามระมดัระวงัเพื�อป้องกนัไมใ่หเ้กดิแผลไหมใ้นขณะคนขา้ว

โปรดอยา่ปิดฝาดา้นนอกในขณะที�ทพัพอียูใ่นหมอ้หงุขา้ว 
อาจทาํใหเ้ปิดฝาไดย้าก

แสดงเวลาอุน่ที�ผา่น
ไป

ในกรณีที�ตอ้งการหงุตอ่เนื�องมากกวา่ 1 หมอ้  หรอืตอ้งการหงุตอ่จากโหมดอุน่  ใหร้อจน
ตวัเครื�องเย็นลงกอ่น 45 นาท ีหรอืนานกวา่น ั�น หากตวัเครื�องหรอืฝาดา้นนอกรอ้น 
ขา้วอาจไมส่กุเทา่ที�ควร
การหงุโดยไมร่อใหต้วัเครื�องเย็นลงกอ่น อาจทําใหต้อ้งใชเ้วลาในการหงุนานกวา่ปกต ิ
(นานที�สดุประมาณ 60 นาท)ี นอกจากนี�อาจไมแ่สดงเวลาคงเหลอืจนกวา่จะหงุสกุในระยะเวลาหนึ�ง

หากตอ้งการทําใหต้วัผลติภณัฑแ์ละฝาดา้นนอกเย็นลงอยา่งรวดเร็ว โปรดลองวธิกีารดงัตอ่ไปนี�
• ใสนํ่ �าเย็นลงในหมอ้ในแลว้นําหมอ้ในวางในตวัเครื�อง
• เปิดฝาดา้นนอก ถอดชุดฝาดา้นในออกเพื�อใหแ้ผน่ปลอ่ยความรอ้นเย็นลง

ขอ้ควรปฏบิตัทิ ี�ตอ้งทราบ

เคล็ดลบั

ระวงันํ �าลน้ออกมา

“　 ”, “　”, และ “　” จะปรากฏขึ�นในขณะที�เมนูถกูเปลี�ยน

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟดบัลง

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) แจง้การหงุเสร็จดงัขึ�น ใหซุ้ยหนา้
ขา้วทนัที

เวลาที�ใชใ้นการหงุขา้วโดยประมาณ

● ตารางดา้นบนยดึขอ้มลูจากการทดสอบดว้ยแรงดนัไฟฟ้า 220 - 230 โวลต,์ อณุหภมูหิอ้ง 20 ℃ และอณุหภมูนํิ�าอยูท่ี� 18 ℃
● ระยะเวลาในตารางเป็นเวลาที�วดัตั �งแตเ่ริ�มหงุจนเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ ซึ�งเวลาอาจเปลี�ยนตามแรงดนัไฟฟ้า อณุหภมูหิอ้ง ฤดกูาล ปรมิาณนํ�า และชนดิของขา้ว
● เมนูขา้วผสมตอ้งใชเ้วลาหงุนานกวา่ปกตเิพื�อใหข้า้วสามารถดดูซมึเครื�องปรงุ

โปรดทราบ ● ผูใ้ชส้ามารถเปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืน (เสยีงดนตร,ี เสยีงปิ� บ) สําหรับการทํางานของหมอ้หงุขา้วได ้
→ โปรดด ู“วธิเีปลี�ยนเสยีงแจง้เตอืน” ในหนา้ 7



● หงุขา้วขาวใหส้กุตามระดบัความนุ่ม
มาตรฐาน (เนื�อสมัผัส)

● หงุขา้วเมล็ดสั �น

● หงุขา้วสําหรับทําซชู ิโดยขา้วอาจมเีนื�อสมัผัสแข็ง
เล็กนอ้ย
อาจหงุออกมาแข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ยเมื�อเลอืก
เมนูหงุขา้วขาวเมล็ดสั �นหรอืขา้วหอมมะลิ

● หงุขา้วผสม
● เครื�องปรงุรสควรผสมกบันํ�าซปุหรอืนํ�า แลว้จงึ

เตมิลงในขา้ว หลงัจากปรับปรมิาณนํ�าแลว้จงึคน
ใหเ้ขา้กนั หากเตมิเครื�องปรงุโดยตรง ขา้วอาจจะ
ผสมกนัไดไ้มด่เีทา่ที�ควร อาจทําใหข้า้วไหมห้รอื
หงุไมส่กุเทา่ที�ควร

● ปรมิาณสว่นผสมที�พอเหมาะคอืประมาณ 
30-50% ของปรมิาณมวลรวมของขา้ว

● หั�นสว่นผสมใหเ้ป็นชิ�นเล็ก ๆ และวางบนขา้วโดย
ไมผ่สมไปกบัตวัขา้ว

● หงุขา้วเหนยีว
● ซาวขา้วและเทนํ�าออกโดยใชก้ระชอน 

ประมาณ 30 นาที
● เครื�องปรงุรสควรผสมกบันํ�าซปุหรอืนํ�าแลว้เตมิ

ลงในขา้ว หลงัจากปรับปรมิาณนํ�า แลว้คนให ้
เขา้กนั

● โรยสว่นผสมบนขา้วหลงัจากปรับระดบันํ�าแลว้

● หงุขา้วผสมธญัพชื โดยใชข้า้วกลอ้งผสมกบั
ขา้วฟ่างหลายชนดิ ขา้วชนดิอื�นที�ไมใ่ชข่า้วผสม
ธญัพชืที�ไมม่ขีา้วกลอ้งเป็นสว่นผสม อาจทําให ้
เดอืดลน้หรอืหงุขา้วไมส่กุ ดงันั�นไมค่วรใชเ้มนู
นี�หงุขา้วชนดิอื�น

● ความแข็งของขา้วผสมธญัพชืเมื�อหงุสกุแลว้จะ
แตกตา่งกนัไปขึ�นอยูก่บัชนดิของธญัพชืและ
สดัสว่นการผสม

● ขา้วที�มสีว่นผสมของขา้วฟ่างในปรมิาณสงูหรอื
ขา้วเมล็ดใหญ ่(เสน้ผา่นศนูยก์ลางตั �งแต ่10 
มลิลเิมตรขึ�นไป) เมื�อหงุแลว้อาจมลีกัษณะ
คอ่นขา้งแข็ง การหงุขา้วผสมธญัพชื 
หากแชนํ่�าไว ้2 ชั�วโมงจะทําใหข้า้วผสมธญัพชืที�
หงุสกุมเีนื�อสมัผัสที�นุ่มขึ�นเล็กนอ้ย

● หงุขา้วกลอ้ง
● หากผสมขา้วขาวหรอืขา้วที�หงุไดท้นัทโีดยไมต่อ้ง

ซาวนํ�ากบัขา้วกลอ้ง อาจทําใหเ้ดอืดจนลน้ออกมา
หรอืหงุไดไ้มส่มบรูณ ์ดงันั�นจงึไมแ่นะนําใหผ้สมกนั

● ตม้โจก๊
● ปรมิาณสว่นผสมที�พอเหมาะคอืประมาณ 

30-50% ของปรมิาณมวลรวมของขา้ว
● หั�นสว่นผสมใหเ้ป็นชิ�นเล็ก ๆ และวางบนขา้ว

โดยไมผ่สมไปกบัตวัขา้ว
● ไมค่วรใสส่ว่นผสมที�สกุยากลงไปในปรมิาณ

มาก 
● สําหรับผักใบเขยีวใหแ้ยกลวกกอ่น แลว้จงึ

เตมิลงไปในโจก๊หลงัจากโจก๊หงุสกุแลว้
● ไมส่ามารถใชข้า้วกลอ้งหรอืขา้วที�ผสมกบั

ธญัพชืชนดิอื�นทําโจก๊ได ้

เคล็ดลบัและสิ�งที�ควรรู ้

ขา้วขาวขา้วขาว

10

เคล็ดลบัการหงุขา้วชนดิตา่ง ๆ

1.0 ลติร: 1–5.5
1.8 ลติร: 2-10

1.0 ลติร: 1–5.5

1.8 ลติร: 2-10

1.0 ลติร: 1–5.5

1.8 ลติร: 2-10

1.0 ลติร: 1-4

1.8 ลติร: 2-6

1.0 ลติร: 1-4

1.8 ลติร: 2-6

1.0 ลติร: 1-4

1.8 ลติร: 2-6

1.0 ลติร: 1-4

1.8 ลติร: 2-8

1.0 ลติร: 0.5

1.8 ลติร: 0.5-1

ขา้วที�ใช้ประเภทขา้วที�
ตอ้งการหงุ ระดบันํ �า ปรมิาณขา้วที�หงุ 

(ถว้ย)*

ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วขาวขา้วผสม ขา้วขาว
เมล็ดยาว

โจก๊โจก๊ ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ขา้วกลอ้ง
ขา้วกลอ้ง
เมล็ดยาว
/กลาง

ขา้วกลอ้ง

ขา้วผสม
ธญัพชื

ขา้วผสม
ธญัพชื

ขา้วผสม
ธญัพชื

ขา้วขาว
เมล็ดส ั�น

ขา้วเหนยีว

ขา้วเหนยีว

ซชูิซูชิ  ขา้ว
เมล็ดสั �น

ขา้ว
เมล็ดสั �น

ขา้วขาว
เมล็ดสั �น

ขา้วขาว

● ขา้วจะหงุเสร็จเร็วขึ�น แตเ่นื�อสมัผัสของ
ขา้วอาจจะแข็งกวา่ปกตเิล็กนอ้ยขา้วขาวโหมดหงุ

ดว่น
1.0 ลติร: 1–5.5
1.8 ลติร: 2-10

ขา้วขาว
เมล็ดยาว โหมดหงุดว่น

เมนทู ี�เลอืก

ขา้วผสม

โจก๊

ขา้วกลอ้ง

ขา้วผสม
ธญัพชื

ขา้วเหนยีว

ซชู ิ

ขา้วเมล็ด
สั �น

ขา้วเหนยีวลว้น
หรอืขา้วเหนยีว 

+ ขา้วขาว
เมล็ดยาว

ใสนํ่�าสงูกวา่ขดี
ระดบันํ�าสําหรับ
หงุขา้วเหนยีว
เล็กนอ้ยเมื�อหงุ
ขา้วเหนยีวผสม

กบัขา้วขาว
เมล็ดยาว
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โหมดอุน่

สงูสดุ 12 ช ั�วโมง
สงูสดุ 12 ช ั�วโมง

1
2

ไฟโหมดอุน่

ปุ่ ม “อุน่” ปุ่ ม “ยกเลกิ”

การแสดงผล
ในโหมดอุน่

โหมดนี�สามารถใชไ้ดเ้มื�อหมอ้หงุขา้วอยูใ่นโหมดอุน่ปกติ

หากตอ้งการเปลี�ยนจากโหมดอุน่ตอ่เนื�องกลบัไปเป็นโหมดอุน่ปกติ

ตรวจดวูา่ไฟในโหมดอุน่ปกตติดิสวา่ง

● โหมดอุน่ตอ่เนื�องจะไมส่ามารถใชไ้ดใ้นกรณีตอ่ไปนี� 
● เมื�อใชโ้หมดอุน่ปกตนิานเกนิ 12 ชั�วโมง
● เมื�อครบเวลา 4 ชั�วโมงสําหรับโหมดอุน่ตอ่เนื�อง เครื�องจะเปลี�ยนกลบัไปเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตัิ
● เมื�ออณุหภมูขิองหมอ้ตํ�าลงเนื�องจากการยกเลกิโหมดอุน่หรอืไฟดบั

หมอ้หงุขา้วจะสง่เสยีงบี�บ และเร ิ�มโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตั ิ
● เมื�อเวลาผา่นไป 8 ชั�วโมงหลงัจากเริ�มโหมดอุน่ตอ่เนื�อง เครื�องจะเปลี�ยนกลบัไปเป็นโหมดอุน่ปกตโิดยอตัโนมตัิ

กดปุ่ ม 

กดปุ่ ม 

ไฟอุน่ตอ่เนื�องจะตดิสวา่งแทน

จะเปลี�ยนกลบัไปเป็นโหมดการอุน่ปกต ิและไฟอุน่ปกติ
จะตดิสวา่งขึ�น

● สําหรับเมนูดา้นที�มี
เครื�องหมาย “    ” ตวัเลข
จะแจง้เตอืนโดยกะพรบิที� “0” 
ชั�วโมง โปรดอยา่ตั �งโหมดอุน่

เวลาที�ใชใ้นการอุน่
● โปรดตรวจสอบเวลาสงูสดุในการอุน่ของขา้วแตล่ะชนดิดงัที�ระบใุนตารางดา้นลา่งนี�
● เมนูที�ระบดุว้ย “   ” จะไมส่ามารถเลอืกเป็นโหมดอุน่ตอ่เนื�องได ้โหมดอุน่ปกตจิะถกูเลอืกโดยอตัโนมตัิ
● เมื�อหงุขา้วสกุ ทกุเมนูจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ แตห่า้มตั �งโหมดอุน่กบัเมนูที�มเีครื�องหมาย “     ” เนื�องจากอาจเป็นสาเหตใุหข้า้วเกดิ

การบดูเสยีหรอืเกดิกลิ�นเหม็นได ้

● เมื�อใชเ้มนูโจก๊ (CONGEE) ขา้วหรอืธญัพชืที�ตม้จะหนดืขน้ขึ�นเมื�อเวลาผา่นไปนาน ดงันั�นใหปิ้ดโหมดอุน่หลงัจากทําเมนูโจก๊แลว้เสร็จ 
 และรับประทานโดยทนัที

เมนู

โหมดอุน่

อุน่ปกติ

อุน่ตอ่เนื�อง

ขา้วกลอ้ง, ขา้วผสมธญัพชืขา้วผสม, โจ๊ก*, ขา้วเหนยีวขา้วขาว, หงุดว่น, ขา้วขาวเมล็ดสั �น
,ซชู ิ

● เมื�อผา่นไป 12 ชั�วโมง 
ตวัเลขจะกะพรบิแจง้เตอืน 
ควรรับประทานขา้วที�เหลอืโดย
เร็วที�สดุเทา่ที�จะเป็นไปได ้

เมื�อหงุสกุจะเปลี�ยนเป็นโหมดอุน่ปกติ
โดยอตัโนมตั ิและไฟอุน่ปกตจิะตดิสวา่ง

สามารถเลอืกใชง้านโหมดอุน่ปกตหิรอือุน่ตอ่เนื�อง
● หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ กดปุ่ มยกเลกิ

อุน่ปกติ
เป็นการอุน่ดว้ยอณุหภมูทิ ี�คอ่นขา้งสงู
ซึ�งจะชว่ยป้องกนัการเกดิกลิ�นไมพ่งึ
ประสงค์

อุน่ตอ่เนื�อง การอุน่ขา้วดว้ยโหมดนี�เป็นการอุน่ดว้ยอณุหภมูทิ ี�คอ่นขา้งตํ�าเป็นระยะเวลานานซึ�ง
จะชว่ยป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้หรอืเปลี�ยนสี

อุน่ปกต/ิอุน่ตอ่เนื�อง

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

● โหมดอุน่ไมส่ามารถใชก้บัเมนูเคก้ได ้
มตีอ่ในหนา้ถดัไป

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟกะพรบิ ไฟ
กะพรบิ
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การอุน่ขา้ว (ตอ่)

กดปุ่ ม 

ไฟโหมดอุน่จะตดิสวา่ง โดยเวลาอุน่ที�ผา่นไปจะกลบัไปที� “0h” 
ในสว่นแสดงผล

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัในขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่ 
ใหก้ดปุ่ ม       หรอื       เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา 
เมื�อกดปุ่ ม       หรอื       อกีครั �งจะกลบัมาแสดงเวลาอุน่
ที�ผา่นไป

หากไมเ่ปลี�ยนการแสดงผลกลบัเป็นเวลาอุน่ที�ผา่น
ไป ในการหงุครั �งตอ่ไปเวลาอุน่ที�ผา่นไปจะไมแ่สดงบน
จอแสดงผล 
หากจอแสดงเวลาที�ผา่นไปของโหมดอุน่กะพรบิอยู ่
จะไมส่ามารถสลบัโหมดการทํางานได ้

●   แบคทเีรยีอาจขยายพันธุแ์ละกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นอาจเกดิ
จากการดแูลรักษาที�ไมท่ั�วถงึ อณุหภมูหิอ้งในแตล่ะฤดกูาล
หรอืสภาพแวดลอ้มการใชง้าน การเปิดปิดฝาดา้นนอก
บอ่ย ๆ ชนดิของขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว เป็นตน้ หากกงัวล
เรื�องกลิ�นไมพ่งึประสงค ์ใหทํ้าความสะอาดหมอ้ตามหวัขอ้ 
“ดา้นใน” ในหนา้ 19 และหวัขอ้ “การทําความสะอาดตวัเอง
อตัโนมตั”ิ ในหนา้ 20 จากนั�นใชโ้หมด “อุน่ปกต”ิ โดยอาจ
ไดผ้ลดยีิ�งขึ�นเมื�อเพิ�มอณุหภมูใินการอุน่ตามหวัขอ้ “เมื�อเกดิ
กรณีเชน่นี�” ในหนา้ 24

● หากตอ้งการเกบ็ขา้วไวใ้นหมอ้เพื�อรับประทานในมื�อตอ่ ๆ ไป ใหใ้ชฟั้งกช์นัการอุน่

■ กรณีที�ยกเลกิโหมดอุน่แลว้ตอ้งการอุน่อกีคร ั�ง

กรณีมกีลิ�นที�ไมพ่งึประสงค์

ขอ้ควรปฏบิตัทิ ี�ตอ้งทราบ

โปรดทราบ

วธิอีุน่ขา้วอกีคร ั�ง

●  โปรดอยา่อุน่อกีครั �งหากอณุหภมูขิา้วและหมอ้ตํ�า 
หากอุน่อกีครั �งเมื�ออณุหภมูขิา้วและหมอ้ตํ�า จะทําให ้
“0 h” บนจอแสดงผลกะพรบิ

ไฟสวา่ง
ขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น
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การอุน่ซํ �า

1

2

3

หากกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าขณะที�
ไฟโหมดอุน่ดบัอยู ่เครื�องจะเริ�ม
การหงุขา้วแทน

● โปรดคนขา้วเพื�อป้องกนัไมใ่หข้า้วแข็งหรอืไหม ้
● หากตอ้งการอุน่ซํ�าสําหรับขา้วที�มปีรมิาณนอ้ย ใหใ้สนํ่�า 1 ชอ้นโตะ๊ตอ่ขา้ว 1 ถว้ย 

(ประมาณ 160 กรัม) คนใหท้ั�ว และรวมขา้วไวต้รงกลางหมอ้เพื�อชว่ยป้องกนัไมใ่หข้า้วแหง้
● โปรดระวงัไมใ่หถ้กูลวกในขณะที�ซยุหนา้ขา้ว
● ในขณะที�คนขา้ว หมอ้อาจหมนุได ้การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ 

(หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน) จะชว่ยป้องกนัการหมนุหรอืป้องกนัการเกดิรอยที�
กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้

ซุยหนา้ขา้วที�อุน่อยูแ่ลว้เกลี�ยใหเ้รยีบเสมอกนั

● โปรดซยุหนา้ขา้วใหท้ั�วแลว้เกลี�ยใหเ้รยีบเสมอกนัเนื�องจากขา้วบรเิวณกน้หมอ้อาจแข็งกวา่ปกต ิ
● โปรดระวงัไมใ่หถ้กูลวกในขณะที�ซยุหนา้ขา้ว
● ในขณะที�คนขา้ว หมอ้อาจหมนุได ้การใชถ้งุมอืประคองหมอ้ (หมอ้จะมคีวามรอ้นสงูหลงัจากใชง้าน) จะชว่ยป้องกนั

การหมนุหรอืป้องกนัการเกดิรอยที�กน้หมอ้ (ดา้นนอก) ได ้

ซุยหนา้ขา้ว

กดปุ่ มกดปุ่ ม ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง และหนา้จอ
จะกลบัมาแสดงเวลาปัจจบุนั

ตรวจสอบจนแนใ่จวา่ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่ง แลว้จงึกดปุ่ ม

เวลาโดยประมาณที�ใชใ้นการอุน่ซํ �า

ประมาณ 7 - 9 นาที

สามารถใชฟ้งักช์นันี�ขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่ปกตหิรอือุน่ตอ่เนื�อง
● ฟงักช์นัอุน่ซํ �าใชส้าํหรบัอุน่ขา้วในขณะที�อยูใ่นโหมดอุน่เพื�อใหข้า้วอุน่ข ึ�น 
โดยเฉพาะเมื�อขา้วถกูอุน่อยูใ่นอณุหภมูทิ ี�คอ่นขา้งตํ�าในโหมดอุน่ตอ่เนื�อง
ฟงักช์นันี�จะชว่ยอุน่ขา้วใหก้ลบัไปอยูใ่นอณุหภมูทิ ี�พอเหมาะแกก่ารรบัประทาน
● อุน่ซํ �าขณะที�ไฟโหมดอุน่ตดิสวา่งเทา่น ั�น

● หา้มใชฟั้งกช์นัอุน่ซํ�ากบัขา้วชนดิอื�นที�ไมใ่ชข่า้วขาว เนื�องจากอาจทําใหข้า้วไหมห้รอืเปลี�ยนสี
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าหลายครั�ง อาจทําใหข้า้วไหมห้รอืแหง้ได ้
● โปรดอยา่อุน่ซํ�าเมื�อมปีรมิาณขา้วอยูท่ี�เสน้ระดบันํ�าสําหรับหงุขา้วขาวที�เหนอืกวา่ระดบั 3 ขึ�นไป (สําหรับขนาด 1.0 ลติร) หรอื

ระดบั 6 (สําหรับขนาด 1.8 ลติร) เนื�องจากอาจทําใหข้า้วอุน่ไมท่ั�วถงึ
● โปรดอยา่ใชฟั้งกช์นัอุน่ซํ�าเมื�อขา้วเย็นหรอืหมอ้ในมอีณุหภมูตํิ�าเพราะอาจทําใหข้า้วไหม ้มกีลิ�น หรอืทําใหข้า้วแข็ง

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) 
จะดงัขึ�นเมื�อการอุน่ซํ �าเสร็จสิ�น
ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าดบัลง ไฟโหมดอุน่
จะสวา่งขึ�น และหมอ้หงุขา้วจะสลบั
ไปอยูใ่นโหมดอุน่ปกติ

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าดบัลง ไฟโหมดอุน่จะสวา่งขึ�น 
และหมอ้หงุขา้วจะสลบัไปอยูใ่นโหมดอุน่ปกติ

หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ �าแลว้เปลี�ยนกลบัเป็นโหมดอุน่

ประมาณ 7 - 9 
นาที

ไฟโหมดอุน่จะดบัลง ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะกะพรบิแทน
ดงัภาพดา้นลา่งนี�

เสยีงสญัญาณเตอืนจะดงัขึ�นแลว้เร ิ�มอุน่ซํ �า

โปรดอยา่อุน่ซํ �าในกรณีตอ่ไปนี�

หากตอ้งการยกเลกิการอุน่ซํ ��าและโหมดอุน่

ไฟโหมดอุน่

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

ปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

ไฟสวา่งขึ�น

● หากตอ้งการเก็บขา้วไวใ้นหมอ้เพื�อรับประทานในมื�อตอ่ ๆ ไป ใหใ้ชฟั้งกช์นัการอุน่ ไฟดบัลง

แสดงเวลาคงเหลอื (เป็นนาท)ี จนกวา่
จะอุน่ซํ�าเสร็จ

ไฟตดิพรอ้มกบั
หมนุ

ไฟกะพรบิ
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ต ั�งเวลาหงุขา้ว

ระยะเวลาที�แนะนําในการต ั�งเวลาหงุ

ขอ้ควรปฏบิตัทิ ี�ตอ้งทราบ

●  อยา่ตั �งเวลาหงุนานเกนิ 13 ชั�วโมง นอกจากนี�โปรดอยา่ตั �งเวลาหงุนานเกนิ 8 ชั�วโมง 
หรอืเมื�ออณุหภมูขิองนํ�าสงู เชน่ ในชว่งฤดรูอ้น 
(วธินีี�จะชว่ยไมใ่หข้า้วบดูเพราะแชนํ่�านานเกนิไป)

1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 10 นาที

1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 10 นาที
1 ชั�วโมง 15 นาที

2 ชั�วโมง 15 นาที
1 ชั�วโมง 55 นาที

2 ชั�วโมง 15 นาที
2 ชั�วโมง

ขา้วขาว
ขา้วขาวเมล็ดส ั�น
ซูชิ

โจก๊
ขา้วกลอ้ง

2

3

4

1

ต ั�งเวลา
● ฟังกช์นันี�ตั �งเพื�อใหข้า้วหงุสกุในเวลาที�ตอ้งการรับประทาน เมื�อตั �งเวลาแลว้ เวลาที�ตั �งจะถกูบนัทกึลงใน “ต ั�งเวลา 1” หรอื “ต ั�งเวลา 2”
● การต ั�งคา่เร ิ�มตน้จากโรงงานจะ “ต ั�งเวลา 1” ไวท้ ี� 6:00 น. และ “ต ั�งเวลา 2” ไวท้ ี� 18:00 น.

● หากตั �งเวลานอ้ยกวา่เวลาที�แนะนํา (โปรดดตูารางดา้นลา่งนี�) เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นและหมอ้หงุขา้วจะเริ�มหงุทนัท ีซึ�งระยะเวลาโดย
ประมาณจนกระทั�งหงุเสร็จจะปรากฏขึ�น

● สามารถดขูั �นตอนการเตรยีมกอ่นการหงุขา้วไดท้ี�หวัขอ้ “วธิหีงุขา้วขั �นพื�นฐาน” ขั �นตอนที� 1 - 4 ในหนา้ 8

● โปรดปรับเวลาปัจจบุนัใหต้รงกอ่นการตั �งเวลา หากเวลาคลาดเคลื�อน ขา้วจะไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไว ้→ หนา้ 7

เมื�อต ั�งเวลา 1 เป็น “7:30”ตัว
อย่าง

● ไมส่ามารถใชฟั้งกช์นั ตั �งเวลา (Timer) สําหรับเมนู หงุดว่น ขา้วผสม ขา้วเหนยีว 
ขา้วผสมธญัพชื และเมนูอบเคก้

● เมื�อกดปุ่ มปรับเวลาคา้งไว ้เวลาจะเพิ�มขึ�นทกุ 10 นาทอียา่งรวดเร็ว
● ไมจํ่าเป็นตอ้งตั �งเวลาใหมอ่กีครั �ง หากตอ้งการใชเ้วลาเดยีวกนักบัเวลาที�ตั �งไวค้รั �ง

กอ่น

กดปุ่ ม          และเลอืกเมนทูี�ตอ้งการ

เวลาที�ตั �งไวสํ้าหรับ “ตั �งเวลา 1” และไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะกะพรบิ
● เมื�อกดอกีครั �งจะปรากฏเวลาที�ตั �งไวสํ้าหรับ “ตั �งเวลา 2”

กดปุ่ ม        หรอื        เพื�อปรบัเวลาที�ตอ้งการ
ใหข้า้วสกุ

● ตอ้งกดปุ่ ม เร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า เพื�อต ั�งเวลา
● ขา้วจะสกุในเวลาที�ตั �งไว ้

→ ดหูนา้ 9 “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 7”
● หากตอ้งการยกเลกิการหงุในขณะที�ไดต้ั �งเวลาหงุเอาไวแ้ลว้ ใหก้ดปุ่ ม “ยกเลกิ”

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง เวลาที�ตอ้งการใหข้า้วสกุและไฟที�ปุ่ มตั �งเวลา
จะสวา่งขึ�น

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�น ถอืวา่การตั �งเวลาหงุเป็นอนัเสร็จสิ�น

กดปุ่ ม          เพื�อเลอืก “ต ั�งเวลา 1” 
(หรอื “ต ั�งเวลา 2”)

: ในการกดแตล่ะคร ั�งเวลาจะ
เพิ�มขึ�น 10 นาที

: ในการกดแตล่ะคร ั�งเวลาจะ
ลดลง 10 นาที

กดปุ่ ม

● หา้มต ั�งเวลาหงุ หากใสส่ว่นผสม
หรอืเครื�องปรงุรสลงไปในขา้ว 
สว่นผสมอาจเสยีหรอืเครื�องปรงุ
รสอาจตกตะกอนบรเิวณสว่นกน้
ของหมอ้ในทาํใหห้งุออกมาได้
ไมส่มบรูณ์

● เมื�อตั �งเวลาหงุ จะไมป่รากฏเวลาโดยประมาณจนกวา่ขา้วจะสกุ
● ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไวเ้มื�ออณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�าตํ�า นอกจากนี�อาจขึ�นอยูก่บัปรมิาณนํ�า

หรอืแรงดนัไฟฟ้าดว้ยเชน่กนั
● ในการหงุขา้วโดยตั �งเวลา ขา้วจะดดูซบันํ�ามากกวา่ปกต ิซึ�งจะทําใหข้า้วนิ�มขึ�น หรอืเยื�อขา้วอาจไปเกาะ

ที�กน้หมอ้ทําใหไ้หมเ้กรยีมได ้
● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�ตั �งเวลาหงุอยู ่ใหก้ดปุ่ ม      หรอื      เพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา 

โดยหนา้จอจะแสดงเวลาเมื�อกดปุ่ มเทา่นั�น

ขอ้ควรระวงั

เวลาที�ต ั�ง

เวลาที�ตอ้งการใหข้า้ว
สกุ

การต ั�งเวลาหงุเสร็จสิ�น

ไฟสวา่งขึ�น
ไฟกะพรบิ

ไฟดบัลง

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น

ขนาด 1.0 ลติร ขนาด 1.0 ลติร ขนาด 1.8 ลติรขนาด 1.8 ลติร
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วธิกีารอบเคก้
1
2

3

ทาเนยบาง ๆ ที�พื�นผวิดา้นในของหมอ้ใหท้ ั�ว
● หากทาเนยไมท่ั�วถงึอาจทําใหนํ้าเคก้ออกจากหมอ้ไดย้าก

เทแป้งเคก้ลงในหมอ้ที�เตรยีมไวใ้นข ั�นตอนที� 1 เกลี�ยผวิแป้งใหเ้รยีบ
เสมอกนัและไลฟ่องอากาศออก
● ใชฝ่้ามอืตบกน้หมอ้เบา ๆ หลายครั�งเพื�อไลฟ่องอากาศออกจากแป้งเคก้

อยา่กระแทกหมอ้ดว้ยวตัถแุข็งหรอืกระแทกหมอ้กบัเคานเ์ตอรค์รัว เพราะอาจทําใหห้มอ้เสยีรปูทรง ทั �งยงัอาจทําใหเ้คก้ที�
อบสกุไมท่ั�วถงึดว้ย

4 ปิดฝาดา้นนอกแลว้กดปุ่ ม        เพื�อเลอืกเมนกูารอบเคก้
● เมื�อเลอืกเมนูอบเคก้ เวลามาตรฐานที�ตั �งคา่ไว ้

สําหรับเมนูอบเคก้จะเริ�มกะพรบิ กดปุ่ ม     หรอื    
เพื�อเปลี�ยนเวลาการอบเคก้ 
→ โปรดดตูาํราอาหาร (หนา้ 17) สาํหรบั

เวลาที�ใชใ้นการหงุ
● เมื�อกดปุ่ มปรับเวลาคา้งไว ้เวลาจะเพิ�มขึ�นทกุ 

5 นาทอียา่งรวดเร็ว

5 กดปุ่ ม

6 เมื�อเสยีงดนตรหีรอืเสยีงปิ� บดงัขึ�น หมายความวา่การอบเคก้
เสร็จเรยีบรอ้ยแลว้ ใหก้ดปุ่ ม         และนําเคก้ออกจากหมอ้

เตรยีมแป้งสาํหรบัการอบเคก้

*อยา่ใสผ่งฟหูรอืเบกกิ�งโซดาเพราะอาจทําใหเ้คก้ฟสูงูขึ�นมากเกนิไป
และอาจเป็นสาเหตทํุาใหเ้ครื�องทํางานผดิปกตไิด ้

*ปรมิาณสงูสดุของแป้งอเนกประสงคท์ี�สามารถใชไ้ดอ้ยูท่ี� 120 กรัม 
(ขนาด 1.0 ลติร) หรอื 180 กรัม (ขนาด 1.8 ลติร)

โปรดดวูธิกีารเตรยีมแป้งเคก้และปรมิาณสว่นผสมจากตาํราอาหาร (หนา้ 17)

● โปรดนําเคก้ที�อบออกทนัทหีลงัจากอบแลว้เสร็จ มเิชน่นั�นเคก้ที�อบ
อาจเกาะตดิผวิหมอ้ได ้

● โปรดนําเคก้ที�อบแลว้เสร็จออกดว้ยความระมดัระวงั เนื�องจากดา้น
ในตวัผลติภณัฑแ์ละหมอ้ดา้นในจะมคีวามรอ้นสงูหลงัจาก
อบเสร็จ

● หากเคก้ที�อบยงัไมส่กุเทา่ที�ควร โปรดทําซํ�าตั �งแตข่ั �นตอนที� 4
เพื�อเพิ�มเวลาในการอบใหน้านขึ�นเล็กนอ้ย

● โปรดรอใหต้วัผลติภณัฑเ์ย็นลงกอ่นนําไปทําความสะอาด
● หากมกีลิ�นไมพ่งึประสงคห์ลงเหลอือยูห่ลงัจากอบ โปรดดหูวัขอ้ 
“การทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตั”ิ ในหนา้ 20 เพื�อขจัดกลิ�น
ดงักลา่ว

● โปรดกดปุ่ ม “ยกเลกิ” ทกุครั �งที�ประกอบอาหารเสร็จ หากไมก่ด
ปุ่ ม "ยกเลกิ" เสยีงปิ� บจะดงัขึ�นทกุ ๆ  30 นาทเีพื�อแจง้เตอืนให ้
นําอาหารออก

45 นาที

● จอแสดงผลของหมอ้ขนาด 1.0 
65 นาที

1 นาท ี- 60 นาที

1 นาท ี- 80 นาที

1.0 ลติร

1.8 ลติร

ขนาด
เวลาที�ถกู
ต ั�งคา่จาก
โรงงาน

ระยะเวลาที�
สามารถต ั�งคา่

ได้

ขอ้ควรปฏบิตัทิ ี�ตอ้งทราบ

ภายในชว่ง 30 นาท ี
หลงัจากอบแลว้เสร็จ

30 นาทหีลงัจากอบ
แลว้เสร็จ

● หากตอ้งการทราบเวลาปัจจบุนัขณะที�อบเคก้อยู ่ใหก้ดปุ่ ม      หรอื      เพื�อเปลี�ยน
การแสดงเวลา โดยหนา้จอจะแสดงเวลาเมื�อกดปุ่ มเทา่นั�น

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะสวา่งขึ�น และเวลาคงเหลอืโดยประมาณจนกวา่การอบจะแลว้
เสร็จจะปรากฏบนจอแสดงผล (ในหน่วยนาท)ี

เมื�อเสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) ดงัขึ�น หมายความวา่การอบเริ�มขึ�นแลว้

ไฟกะพรบิ

ไฟกะพรบิ

ไฟกะพรบิ

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟสวา่งขึ�น
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■การตวงที�ใชใ้นสตูรอาหารนี�
● โปรดตวงขา้วดว้ยถว้ยตวงที�ใหม้า (1 ถว้ย = ประมาณ 180 มล.)
● 1 ชอ้นโตะ๊ = 15 มล. ● 1 ชอ้นชา = 5 มล.ตาํราอาหาร

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)

1 หั�นสะโพกไกเ่ป็นชิ�นลกูเตา๋ขนาด 1 ซม. ตกัเตา้หูท้อดดว้ยกระชอนแลว้
ราดนํ�ารอ้นลงไป กดเตา้หูเ้บา ๆ ใหส้ะเด็ดนํ�ามนั แลว้หั�นเป็นเสน้เล็ก ๆ นํา
สะโพกไกก่บัเตา้หูท้อดไปหมกัดว้ยสว่นผสม A ประมาณ 5 นาท ี
(อยา่เพิ�งทิ�งนํ�าหมกัที�ไดจ้ากสว่นผสมนี�)

2 หั�นแครร์อตและคอนยคัค ุ(วุน้บกุญี�ปุ่ น) เป็นเสน้เล็ก ๆ แชค่อนยคัคใุนนํ�ารอ้น
แลว้สะเด็ดนํ�า ซอยรากโกโบะเป็นเสน้ แชนํ่�าจนกวา่จะนุ่มแลว้สะเด็ดนํ�า 
จากนั�นหั�นเห็ดชติาเกะ (เห็ดหอม) เป็นเสน้เล็ก ๆ

3 นําสว่นผสมจากขั �นตอนที� 1 ใสล่งในนํ�าที�ใชสํ้าหรับแชเ่ห็ดชติาเกะแหง้ 
แลว้คนใหเ้ขา้กนั

4 ซาวขา้วและใสส่ว่นผสมจากขั �นตอนที� 3 ลงในหมอ้ใน จากนั�นเตมินํ�าใหถ้งึ
เครื�องหมายระดบั 3 สําหรับขา้วขาว แลว้คนสว่นผสมใหเ้ขา้กนั โดยคนจาก
สว่นกน้ของหมอ้

5 นําสว่นผสมจากขั �นตอนที� 1 และ 2 มาวางบนขา้วที�ไดจ้ากขั �นตอน
ที� 4 แลว้เกลี�ยใหท้ั�ว

● โปรดอยา่ผสมสว่นผสมกบัขา้วที�เตรยีมไว ้ การปรับเปลี�ยนปรมิาณขา้ว
และสว่นผสมอาจทําใหก้ารปรงุอาหารไมส่มบรูณแ์บบดงัตอ้งการ

6 กดปุ่ ม “เมนู” เพื�อเลอืกโหมด “ขา้วกลอ้ง”
7 กดปุ่ ม “เริ�มหงุ/อุน่ซํ�า” เพื�อเริ�มหงุขา้ว
8 เมื�อหมอ้หงุขา้วเขา้สูโ่หมดการอุน่แลว้ ควรคนขา้วทนัทเีพื�อให ้

ขา้วรว่นฟแูละไมจั่บกนัเป็นกอ้น
9 จัดเสริฟ์ขา้วในชาม และโรยหนา้ดว้ยผักชญีี�ปุ่ นหรอืมติสบึะ

วธิทีาํ

ขา้วผสม เลอืกเมน:ู  ขา้วผสม

ขา้ว..........................3 ถว้ย
สะโพกไก.่..................50 กรัม
เตา้หู ้(เตา้หูท้อด).......ครึ�งแผน่
แครร์อต, คอนยคัค,ุ 
รากโกโบะ.......อยา่งละ 35 กรัม
เห็ดหอมแหง้ 

(แชนํ่�าเตรยีมไว)้....2–3 ชิ�น

   ซอีิ�วญี�ปุ่ นชนดิออ่น
   (อสุคุจุโิชย)ุ .......1 1/2 ชอ้นโตะ๊
   มรินิ (สาเกหวาน)..1 1/2 ชอ้นโตะ๊ 
   เกลอื....................1/2 ชอ้นชา
   ผงดาชโินะโมโตะ....1/2 ชอ้นชา
นํ�าซปุที�ไดจ้ากการแชเ่ห็ดหอมแหง้
ผักชญีี�ปุ่ นหรอืมติสบึะ ปรมิาณตาม
ชอบ

A

สว่นผสม (สําหรับ 4–5 ที�)

1 ซาวขา้วใหส้ะอาดแลว้เตมินํ�าลงในหมอ้ใหถ้งึเครื�องหมายระดบั 3 
สําหรับการหงุขา้วซชู ิ

2 กดปุ่ ม “เมนู” แลว้เลอืกโหมด “ซชู”ิ
3 กดปุ่ ม “เริ�มหงุ/อุน่ซํ�า” เพื�อเริ�มหงุขา้ว
4 เมื�อหงุขา้วเสร็จ ใหนํ้าขา้วใสภ่าชนะอกีใบ 

(ที�เชด็ดว้ยผา้สะอาดชบุนํ�าหมาดๆ) 

สายชทูี�ผสมไวล้งบนขา้ว แลว้คนใหเ้ขา้กนัพรอ้มกบัใชพั้ดเพื�อระบาย
ความรอ้น

● สามารถทําเทมากซิชูไิดอ้ยา่งงา่ยดายและรวดเร็ว โดยหอ่ซาซมิิ
ที�ชื�นชอบกบัสว่นผสม และขา้วปั�นซชูดิว้ยโนร ิ(สาหรา่ย) 
นอกจากนี�ยงัสามารถใชผั้กกาดหอมหอ่เทมากซิชูไิดด้ว้ยเชน่กนั

วธิทีาํ

เทมากซูิชิ เลอืกเมน:ู ซูชิ

ขา้ว............................3 ถว้ย
นํ �าสม้สายชูปรงุรส
นํ�าสม้สายชทูี�หมกัจาก
ขา้ว.......................4 ชอ้นโตะ๊
นํ�าตาล...................1 ชอ้นโตะ๊
เกลอื.................1 1/2 ชอ้นชา
ท็อปปิ� งที�แนะนํา
ซาซมิ ิ(ทนู่า ปลาหมกึ กุง้ ฯลฯ)
ผักดองสไตลญ์ี�ปุ่ น 
(เชน่ หวัไชเทา้ดอง)

นัตโตะ (ถั�วหมกั), ใบชโิซะ 
(ใบเพรลิลา) และตน้หอม
อะโวคาโดและแฮม
เบคอนและหน่อไมฝ้รั�ง
ไขป่ลาแซลมอน ปลาไหล 
และไขม่ว้น
แครอท แตงกวา และขึ�นฉ่าย
สาหรา่ย วาซาบ ิ(ฮอสแรดชิ) 
ซอีิ�วขาว และขงิแดงดอง
ตามชอบ

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)
ขา้ว.......................................................................1 ถว้ย
ผักใบเขยีว (สมนุไพรประจําฤดใูบไมผ้ลทิั �ง 7 ชนดิ* หากม ี
หรอืใชผั้กใบเขยีวอื�น ๆ แทนได)้.................................75 กรัม
เกลอื....................................................................เล็กนอ้ย

โจก๊ 7 สมนุไพร  เลอืกเมน:ู 

โปรดปฏบิตัติามคาํแนะนําดา้นลา่งนี�เสมอ เพื�อป้องกนัไมใ่ห้
โจก๊เดอืดลน้ออกมาและป้องกนัไมใ่หช้อ่งระบายไอนํ �าถกู
ปิดก ั�นซึ�งอาจเป็นอนัตรายได้
① ตรวจสอบวา่ไดเ้ลอืกเมนูโจก๊ในการหงุ
② ขณะที�ปรงุโจก๊พรอ้มผักใบเขยีว (เชน่ สตูรอาหารนี�) ควรเพิ�ม
    ผักใบเขยีวลงไปหลงัจากหงุขา้วเสร็จแลว้

1 ลา้งและตม้ผัก จากนั�นแชใ่นนํ�าเย็น บบีเอานํ�าออก แลว้หั�นเป็น
ชิ�นเล็ก ๆ

2 ซาวขา้วใหส้ะอาดแลว้เตมินํ�าจนถงึเสน้ระดบันํ�า 1 สําหรับโจก๊
3 กดปุ่ มเมนูและเลอืกเมนูโจก๊ จากนั�นกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าเพื�อเริ�ม
   หงุขา้ว
4 เมื�อหงุเสร็จแลว้ ใหใ้สส่ว่นผสมในขั �นตอนที� 1 และเกลอื แลว้คอ่ยๆ

คนผสมใหเ้ขา้กนั อกีวธิหีนึ�งใหต้กัโจก๊ใสใ่นถว้ยและวางผักจาก
ขั �นตอนที� 1 ไวด้า้นบน

วธิทีาํ

* 7 สมนุไพรประจาํฤดใูบไมผ้ล:ิ
พารส์ลยีญ์ี�ปุ่ น, หปูลาชอ่น (Shepherd’s Purse), หญา้โขน
(Cottonweed), หญา้ลกูไก ่(Chickweed), หญา้ปากไก ่
(Henbit), หวัผักกาด (Turnip), หวัไชเทา้ (Garden Radish)

โจก๊  
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1 ซาวขา้วและสะเด็ดนํ�าในกระชอนไวป้ระมาณ 30 นาที
2 ลา้งถั�วอะซกุ ิจากนั�นใสล่งในกระทะกน้ลกึแลว้เตมินํ�า 2 ถว้ย ตม้เป็น

เวลา 2 นาท ีจากนั�นเตมินํ�า 3 ถว้ย แลว้ตม้ประมาณ 20 นาทจีนถั�วนิ�ม
พอที�จะแตกไดเ้มื�อใชป้ลายนิ�วกด ตกัถั�วออก และเกบ็นํ�าตม้ถั�วไว ้

3 ใสข่า้วที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 1 ลงในหมอ้หงุ ใสนํ่�าตม้ถั�วที�ไดจ้าก
ขั �นตอนที� 2 แลว้เตมินํ�าลงไปใหถ้งึเครื�องหมายระดบั 3 สําหรับ
การหงุขา้วเหนยีว คนสว่นผสมใหเ้ขา้กนั โดยคนจากสว่นกน้หมอ้ 
วางถั�วอะซกุทิี�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 2 บนขา้วและเกลี�ยสว่นผสม
ใหเ้รยีบเสมอกนั

● โปรดอยา่ผสมสว่นผสมกบัขา้วที�เตรยีมไว ้การปรับเปลี�ยนปรมิาณ
ขา้วและสว่นผสมอาจทําใหก้ารปรงุอาหารไมส่มบรูณแ์บบดงัตอ้งการ 

4 กดปุ่ ม “เมนู” แลว้เลอืกโหมด “ขา้วเหนยีว”
5 กดปุ่ ม “เริ�มหงุ/อุน่ซํ�า” เพื�อเริ�มหงุขา้ว
6 เมื�อหงุขา้วแลว้เสร็จ ใหค้นขา้วเพื�อใหข้า้วกระจายตวั ตกัขา้ว

ใสช่าม โรยเกลอืงาขาวตามใจชอบ
● เมื�อผสมขา้วขาวกบัขา้วเหนยีว ใหเ้ตมินํ�าสงูกวา่เสน้บอกระดบั

นํ�าสําหรับการหงุขา้วเหนยีวเล็กนอ้ย

วธิทีาํ

ขา้วเหนยีวนึ�งถ ั�วอะซุกิ เลอืกเมน:ู  ขา้วเหนยีว

สว่นผสม (สาํหรบั 4–5 ที�)
ขา้วเหนยีว...............................................................3 ถว้ย
ถั�วอะซกุ.ิ................................................................50 กรัม
เกลอืงาขาว...........................................................ตามชอบ

ตม้ถ ั�วอะซุกแิลว้แยกสว่นนํ �าและสว่นกากถั�วไว ้จากนั�นวางไว ้
ใหเ้ย็นที�อณุหภมูหิอ้งกอ่นนําไปหงุ เมื�อปรับปรมิาณนํ�า ใหเ้ตมินํ�า
ตม้ถั�วแทนนํ�าเปลา่

1 ทาเนยบาง ๆ ที�พื�นผวิดา้นในของหมอ้ใหท้ั�ว
2 ใสส่ว่นผสม “A” ลงในถว้ยขนาดเล็ก แลว้ลอยถว้ยดงักลา่วใน

ถว้ยนํ�ารอ้นที�มขีนาดใหญก่วา่เพื�อละลายเนย
3 ตไีขข่าวจนขึ�นฟ ูคอ่ย ๆ เตมินํ�าตาลจนไขข่าวฟขูึ�นรปู
4 ใสไ่ขแ่ดงและกลิ�นวานลิลาลงไปในสว่นผสมที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอน

ที� 3 แลว้ตใีหเ้ขา้กนัจนเหนยีวขน้
5 ใสแ่ป้งอเนกประสงคท์ี�รอ่นไวล้งในสว่นผสมที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 4 

คนใหเ้ขา้กนัดว้ยพายซลิโิคนจนเนื�อแป้งนุ่มเนยีนและเขา้กนัด ีคอ่ย ๆ 
เตมิสว่นผสม “A” ที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 2 โดยไมต่อ้งคนนานจน
เกนิไป

6 เทแป้งเคก้ที�เตรยีมไวใ้นขั �นตอนที� 5 ลงในหมอ้ แลว้ใชฝ่้ามอืตบ
กน้หมอ้เบา ๆ หลายครั�งเพื�อไลฟ่องอากาศออกจากเนื�อแป้ง ใสห่มอ้
ลงไปในตวัผลติภณัฑ ์แลว้ปิดฝาดา้นนอก

7 กดปุ่ มเมนูและเลอืกเมนูอบเคก้ ตั �งเวลาอบที� 45 นาทสํีาหรับ
หมอ้ขนาด 1.0 ลติร และ 65 นาทสํีาหรับหมอ้ขนาด 1.8 ลติร 
แลว้กดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า

8 เมื�ออบแลว้เสร็จ นําเคก้ออกจากหมอ้และวางไวบ้นตะแกรงพัก
ใหเ้ย็น

9 ตกแตง่เคก้ดว้ยวปิครมีและผลไมต้ามชอบ
● รสชาตอิื�นๆ: รอ่นผงโกโกก้บัแป้งอเนกประสงคเ์พื�อทําเคก้

ชอ็กโกแลต หรอืใชผ้งชาเขยีวเพื�อทําเคก้ชาเขยีว (โดยเตมิ 
1 1/2 ชอ้นโตะ๊ สําหรับขนาด 1.0 ลติร และ 2 ชอ้นโตะ๊ 
สําหรับขนาด 1.8 ลติร)

วธิทีาํ

สปนัจเ์คก้ เลอืกเมน:ู อบเคก้

สว่นผสม

●  สว่นผสมที�ระบดุา้นลา่งนี�เป็นปรมิาณสงูสดุที�สามารถทําสปันจเ์คก้ไดเ้หมาะสมกบัผลติภณัฑ ์หากใชส้ว่นผสมเกนิกวา่ปรมิาณที�ระบ ุเคก้อาจไมส่กุ
เทา่ที�ควรหรอืแป้งเคก้อาจฟเูกาะตดิกบัชดุฝาดา้นใน

(การต ั�งเวลาอบ: 45 นาทสีาํหรบัหมอ้ขนาด 1.0 ลติร และ 
65 นาทสีาํหรบัหมอ้ขนาด 1.8 ลติร)

แป้งอเนกประสงค ์(รอ่น).......................
ไข ่(แยกไขแ่ดงกบัไขข่าว)...................
นํ�าตาล.............................................
กลิ�นวานลิลา......................................
     นมจดื..........................................
     เนย.............................................
เนย (สําหรับทาหมอ้)...........................
ครมีสดและผลไม ้(สําหรับตกแตง่)..........

120 กรัม
4 ฟอง

100 กรัม
ตามชอบ

1 ชอ้นโตะ๊
20 กรัม
ตามชอบ
ตามชอบ

ขนาด 1.0 ลติร
180 กรัม
6 ฟอง

150 กรัม
ตามชอบ

1 1/2 ชอ้นโตะ๊
30 กรัม
ตามชอบ
ตามชอบ

ขนาด 1.8 ลติร

A
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การทาํความสะอาดและการดแูลรกัษา ● โปรดทําความสะอาด
หลงัใชง้านทกุครั �ง

● โปรดถอดปล ั�กไฟออกจากเตา้รบั และรอใหต้วัผลติภณัฑแ์ละหมอ้เย็นลงกอ่นทาํความสะอาด
● โปรดอยา่ใช ้ทนิเนอร ์ผงขดั นํ�ายาลา้งจานที�ใสส่ารขดัถ ูสารฟอกขาว แอลกอฮอลฆา่เชื�อ 

ฝอยขดั (ไนลอน โลหะ ฯลฯ) ฟองนํ�าเมลามนี หรอืดา้นไนลอนของฟองนํ�า เป็นตน้ 
(เพราะอาจทําใหพ้ื�นผวิผลติภณัฑเ์ป็นรอย เปลี�ยนส ีแตก เสื�อม หรอืสกึกรอ่นได)้

● โปรดอยา่ใชก้บัเครื�องลา้งจานหรอืเครื�องอบจานไฟฟ้า อาจทําใหผ้ลติภณัฑเ์ป็นรอย 
เปลี�ยนรปู หรอืเปลี�ยนสไีด ้

● อยา่ลมืใสช่ดุฝาปิดดา้นในกลบัเขา้ไปใหมใ่หถ้กูตอ้ง

ขอ้ควรปฏบิตั ิ

● หากใชผ้า้ชบุนํ�ายา ใหใ้ชเ้ทา่ที�จําเป็นเพื�อป้องกนัไมใ่หก้ลิ�นนํ�ายาตดิเครื�อง กรณุาเชด็เบาๆ
(เพราะอาจทําใหพ้ื�นผวิผลติภณัฑเ์ป็นรอย เปลี�ยนส ีแตก เสื�อม หรอืสกึกรอ่นได)้

เช็ดโดยใชผ้า้นุม่ชุบนํ �าบดิใหแ้หง้

ลา้งดว้ยนํ �ายาลา้งจานที�ไมม่ฤีทธิ�เป็นกรดหรอืดา่ง และฟองนํ �านุม่ ๆ ลา้งโดยใชฟ้องนํ �านุม่ ๆ
● หากยงัเปรอะเปื�อนอยู ่ใหล้า้งโดยใช ้

นํ�ายาลา้งจานที�ไมม่ฤีทธิ�เป็นกรดหรอื
ดา่ง

ดา้นนอก

● หากใชง้านโดยที�มฝีุ่ นตดิอยู ่
อาจทําใหอ้ณุหภมูภิายในตวั
ผลติภณัฑส์งูขึ�นผดิปกตแิละเป็น
สาเหตทํุาใหผ้ลติภณัฑช์าํรดุได ้

หมอ้ใน (→ หนา้ 5)/ทพัพี ถว้ยตวง

แผงควบคมุ

ทาํความสะอาดดว้ยเครื�องดดูฝุ่ น 
(เดอืนละคร ั�ง)

ชอ่งระบายอากาศ

หากมสีิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วหรอืขา้วสาร 
เขา้ไปอดุตนับรเิวณรอบ ๆ ปุ่ มเปิดฝา ใหใ้ชไ้มเ้สยีบ
อาหารหรอืสิ�งที�มลีกัษณะคลา้ยคลงึกนัเขี�ยออก
● มฉิะนั�นอาจทําใหฝ้าดา้นนอกเปิดไมอ่อก

ปุ่ มเปิดฝา

ชอ่งระบายไอนํ �า 
→ หนา้ 19

ชอ่งเสยีบปล ั�ก

● โปรดอยา่ใชผ้งขดั ฝอยขดัโลหะ หรอืฝอยขดัไนลอน
● โปรดใชง้านอยา่งทะนุถนอม อยา่ขดูหรอืขดัแรง ๆ
● หากมเีมล็ดขา้วที�แหง้หรอือาหารอื�น ๆ เกาะตดิอยู ่
   ใหแ้ชนํ่�าจนนิ�มแลว้ลา้งออกดว้ยฟองนํ�านุ่ม ๆ หรอื
   สิ�งที�มลีกัษณะคลา้ยคลงึกนั

สารเคลอืบกนัอาหารตดิบนพื�นผวิดา้นในของหมอ้
อาจหลดุลอกออกไดห้ากพื�นผวิเป็นรอย ดงัน ั�น
โปรดปฏบิตัติามขอ้ควรระวงัดงันี�

ปล ั�กเสยีบ

ปล ั�กที�ตวั
ผลติภณัฑ์

สายไฟ

ใชผ้า้นุม่และเช็ดใหแ้หง้ชอ่งระบาย
อากาศ

ไมใ่ชด้า้นแข็ง
ทาํความสะอาด

สว่นกน้ของ
ผลติภณัฑ์



① 
① 

②
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ใชม้อืจบัฝาดา้นนอก แลว้ดงึตวัจบั
ฝาดา้นในเขา้หาตวัเพื�อถอดออก

สว่นเสยีบขอ

ฝาดา้นนอก

อปุกรณย์ดึของชดุฝาดา้นใน

เอาขา้วหรอืสิ�งแปลกปลอมอื�นๆออกโดย
ใชไ้มเ้สยีบอาหารที�ทําจากไมไ้ผ่
● ฝาดา้นนอกอาจปิดไมส่นทิ หรอือาจ

เปิดไมไ่ด ้

ตะขอเกี�ยวฝา

เชด็สิ�งเปรอะเปื�อนบนพื�นผวิโดยใชผ้า้นุ่มที�บดินํ�าออกจนหมาด
หากมเีมล็ดขา้วหรอืสิ�งอื�นใดตดิอยูบ่นแผน่ทําความรอ้น 
ใหใ้ชก้ระดาษทรายเบอร ์320 ที�มขีายตามทอ้งตลาดชบุนํ�าแลว้
ขดัออกเบา ๆ
หากมสีิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วสวยหรอืขา้วสารตดิอยู ่
ใหใ้ชไ้มเ้สยีบอาหารหรอือปุกรณท์ี�มลีกัษณะคลา้ยกนัเขี�ยออก

ชะลา้งดว้ยนํ�าอุน่หรอืนํ�าเย็น 
ลา้งดว้ยนํ�ายาลา้งจานที�มฤีทธิ�เป็น
กลางและฟองนํ�านุ่ม แลว้เชด็ให ้
แหง้สนทิ
● นําเศษขา้วหรอืสิ�งแปลกปลอม

ออก หากไมนํ่าออก อาจทําให ้
ไอนํ�ารั�ว ขา้วแหง้ หรอืการหงุ
และการอุน่ไมเ่สร็จสมบรูณ์

● ไมส่ามารถถอดซลียางฝาดา้นใน
ออกได ้

● ตรวจสอบวา่รทูั �ง 4 ตําแหน่งในซลีหลงั
ฝาดา้นในไมม่สี ิ�งแปลกปลอมอดุกั �นอยู่

● ชอ่งระบายไอนํ�าและซลีฝาดา้นในไม่
สามารถถอดออกได ้

ชุดฝาดา้นในและ
ซลีฝาดา้นใน

ดา้นใน

วธิถีอดและตดิต ั�งชุดฝาดา้นใน

● โปรดทําความสะอาดชดุฝาดา้นในทกุ
ครั �งหลงัการใชง้าน หากปลอ่ยใหเ้ปรอะ
เปื�อนหรอืมหียดนํ�าคา้งอยู ่อาจทําใหฝ้า
เปลี�ยนเป็นสนํี�าตาลหรอืขึ�นสนมิได ้

ถอืฝาดา้นนอกใหม้ั�นคงแลว้เชด็ดว้ย
ผา้นุ่มที�บดินํ�าออกจนหมาด
เชด็เมล็ดขา้วหรอืสิ�งสกปรกที�ตดิอยู่
บรเิวณดา้นในของฝาดา้นนอกออกให ้

ดา้นในของฝาดา้นนอก

เชด็ขา้วหรอืสิ�งตกคา้งที�ตดิอยูด่า้นในออก
โดยใชผ้า้นุ่มที�บดิหมาด
หากชิ�นสว่นขนาดเล็กสกปรกเป็นพเิศษ 
ใหใ้ชสํ้าลพัีนกา้นหรอืวธิกีารอื�นเพื�อกําจัด
สิ�งสกปรก

ซลียางชอ่งระบายไอนํ �า
ซลีหลงัฝาใน
ชอ่งระบายไอนํ �า

เชด็ทําความสะอาดโดยใชผ้า้นุ่มชบุนํ�าบดิใหแ้หง้
หากมสีิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้วสวย ขา้วสาร หรอื
สิ�งอื�นใดตดิอยู ่ใหใ้ชไ้มป้ลายแหลมหรอืไมเ้สยีบอาหาร
หรอืวตัถอุื�นใดที�มลีกัษณะคลา้ยกนัเขี�ยออก

เซนเซอรต์รงกลาง

● หากปลอ่ยทิ�งไวใ้หส้กปรกหรอืเปียกชื�น 
อาจเปลี�ยนเป็นสนํี�าตาลหรอืเกดิสนมิได ้

รใูนปะเกน็ซลีหลงัฝาใน

วธิถีอด

① เรยีงอปุกรณย์ดึชุดฝาดา้นใน (2 ตาํแหนง่) ใหต้รงกบัลกูศรบนตวัยดึอปุกรณย์ดึฝาดา้นนอก
 จากน ั�นจงึใสอ่ปุกรณย์ดึ

② เมื�อใสอ่ปุกรณย์ดึแลว้ ใหก้ดดา้นบนของชุดฝาดา้นในเขา้ไปในฝาดา้นนอกจนกวา่จะไดย้นิ
 เสยีงคลกิ

วธิตีดิต ั�ง

หจัูบฝาดา้นใน

มตีอ่ในหนา้ถดัไป
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การทาํความสะอาดและการดแูลรกัษา (ตอ่)

1 6

7

2

4

5 กดปุ่ ม

ขอ้ควรปฏบิตัทิ ี�ตอ้งทราบ

ใสนํ่ �าลงในหมอ้

3

ใสห่มอ้ในลงในตวัผลติภณัฑ ์ตดิต ั�ง
ชุดฝาดา้นใน แลว้ปิดฝาดา้นนอก

รอใหต้วัเครื�องเย็นลงกอ่นคอ่ย
ทาํความสะอาดหมอ้หงุขา้ว

กดปุ่ ม “ยกเลกิ”

กดปุ่ ม         คา้งไว ้

(1.5 วนิาทหีรอืนานกวา่น ั�น)

● ตารางดา้นบนยดึขอ้มลูจากการทดสอบดว้ยแรงดนัไฟฟ้า 220-230V 
อณุหภมูหิอ้ง 20 ℃ และอณุหภมูนํิ�า 18 ℃

● เวลาที�คงเหลอืจนกวา่จะทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�นเป็นเวลาโดย
ประมาณซึ�งอาจตา่งจากเวลาที�ใชจ้รงิ เวลาที�เกดิขึ�นจรงิสําหรับการทํา
ความสะอาดตวัเองอาจแตกตา่งกนัไปขึ�นอยูก่บัปัจจัยตา่ง ๆ  เชน่ อณุหภมูิ
หอ้งหรอือณุหภมูนํิ�า แรงดนัไฟฟ้า และปรมิาณนํ�า

● หมอ้หงุขา้วจะทําการปรับเปลี�ยนเวลาโดยประมาณจนกระทั�งการทํา
ความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�น และเวลาโดยประมาณจนกระทั�ง
การทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�นอาจเพิ�มขึ�นหรอืลดลงโดยฉับพลนั
ระหวา่งกระบวนการนี�

● หากไมไ่ดก้ดปุ่ มยกเลกิ หมอ้หงุขา้วจะสง่เสยีงปิ� บทกุ ๆ 
30 นาทเีพื�อแจง้เตอืน

● โปรดเปิดฝาดา้นนอกและผึ�งใหแ้หง้ในที�ที�มอีากาศถา่ยเท
สะดวก

● การยกหมอ้ในออกเพยีงอยา่งเดยีวไมถ่อืเป็นการปิดสวติช ์โปรด
ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไดก้ดปุ่ มยกเลกิแลว้

● ดําเนนิการทําความสะอาดตวัเองอกีครั �ง เมื�อดําเนนิการทําความสะอาด
ตวัเองหลายครั�งตดิตอ่กนั ใหเ้ตมินํ�าลงไปในหมอ้ในใหมแ่ละปลอ่ยใหห้มอ้
หงุขา้วเย็นลงโดยเปิดฝาดา้นนอกไวอ้ยา่งนอ้ย 45 นาทกีอ่นเริ�มใชง้าน

 การใชง้านระบบทําความสะอาดตวัเองโดยไมป่ลอ่ยใหห้มอ้หงุขา้วเย็น
ลงกอ่นอาจทําใหเ้กดิขอ้ผดิพลาดหรอืใชเ้วลาทําความสะอาดนานขึ�น 
(สงูสดุประมาณ 60 นาท)ี นอกจากนี� เวลาโดยประมาณจนกระทั�ง
การทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�นอาจไมป่รากฏบางครั �งในกรณีเชน่นี�

● การทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัจิะชว่ยลดกลิ�นที�ไมพ่งึประสงคไ์ด ้
อยา่งไรกต็าม กลิ�นที�ไมพ่งึประสงคบ์างกลิ�นกไ็มส่ามารถกําจัดไดอ้ยา่ง
หมดจด

● หา้มใชง้านระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัเิมื�อไมม่นํี�าอยูใ่นหมอ้ใน
● หา้มใสว่ตัถอุื�นใดนอกเหนอืจากนํ�า (เชน่ ผงซกัฟอก) ลงไปในหมอ้ใน
● ขณะที�หมอ้หงุขา้วกําลงัทําความสะอาดตวัเอง หา้มเตมินํ�าเกนิปรมิาณที�

กําหนด (เสน้ระดบันํ�าสําหรับการหงุขา้วขาว “1” ในรุน่ 1.0 ลติร หรอืเสน้
ระดบันํ�าสําหรับการหงุขา้วขาว “2” ในรุน่ 1.8 ลติร) การเตมินํ�ามากเกนิไป
อาจทําใหร้ะบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัทํิางานไมถ่กูตอ้ง

● ไอนํ�าจะถกูปลอ่ยออกมาทางชอ่งระบายไอนํ�าระหวา่งการทําความสะอาด
ตวัเองอตัโนมตั ิระวงัไอนํ�าลวก

● หลงัจากทําความสะอาดตวัเองแลว้ หากเปิดฝาดา้นนอกในขณะที�ดา้นใน
หมอ้ยงัรอ้นอยู ่จะเกดิไอรอ้นจํานวนมาก โปรดระวงัไอนํ�าลวก

● หากตอ้งการทราบเวลาปจัจบุนั ใหก้ดปุ่ ม       หรอื       
แลว้หนา้จอแสดงผลจะเปลี�ยน

ไฟเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าจะดบัลง และหนา้จอจะกลบัมาแสดงเวลา
ปัจจบุนั

ระบบทาํความสะอาดตวัเอง การทาํความสะอาดตวัเองโดยใชว้ธิกีารที�อธบิายไวด้า้นลา่งสามารถลดกลิ�นที�ไมพ่งึประสงคไ์ด้
● อยา่งไรก็ตาม กลิ�นที�ไมพ่งึประสงคบ์างกลิ�นก็ไมส่ามารถกาํจดัไดอ้ยา่งหมดจด

ขนาด 1.0 ลติร เตมินํ�าสําหรับการหงุขา้วขาวจนถงึเสน้ระดบันํ�า “1”

เตมินํ�าสําหรับการหงุขา้วขาวจนถงึเสน้ระดบันํ�า “2”ขนาด 1.8 ลติร

เสยีงปิ� บจะดงัขึ�น และจอแสดงผลจะเปลี�ยนเป็นการแสดงผล
ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ

เสยีงสญัญาณเตอืน (เสยีงปิ� บ) จะดงัขึ�น และหมอ้หงุขา้วจะเริ�มตน้
ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ
เวลาโดยประมาณ (ในหน่วยนาท)ี จนกระทั�งการทําความสะอาด
ตวัเองเสร็จสิ�นจะปรากฏบนจอแสดงผล

ภายในจะยงัคงรอ้นอยู ่อยา่ลมืเทนํ�ารอ้นทิ�งหลงัจากที�
ตวัเครื�องเย็นลงแลว้ จากนั�นจงึทําความสะอาดหมอ้หงุขา้ว

หากตอ้งการยกเลกิการทาํความสะอาดตวัเอง
อตัโนมตักิอ่นที�ระบบจะทาํงานเสร็จสิ�น...

หากยงัคงไดก้ลิ�นแมห้ลงัจากทาํความสะอาด
ตวัเองแลว้...

เสยีบปล ั�ก
→ ดหูนา้ 8 “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4”

เวลาทําความสะอาดตวัเองโดยประมาณ

เวลาโดยประมาณ (ในหน่วยนาท)ี 
จนกวา่การทําความสะอาดตวัเองเสร็จสิ�น

กดคา้ง 1.5 
วนิาทหีรอืนาน

กวา่นั�น
ไฟกะพรบิ

ไฟสวา่งขึ�น

ไฟกะพรบิ
กลบัไปยงัหนา้จอแสดง
เวลาปัจจบุนั

เมื�อเสยีงแจง้เตอืน (เสยีงปิ� บ) 
ดงัขึ�น และจอแสดงผลกะพรบิ
ตวัเลข "0" ใหก้ดปุ่ ม
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การทาํความสะอาดและการดแูลรกัษา (ตอ่) การแกไ้ขเมื�อเกดิการชํารดุ
ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

ขา้วแข็งหรอืนิ�ม

ขา้วไหมเ้กรยีม

ขา้วลน้ออกมา
ระหวา่งที�หงุ

● โปรดเพิ�มหรอืลดปรมิาณนํ�าเล็กนอ้ย (1-2 มม.) จากเสน้ระดบันํ�าตามความพงึพอใจ
● หากหมอ้หงุขา้วไมไ่ดว้างอยูบ่นพื�นผวิเรยีบ ขา้วที�หงุออกมาอาจแข็งหรอืนิ�มกวา่ปกต ิเนื�องจากระดับนํ�าที�

ใชห้งุขา้วไมเ่สมอกนั
● ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามยี�หอ้ของขา้ว แหลง่ผลติ และระยะเวลา

การเกบ็รักษา (ขา้วใหม/่ขา้วเกา่)
● ความแข็งของขา้วอาจแตกตา่งไปตามอณุหภมูหิอ้งและอณุหภมูนํิ�า
● การหงุขา้วโดยตั �งเวลาลว่งหนา้อาจทําใหข้า้วนิ�มกวา่ปกติ
● การหงุขา้วโดยใชเ้มนู “หงุดว่น” อาจทําใหข้า้วเหนยีวหรอืแข็งได ้

→ โปรดลองใชเ้มน ู“ขา้วขาว” แทน
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● ไดใ้ชถ้ว้ยตวงที�ใหม้าพรอ้มกบัผลติภณัฑใ์นการตวงขา้วกอ่นหงุหรอืไม่
● ไดเ้กลี�ยขา้วใหผ้วิหนา้เสมอกนักอ่นหงุหรอืไม่
● ไดซ้ยุหนา้ขา้วทนัทหีลงัหงุสกุหรอืไม่

→ โปรดซุยหนา้ขา้วใหท้ ั�วทนัทที ี�หงุสกุ
● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูพ่ื�นผวิดา้นนอกของหมอ้ใน เซนเซอร์

สว่นกลาง หรอืแผน่ทําความรอ้นหรอืไม ่
→ โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอมตดิอยูด่า้นในตวัผลติภณัฑ ์หรอืชดุฝาดา้นในหรอืไม่
→ โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูพ่ื�นผวิดา้นนอกของหมอ้ใน เซนเซอร์
สว่นกลาง หรอืแผน่ทําความรอ้นหรอืไม่
→ โปรดเช็ดออกใหส้ะอาด

● หากแชข่า้วในนํ�าเป็นเวลานานหรอืหงุขา้วโดยใชฟั้งกช์นัตั �งเวลา รําขา้วอาจเกาะที�กน้หมอ้ทําใหเ้กดิ
การไหมเ้กรยีมไดง้า่ยขึ�น

● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืเยื�อขา้วอยูม่าก
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

ผวิหนา้ของขา้วที�
หงุสกุไมเ่รยีบเสมอ
กนั

● ผวิหนา้ของขา้วที�หงุสกุอาจไมเ่รยีบเสมอกนั เนื�องจากการพาความรอ้นระหวา่งหงุขา้ว
● ไดเ้กลี�ยขา้วใหผ้วิหนา้เสมอกนักอ่นหงุหรอืไม่
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในและหมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
● เลอืกเมนูหรอืใสนํ่�าในปรมิาณที�ผดิหรอืไม ่→ หนา้ 10

เมื�อใชเ้มนูโจก๊ (CONGEE) ขา้วจะเดอืดและลน้ออกมาไดง้า่ย โปรดระวงัอยา่ใสป่รมิาณนํ�าผดิหรอื
เลอืกเมนูผดิ 
→ ดหูวัขอ้ “โปรดระวงันํ �าลน้ออกมา” ในหนา้ 9

● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืรําขา้วอยูม่าก
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
● มสี ิ�งแปลกปลอมอยูใ่นปะเกน็ชอ่งระบายไอนํ�าหรอืปะเกน็ซลีหลงัฝาในหรอืไม่
● โปรดตรวจสอบวา่ไดเ้สยีบปลั�กเขา้กบัเตา้รับเรยีบรอ้ยดแีลว้หรอืไม่
● ปลั�กที�ตวัผลติภณัฑห์ลดุออกจากเตา้รับหรอืไม่
● มคํีาวา่ “E01” หรอื “E02” ปรากฏบนหนา้จอแสดงผลหรอืไม ่→ หนา้ 24
● ไฟแสดงสถานะในโหมดอุน่สวา่งอยูห่รอืไม่

→ โปรดกดปุ่ ม “ยกเลกิ” แลว้กดปุ่ ม “เร ิ�มหงุ/อุน่ซํ �า” อกีคร ั�ง
● หลงัจากการทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัแิลว้เสร็จ จอแสดงผลกะพรบิตวัเลข "0" หรอืไม ่

→ โปรดกดปุ่ มยกเลกิ แลว้จงึดาํเนนิการตอ่
● ไดก้ดปุ่ ม “เริ�มหุง/อุ่นซํ�า” หลังจากเลอืกโหมดการหุงหรอืการทําความสะอาดตัวเองอัตโนมัตบิน

จอแสดงผลหรอืไม่
→ ตอ้งกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�าเพื�อเริ�มตน้การประกอบอาหาร หรอืการทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ชดุฝาดา้นในไมไ่ดเ้กดิการเปลี�ยนรปูจากการตกหลน่และซลียางฝา

ดา้นในไมข่าดเสยีหาย
● ซลียางฝาดา้นในสกปรกหรอืไม่

→ ทาํความสะอาดซลียางฝาดา้นใน
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

ฟงักช์นัอุน่ซํ �า
ไมท่าํงาน

เกดิการควบแนน่
บนชุดฝาดา้นใน

● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่ไฟแสดงสถานะในโหมดอุน่ตดิสวา่งอยู ่→ หนา้ 13

●ไดซ้ยุหนา้ขา้วทนัทหีลงัจากหงุเสร็จ (เพื�อไลไ่อนํ�าสว่นเกนิออกไป) หรอืไม่
●ไดปิ้ดโหมดอุน่หรอืถอดปลั�กไฟหรอืปลั�กอปุกรณอ์อกหรอืไม่
●อาจสงัเกตเห็นการสะสมเป็นมนัขึ�นอยูก่บัชนดิของขา้วที�หงุและอณุหภมูหิอ้ง

→ การสะสมดงักลา่วไมไ่ดแ้สดงถงึการทาํงานที�ผดิปกต ิสามารถเช็ดออกไดโ้ดยไมย่าก

● เสยีง “คลกิ” เป็นเสยีงการทํางานของไมโครโปรเซสเซอร ์(MICOM) ในขณะปรับความรอ้น ไมไ่ด ้
หมายความวา่เครื�องมปัีญหาแตอ่ยา่งใด

● เครื�องอาจสง่เสยีงดงั “เปรี�ยะ ๆ” หากมหียดนํ�าตดิอยูท่ี�หมอ้
→ โปรดเช็ดหยดนํ�าหรอืสิ�งแปลกปลอมที�ตดิอยูบ่รเิวณหมอ้และดา้นในตวัผลติภณัฑ์

กอ่นใสห่มอ้ลงไป

● โปรดตรวจสอบวธิกีารแกไ้ขตามคาํแนะนํา
ดา้นลา่งนี�กอ่นตดิตอ่สอบถามศนูยบ์รกิาร

มตีอ่ในหนา้ถดัไป

การหงุขา้ว/
การทาํความ
สะอาดตวัเอง
อตัโนมตั ิ

ไมส่ามารถเร ิ�มตน้
การหงุหรอื
การทาํความสะอาด
ตวัเองอตัโนมตัหิรอื
ปุ่ มไมต่อบสนอง

ไอนํ �าร ั�วออกจาก
ชอ่งระหวา่ง
ฝาดา้นนอกและ
ตวัผลติภณัฑ์

การหงุขา้ว/
การอุน่/
การทาํความ
สะอาดตวัเอง
อตัโนมตั ิ

ไดย้นิเสยีงดงั
ระหวา่งการหงุ 
การอุน่ หรอืการ
ทาํความสะอาดตวั
เองอตัโนมตั ิ
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ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ

● มนํี�าหรอืสิ�งแปลกปลอม เชน่ เมล็ดขา้ว (ที�สกุหรอืไมส่กุ) ตดิอยูบ่รเิวณพื�นผวิดา้นนอกของหมอ้ใน เซนเซอร์
สว่นกลาง หรอืแผน่ทําความรอ้นหรอืไม ่→ หากม ีใหเ้ช็ดออก

● อุน่ขา้วในปรมิาณนอ้ยหรอืไม่
● อุน่ขา้วนานกวา่ 12 ชั�วโมงหรอืไม ่→ หนา้ 11
● ขา้วอาจหงุออกมาเป็นสเีหลอืงขึ�นอยูก่บัขา้วบางชนดิและนํ�าที�ใช ้
● หากกงัวลเรื�องขา้วแหง้หรอืเปลี�ยนส ีโปรดดหูวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�” ในหนา้ 24 การลดอณุหภมูทิี�ใช ้

ในการอุน่อาจแกไ้ขปัญหานี�ได ้

● เลอืกเมนู “อุน่ตอ่เนื�อง” ไมไ่ดใ้ชห่รอืไม ่→ หนา้ 11
● ระยะเวลาในการอุน่ขา้วนานเกนิกวา่ 12 ชั�วโมงหรอืไม่

→ หากระยะเวลาในการอุน่นานเกนิกวา่ 12 ช ั�วโมง จะไมส่ามารถใชง้านโหมด “อุน่ตอ่เนื�อง” ได้
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่

→ หากอณุหภมูขิองหมอ้ตํ�า จะไมส่ามารถใชง้านโหมด “อุน่ตอ่เนื�อง” ได้

● เวลาปัจจบุนัที�ตั �งถกูตอ้งหรอืไม่
→ โปรดกดปุ่ มต ั�งเวลาเพื�อเปลี�ยนการแสดงเวลา → ดหูนา้ 12 “โปรดทราบ”

● เวลาการอุน่ที�ผา่นไปจะกระพรบิเมื�ออณุหภมูขิองขา้วตํ�า หรอืระยะเวลาในการอุน่เกนิ 12 ชั�วโมงแลว้ 
(แตกตา่งไปตามเมนู) → หนา้ 11

ขา้วไมส่กุตามเวลา
ที�ต ั�งไว้

● เวลาปัจจบุนัที�ตั �งไวถ้กูตอ้งหรอืไม่
→ นาฬกิาแสดงเวลาเป็น 24 ช ั�วโมง โปรดตรวจสอบและต ั�งเวลาใหถ้กูตอ้ง

● ขา้วอาจไมส่กุตามเวลาที�ตั �งไวเ้มื�ออณุหภมูหิอ้งหรอือณุหภมูนํิ�าตํ�า นอกจากนี�อาจขึ�นอยูก่บัปรมิาณนํ�า
หรอืแรงดนัไฟฟ้าดว้ยเชน่กนั

ต ั�งเวลาไมไ่ด้

● ไดก้ดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า ในขั �นตอนสดุทา้ยของการตั �งเวลาหรอืไม่
● ตอ้งกดปุ่ มเริ�มหงุ/อุน่ซํ�า เพื�อสิ�นสดุการตั �งเวลา
● ตวัเลข “7:00” กะพรบิบนหนา้จอแสดงผลอยูห่รอืไม่

→ หากไมป่รบัเวลาใหเ้ป็นปจัจบุนัจะไมส่ามารถใชง้านฟงักช์นัต ั�งเวลาได ้→ หนา้ 7
● เลอืกเมนูที�ใชง้านไมไ่ดก้บัฟังกช์นัตั �งเวลาหรอืไม่

→ ไมส่ามารถใชฟ้งักช์นั ต ั�งเวลา (Timer) สาํหรบัเมน ูหงุดว่น ขา้วผสม ขา้วเหนยีว ขา้วผสมธญัพชื และ
เมนอูบเคก้

● เวลาปัจจบุนัที�ตั �งไวถ้กูตอ้งหรอืไม่
→ นาฬกิาแสดงเวลาเป็น 24 ช ั�วโมง โปรดตรวจสอบและต ั�งเวลาใหถ้กูตอ้ง

● หากตั �งเวลาหงุนอ้ยกวา่เวลาที�แนะนํา หมอ้หงุขา้วจะเริ�มหงุทนัที

การอุน่

การต ั�ง
เวลา

เคก้ขึ�นฟมูากเกนิไป ● มกีารใสผ่งฟหูรอืเบกกิ�งโซดาลงในแป้งเคก้หรอืไม่
→ โปรดอยา่ใสผ่งฟหูรอืเบกกิ�งโซดาเพราะอาจทาํใหเ้คก้ฟสูงูข ึ�นมากเกนิไปและอาจเป็นสาเหตทุาํให้

เครื�องทาํงานผดิปกตไิด้

● โปรดทาเนยใหท้ั�วพื�นผวิดา้นในของหมอ้
→ มฉิะน ั�นอาจนําเคก้ออกจากหมอ้ไดย้าก (การทาเนยใหท้ ั�วพื�นผวิดา้นในของหมอ้กอ่นใสแ่ป้งเคก้

จะชว่ยใหนํ้าเคก้ออกจากหมอ้ไดง้า่ยขึ�นเมื�ออบเสร็จ)
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู

→ หากหมอ้เปลี�ยนรปู เคก้อาจมสีเีขม้กวา่ปกตหิรอือาจทาํใหอ้บไมส่กุเทา่ที�ควร

เคก้ไหม้

● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
→ หากหมอ้เปลี�ยนรปู เคก้อาจมสีเีขม้กวา่ปกตหิรอือาจทาํใหอ้บไมส่กุเทา่ที�ควร

● อาจใชเ้วลาในการอบนานเกนิไป
→ โปรดปฏบิตัติามคาํแนะนําเกี�ยวกบัเวลาในการอบที�ระบใุนตาํราอาหารหนา้ 17 หากผลการอบ

ไมเ่ป็นที�นา่พอใจ ใหล้ดเวลาในการอบโดยใชปุ้่ มการต ั�งคา่ → หนา้ 15

เคก้แตกรว่นงา่ย ● เคก้ที�อบเสร็จใหมจ่ะบอบบางและแตกรว่นงา่ย โปรดนําเคก้ออกจากหมอ้อยา่งระมดัระวงัหลงัจาก
อบแลว้เสร็จ

เคก้

การแกไ้ขเมื�อเกดิการชํารดุ (ตอ่)

ขา้วมกีลิ�นหรอื
ขา้วแฉะระหวา่งที�
อยูใ่นโหมดอุน่

ขา้วเปลี�ยนสหีรอื
ขา้วแหง้ระหวา่งที�
อยูใ่นโหมดอุน่

“อุน่ตอ่เนื�อง” 
ไมไ่ด้

หนา้จอแสดงผล
ไมแ่สดงเวลา
การอุน่ที�ผา่นไป

ตวัเลขแสดงเวลา
การอุน่ที�ผา่นไป
กระพรบิ
หมอ้หงุขา้วเร ิ�มหงุ
ทนัที

นําเคก้ออกจาก
หมอ้ไดย้าก

● อุน่ขา้วโดยทิ�งทพัพไีวใ้นหมอ้หรอืไม่
● อุน่ขา้วที�เย็นแลว้หรอืไม่
● ไดซ้ยุหนา้ขา้วทนัทหีลงัหงุสกุหรอืไม่

→ โปรดซุยหนา้ขา้วใหท้ ั�วทนัทที ี�หงุสกุ
● ซาวขา้วไมเ่พยีงพอ ทําใหเ้หลอืรําขา้วอยูม่าก
● หลงัจากหงุโดยใชเ้มนูขา้วผสม อาจทําใหม้กีลิ�นตกคา้ง

→ ลา้งหมอ้ใหส้ะอาด และปฏบิตัติามคาํแนะนําในหวัขอ้ “การทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตั”ิ ในหนา้ 20
● ทิ�งขา้วไวใ้นหมอ้โดยไมไ่ดใ้ชง้านฟังกช์นัการอุน่

→ หากปลอ่ยขา้วทิ�งไวโ้ดยไมไ่ดใ้ชง้านฟงักช์นัการอุน่จะเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิกลิ�นเหม็นได ้→ หนา้ 6
● ไดทํ้าความสะอาดหลงัการใชง้านทกุครั �งหรอืไม่

→ แบคทเีรยีอาจเจรญิเตบิโตและกอ่ใหเ้กดิกลิ�นเหม็นจากการดแูลรกัษาและทาํความสะอาดไมท่ ั�วถงึ รวม
ถงึปจัจยัจากอณุหภมูหิอ้งหรอืสภาพแวดลอ้มการใชง้าน การเปิดและปิดฝาดา้นนอกบอ่ย ๆ ชนดิของ
ขา้ว หรอืวธิซีาวขา้ว เป็นตน้ หากมกีลิ�นไมพ่งึประสงค ์ใหท้าํความสะอาดหมอ้ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ 
“ดา้นใน” ในหนา้ 19 และ “การทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตั”ิ ในหนา้ 20 แลว้ใชโ้หมด “อุน่ปกต”ิ - 
หนา้ 11 โดยอาจไดผ้ลดมีากยิ�งข ึ�นเมื�อเพิ�มอณุหภมูกิารอุน่ตามคาํแนะนําในหวัขอ้ “เมื�อเกดิกรณี
เชน่นี�” ในหนา้ 24
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ความผดิปกติ สาเหต/ุสิ�งที�ควรตรวจสอบ
● อาจใชเ้วลาในการอบนอ้ยเกนิไป

→ โปรดปฏบิตัติามคาํแนะนําเกี�ยวกบัเวลาในการอบที�ระบใุนตาํราอาหารหนา้ 17 หากจาํเป็น
ตอ้งใชเ้วลาอบเพิ�ม ใหใ้ชปุ้่ มต ั�งเวลาเพื�อปรบัเวลา → หนา้ 15

● อาจตไีขข่าวเบาเกนิไป
→ เมื�อตไีขข่าวนอ้ยหรอืเบาเกนิไป เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟ ูโปรดตไีขข่าวจนต ั�งยอด

● อาจตไีขข่าวนานเกนิไปจนเนื�อครมีละลาย
→ เมื�อตไีขข่าวนานเกนิไปจนเนื�อครมีละลาย เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟ ูโปรดตไีขข่าว

จนถงึระดบัที�ต ั�งยอดไดก็้เพยีงพอ
● อาจตวงสว่นผสมผดิพลาด

→ เมื�อตวงสว่นผสมไมถ่กูตอ้ง เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟู
● เมื�อผสมแป้งอเนกประสงค ์อาจกวนสว่นผสม (ตแีป้ง) นานเกนิไป

→ เมื�อกวนสว่นผสมนานเกนิไป เคก้อาจสกุไมท่ ั�วถงึหรอืไมข่ ึ�นฟู
● อาจใสส่ว่นผสมของถั�วหรอืสว่นผสมลกัษณะแข็งอื�น ๆ มากเกนิไปเมื�ออบ

→ การเตมิสว่นผสมมากเกนิไปอาจทาํใหเ้คก้อบออกมาไดไ้มเ่ป็นที�นา่พอใจนกั
● อาจใสแ่ป้งเคก้มากเกนิไป

→ โปรดอบโดยใชป้รมิาณสว่นผสมดงัที�ระบไุวใ้นตาํราอาหารหนา้ 17 เทา่น ั�น การใสแ่ป้ง
มากเกนิไปอาจทาํใหเ้คก้สกุไมท่ ั�วถงึ

● กอ่นการอบ อาจทิ�งชว่งเวลานานเกนิไปหลงัจากเตรยีมแป้งเคก้
→ หากทิ�งชว่งเวลานานเกนิไปหลงัจากเตรยีมแป้งเคก้ ฟองอากาศอาจหายไปและเคก้จะ

ไมข่ ึ�นฟ ูโปรดอบเคก้ทนัทหีลงัจากเตรยีมแป้งแลว้เสร็จ
● การตบกน้หมอ้มากเกนิไปหลงัจากใสแ่ป้งอาจทําใหเ้คก้ไมข่ึ�นฟเูทา่ที�ควร โปรดตบเบา ๆ เพยีงไมก่ี�ครั �ง
● โปรดตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หมอ้ในไมเ่กดิการเปลี�ยนรปู
   → หากหมอ้เปลี�ยนรปู เคก้อาจไมส่กุเทา่ที�ควร

● จอแสดงผลอาจขุน่มวัเมื�อไมไ่ดใ้ชง้านหมอ้หงุขา้วเป็นเวลานาน หรอืเนื�องจากการเปลี�ยนแปลงของ
อณุหภมูใินสภาพแวดลอ้มโดยรอบ

● เชด็ดา้นนอกของหมอ้ในใหแ้หง้กอ่นนําไปใสใ่นตวัเครื�องหรอืไม่
→ หลงัจากลา้งขา้วหรอืหมอ้ใน หากพื�นผวิดา้นนอกของหมอ้เปียกเมื�อวางลงในตวัเครื�อง 

นํ �าอาจเขา้ไปในตวัเครื�องและทาํใหเ้กดิการทาํงานผดิปกตหิรอืจอแสดงผลขุน่มวั
● จอแสดงผลที�ขุน่มวัจะหายไปเมื�อหงุขา้วหรอือุน่ขา้ว

→ หากจอแสดงผลที�ขุน่มวัหายไปเมื�อหงุขา้วหรอือุน่ขา้ว อาจเกดิจากการควบแนน่ที�
เกดิจากความแตกตา่งของอณุหภมูริะหวา่งดา้นในของตวัเครื�องกบัอณุหภมูหิอ้ง สามารถ
ใชง้านผลติภณัฑต์อ่ไปได ้เนื�องจากจอแสดงผลจะชดัเจนขึ�นหลงัจากการหงุขา้วหลายคร ั�ง

หากจอแสดงผลขุน่มวัมากขึ�นหรอืมนํี�าสะสมหลงัจากใชง้านหลายครั�ง อาจมนํี�าเขา้ไปในตวัเครื�อง 
จําเป็นตอ้งมกีารตรวจสอบและซอ่มแซมหากเกดิเหตกุารณด์งักลา่วขึ�น โปรดตดิตอ่ตวัแทนจําหน่าย
ผลติภณัฑห์มอ้หงุขา้ว

● โปรดอยา่ใสส่ ิ�งอื�นใดนอกจากแป้งเคก้ลงในหมอ้ โปรดอยา่ใชพ้มิพเ์คก้ กระดาษรองอบ หรอืวสัดอุื�นใดที�คลา้ยคลงึกนั
→ เนื�องจากอาจทาํใหห้มอ้เปลี�ยนรปู ทาํใหเ้กดิการหลดุลอกของสารเคลอืบกนัอาหารตดิ หรอืทาํใหเ้คก้อบออกมาได้

ไมเ่ป็นตามที�ตอ้งการ

เคก้

จอแสดงผล 
(จอ LCD) ดขูุน่มวั

● หากกดตรงขอบของปุ่ มกด อาจเปิดฝาดา้นนอกไดย้าก โปรดกดลงตรงกลางปุ่ มเปิดฝาดา้นนอก
ไมไ่ด้

● ตดิตั �งชดุฝาดา้นในอยา่งถกูตอ้งแลว้หรอืไม่
→ เพื�อความปลอดภยั ฝาดา้นนอกถกูออกแบบมาใหไ้มส่ามารถปิดไดห้ากยงัไมไ่ดใ้สชุ่ดฝาปิดฝาดา้นนอก

ไมไ่ด้

● ระหวา่งการหงุ หรอืในขณะที�ระบบทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตักํิาลงัทํางาน หากใชง้านอปุกรณห์ลายชนดิ
ในเวลาเดยีวกนั อาจทําใหเ้บรกเกอรต์ดัเนื�องจากกําลงัไฟเกนิที�กําหนด
→ หากใชห้มอ้หงุขา้วกบัเตา้รบัที�ใชร้ว่มกบัเครื�องใชไ้ฟฟ้าอื�น ใหถ้อดปล ั�กออกกอ่นยกเบรกเกอร์

ข ึ�นอกีคร ั�ง หากไฟฟ้ากลบัมาใชไ้ดภ้ายใน 10 นาท ีหมอ้หงุขา้วจะกลบัมาหงุตอ่หรอื
ทาํความสะอาดตวัเองโดยอตัโนมตั ิ

กรณีเครื�องดบั

●หากใสข่า้วและนํ�าลงในตวัผลติภณัฑโ์ดยตรง ไมใ่สล่งในหมอ้ในกอ่น อาจเป็น
สาเหตใุหเ้กดิการชาํรดุได ้โปรดตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑ์

● เมื�อเริ�มใชผ้ลติภณัฑค์รั �งแรก อาจมกีลิ�นยาง เชน่ กลิ�นพลาสตกิ เป็นตน้ แตก่ลิ�นจะลดลงไป
ตามการใชง้าน 
หากกงัวลเรื�องกลิ�น โปรดดหูวัขอ้ “การทาํความสะอาดตวัเองอตัโนมตั”ิ ในหนา้ 20

● หากหงุ หรอืทําความสะอาดตวัเองตดิตอ่กนั เวลาโดยประมาณจะ
ไมแ่สดงจนกวา่ตวัเครื�องจะเย็นลง แตก่ารหงุขา้ว หรอืการทําความสะอาดตวัเอง
จะเริ�มทํางาน ซึ�งไมไ่ดเ้ป็นการทํางานที�ผดิปกตแิตอ่ยา่งใด

● หากมคีราบ เชน่ เมอืกขา้ว ฯลฯ ตดิอยูท่ี�ดา้นนอกหรอืชดุฝาดา้นใน จนทําให ้
มสีเีปลี�ยนไป โปรดทําความสะอาดใหเ้รยีบรอ้ย → หนา้ 19

● ปิดฝาดา้นนอกแน่นสนทิแลว้หรอืไม่
→ อยา่ลมืปิดฝาดา้นนอกจนกวา่จะไดย้นิเสยีงคลกิ

อ ื�น ๆ

เคก้สกุไมท่ ั�วถงึ
หรอืไมฟ่ขู ึ�น

ฝาดา้นนอกเปิดระหวา่ง
การหงุ หรอืในขณะที�
ระบบทาํความสะอาดตวัเอง
อตัโนมตักิาํลงัทาํงาน

มรีอยเปรอะเปื�อนสนํี �าตาลคลา้ยสนมิ
ตดิอยูด่า้นในของฝาดา้นนอกหรอื
ชุดฝาดา้นใน

เผลอใสนํ่ �าและขา้วลงไปใน
สว่นของตวัผลติภณัฑโ์ดยตรง

มกีลิ�นยาง เชน่ พลาสตกิ

ไมป่รากฏเวลาโดยประมาณจนกวา่
ขา้วจะสกุหรอืการทาํความสะอาด
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รหสัขอ้ผดิพลาดและความหมาย

เมื�อเกดิกรณีเชน่นี�

4

1

2

3 −3　−2　−1　0　 1　 2　 3

จอแสดงผล สาเหต ุ(สิ�งที�ควรตรวจสอบ)

● บง่ชี�วา่มจีดุชาํรดุ
→ โปรดตดิตอ่ตวัแทนจาํหนา่ยผลติภณัฑ์

● เซนเซอรส์ว่นฝาหรอืเซนเซอรส์ว่นกลางมคีวามรอ้นสงู
→ กดปุ่ ม “ยกเลกิ” แลว้เปิดฝาดา้นนอกทิ�งไวใ้หเ้ย็นอยา่งนอ้ย 45 นาท ี

(ระวงัอยา่ใหเ้ป็นแผลไฟไหมนํ้ �ารอ้นลวก >>> ระวงัความรอ้นจากหมอ้) 
     หากตอ้งการทาํใหเ้ย็นลงอยา่งรวดเร็ว โปรดดคูาํแนะนําในหนา้ 9

● ถอดปลั�กเสยีบออกจากเตา้รับแลว้ลองเสยีบใหมอ่กีครั �ง

●หากเกดิการกะพรบิของ         บนจอแสดงผล ใหร้เีซต็เวลา → หนา้ 7
หากประกอบอาหารหรอืใชโ้หมดทําความสะอาดตวัเองโดยไมไ่ดต้ั �งเวลาไว ้
(จอแสดงผลกะพรบิเป็นเวลา        ) จอแสดงผลจะไมแ่สดงเวลาปัจจบุนัในระหวา่ง
การประกอบอาหาร โหมดอุน่หรอืการทําความสะอาดตวัเองอตัโนมตัิ

การ
แสดง
ขอ้ผดิ
พลาด

กะพรบิ

การแสดงผลแปลกไป

หากวธิกีารแกไ้ขดา้นลา่งนี�ใชไ้มไ่ดผ้ล โปรดตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑ์

● ถา่นลเิธยีมภายในหมด 
เมื�อถา่นลเิธยีมหมด การแสดงผลจะดบัลงและการบนัทกึ (เวลาปัจจบุนั การตั �งคา่เมนู และ
การตั �งคา่การอุน่) จะถกูลบเมื�อถอดปลั�กไฟออกจากเตา้รับ หรอืเมื�อถอดปลั�กเครื�องใชไ้ฟฟ้า
ออกจากเตา้รับ แตเ่มื�อเสยีบปลั�กและปรับเวลาอกีครั �งจะสามารถใชง้านไดต้ามปกต ิ
โปรดตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑเ์พื�อเปลี�ยนถา่นลเิธยีม(โดยมคีา่ใชจ้า่ย)

■ วธิเีปลี�ยนการต ั�งคา่อณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่

ขึ�นอยูก่บัภมูภิาคและสภาพแวดลอ้มที�ใชง้าน อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่อาจตํ�าและสง่ผลทําใหข้า้วมกีลิ�น หรอือณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่อาจสงูจนเป็นสาเหตุ
ทําใหข้า้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ได ้
หากขา้วมกีลิ�น เปลี�ยนส ีหรอืแหง้ โปรดลองเปลี�ยนการตั �งคา่อณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่ตามคําแนะนําดา้นลา่งนี�

เปลี�ยนอณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่
หากขา้วมกีลิ�น เปลี�ยนส ีหรอืแหง้...

หากเปลี�ยนการต ั�งคา่อณุหภมูทิ ี�ใชใ้นการอุน่แลว้ยงัไมด่ขี ึ�น โปรดเปลี�ยนการต ั�งคา่กลบัไปเป็นคา่เดมิ เนื�องจากการเปลี�ยนการต ั�งคา่
อาจเป็นสาเหตทุาํใหเ้กดิการเปลี�ยนส ีขา้วแหง้ หรอืมกีลิ�นได้

● "อุน่ปกต"ิ และ "อุน่ตอ่เนื�อง" จะถกูเปลี�ยนพรอ้มกนั

● ไมส่ามารถเปลี�ยนแปลงการตั �งคา่ไดใ้นระหวา่งการประกอบอาหาร โหมดอุน่ซํ�า โหมด
อุน่ปกต ิโหมดอุน่ตอ่เนื�อง โหมดตั �งเวลาประกอบอาหาร >>> หงุ  หรอืโหมดทําความ
สะอาดตวัเองอตัโนมตัิ

● หากตั �งคา่ไมสํ่าเร็จ โปรดดําเนนิการซํ�าตั �งแตข่ั �นตอนที� 1 อกีครั �ง
● เมื�อเปลี�ยนการตั �งคา่แลว้ แมจ้ะถอดปลั�กเสยีบหรอืปลั�กที�ตวัผลติภณัฑอ์อก การตั �งคา่ก็

ยงัไดรั้บการบนัทกึไว ้
● ในขณะที�กําลงัเปลี�ยนการตั �งคา่ หากไมม่กีารเคลื�อนไหวเป็นเวลา 15 วนิาท ีหรอืนานกวา่

นั�น จอแสดงผลจะเปลี�ยนกลบัไปแสดงเวลาปัจจบุนั และการตั �งคา่จะไมถ่กูเปลี�ยน

ขอ้ควรระวงั

ใสห่มอ้ในแลว้เสยีบปล ั�ก

กดปุ่ ม       คา้งไว ้3 วนิาทหีรอืนาน
กวา่น ั�น

กดปุ่ ม

กด      หรอื      เพื�อ
ต ั�งอณุหภมู ิ

เสยีงปี� บจะดงัขึ�น 3 ครั �ง และคา่ที�
ตั �งอยูปั่จจบุนัจะกะพรบิ 
(คา่เริ�มตน้คอื “0”)

เมื�อกดปุ่ ม      การต ั�งคา่จะ
เปลี�ยนไปตามทศิทางของ     
และเมื�อกดปุ่ ม        การต ั�งคา่
จะเปลี�ยนไปตามทศิทางของ

หากขา้วมกีลิ�น โปรดปรับอณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่ใหส้งู
ขึ�น โดยเลอืก [1] [2] [3] หากขา้วเปลี�ยนสหีรอืแหง้ 
โปรดปรับอณุหภมูทิี�ใชใ้นการอุน่ใหตํ้�าลง โดยเลอืก 
[−1] [−2] [−3]

หลงัจากเสร็จสิ�น
การต ั�งคา่ และ
เสยีงปิ� บหยดุลง
แลว้ จอแสดงผล
จะกลบัไปแสดง
เวลาปจัจบุนั

การตั �งคา่จะถกูบนัทกึเมื�อไฟ
แสดงการตั �งคา่หยดุกะพรบิและ
เสยีงปิ� บดงัขึ�น 3 ครั �ง

→ ดหูวัขอ้ “วธิหีงุขา้วโดยพื�นฐาน 4” ในหนา้ 8
แสดงเวลาปัจจบุนั

กดคา้ง 3 วนิาทหีรอืนาน
กวา่นั�น

ชว่งอณุหภมูทิี�
ใชใ้นการอุน่ ตํ�า สงูคา่เริ�มตน้

จอแสดงผลดบัลงเมื�อ
ถอดปล ั�กไฟออกจาก
เตา้รบัหรอืถอดปล ั�กที�
ตวัผลติภณัฑอ์อกจาก
เตา้เสยีบ
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การเปลี�ยนชิ�นสว่น

ขอ้มลูจาํเพาะ

กําลงัไฟฟ้า
กําลงัไฟที�ใช ้
กําลงัไฟโดยเฉลี�ยที�ใชใ้นขณะอุน่
รปูแบบการหงุ
ความยาวสายไฟ
ขนาดภายนอก <ซม. โดยประมาณ>
นํ�าหนัก ประมาณ 3.6 กก.

กวา้ง 25 × ลกึ 31.5 × สงู 21.5 (45 *1)

ประมาณ 4.3 กก.

กวา้ง 27 × ลกึ 34 × สงู 24.5 (51 *1)

● กําลงัไฟที�ใชใ้นขณะอุน่โดยเฉลี�ยจะคํานวณจากหมอ้หงุขา้วขณะที�จสุงูสดุและอณุหภมูหิอ้งอยูท่ี� 20℃
● อาจไมส่ามารถรับประกนัประสทิธภิาพการใชง้านตามที�กําหนดในบางภมูภิาค (บนภเูขาสงู พื�นที�ที�หนาวจัด) 
   โปรดหลกีเลี�ยงการใชง้านผลติภณัฑน์ี�ในพื�นที�ดงักลา่ว
● หา้มใชง้านผลติภณัฑใ์นภมูภิาคที�ใชแ้รงดนัไฟฟ้าของแหลง่จา่ยไฟหรอืความถี�กําลงัไฟฟ้าที�แตกตา่งออกไป
● (*1) เป็นความสงูเมื�อเปิดฝาดา้นนอกออก

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดสั �น)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

(ขา้วขาวเมล็ดสั �น)

(ขา้วขาวเมล็ดยาว)

ขา้วเหนยีวลว้นหรอืขา้วเหนยีว + ขา้วขาวเมล็ดยาว

(ขา้วกลอ้งเมล็ดยาว/กลาง)

(ขา้วผสมธญัพชื)

0.36-1.8

0.36-1.8

0.36-1.8

0.36-1.08

0.36-1.8

0.09-0.18

0.36-1.08

0.36-1.44

0.36-1.08

0.18-1.0

0.18-1.0

0.18-1.0

0.18-0.72

0.18-1.0

0.09

0.18-0.72

0.18-0.72

0.18-0.72

[2-10]

[2-10]

[2-10]

[2-6]

[2-10]

[0.5-1]

[2-6]

[2-8]

[2-6]

[1–5.5]

[1–5.5]

[1–5.5]

[1-4]

[1–5.5]

[0.5]

[1-4]

[1-4]

[1-4]

รปูแบบการใหค้วามรอ้นโดยตรง
1.0 เมตร

กระแสสลบั 220–230 โวลต ์50/60 เฮริตซ์

607–663 วตัต์ 824–901 วตัต์

แป้งอเนกประสงค ์สงูสดุ 120 กรัม แป้งอเนกประสงค ์สงูสดุ 180 กรัม

34 วตัต์ 39 W

หมายเลขรุน่ NL-EAQ10 NL-EAQ18

● กรุณาเปลี�ยนชิ�นสว่นที�ชาํรุดเสยีหายเพื�อประสทิธภิาพ
สงูสดุในการใชง้าน

● เมื�อเปลี�ยนชิ�นสว่นอะไหล ่โปรดตรวจสอบหมายเลขรุน่
และชื�อชิ�นสว่นกอ่นตดิตอ่ตวัแทนจําหน่ายผลติภณัฑ์

ขนาด 1.0 ลติร
ขนาด 1.8 ลติร
ขนาด 1.0 ลติร
ขนาด 1.8 ลติร

ชดุฝาดา้นใน

หมอ้ใน

ทพัพี

C277-GR
C278-GR
B686-6B
B687-6B

BE814041L-02

ชื�อชิ�นสว่น รหสัชิ�นสว่น

ปรมิาณ
ขา้วที�หงุ 
(หนว่ย
ประมาณ
เป็น
ลติร) 
[ถว้ย]

ขา้วขาว

โหมดหงุดว่น

ขา้วเมล็ดสั �น

ขา้วผสม

ซชูิ

โจก๊

ขา้วเหนยีว

ขา้วกลอ้ง

ขา้วผสมธญัพชื

เคก้
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